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Fig.1

- Pentola con fondo in materiale ferro-magnetico

- Kochtopf mit Eisen-Magnetboden

- Olla con fondo en material de hierro magnético

- Casserole a fond magnétique

- Pan with ferromagnetic base

- Pan met bodem van ijzer-magnetisch materiaal

- Panela com fundo em material ferromagnético

- Gryde med jern-magnetisk bund

- Magnetoituva keittoastia

-Kjele med jern-magnetisk bunn

- Kastrull med magnetisk botten

- fopLwoK ¢ AHOM 13 GeppPOMarHUTHOro MaTepuana

-Kactpyna 3 gHom i3 depomarteTty

-Hrnec se dnem z feromagnetického materialu

-Naczynie ze spodem wykonanym z materiatu o
wiasciwosciach ferromagnetycznych

- Campo magnetico
- Magnetfeld
-Campo magnético
- Champ magnétique
- Magnetic field

- Magnetisch veld
-Campo magnético

- Piano in vetroceramica

- Glaskeramikkochfeld
-Encimera en vidrio cerdmica
-Plaque en vitro-céramique

- Glass-ceramic cooker top

- Plaat van glaskeramiek

- Placa em vidro ceramica

- Glaskeramisk plade
-Keraaminen liesi

- Glasskeramisk topp

- Glaskeramikhall
‘CTEKJ'IOKepaMVIHeCKaH naHenb
- CKknokepamiyHa noBepxHs

- Sklokeramicka varna deska
- Ceramiczna plyta grzejna

- Magnetisk omrlde

- Magneettikentta

- Magnetisk omrade

- Elektromagnetiskt falt
-MarnutHoe none

- MarHitHe none
- Magnetické pole
- Pole magnetyczne
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- Circuito elettrico

- Stromkreis

- Circuito eléctrico

- Circuit électrique

- Electric circuit

- Stroomcircuit

- Circuito eléctrico

- Elektrisk kredslgb

- Virtapiiri

- Elektrisk krets

- Elsystem

- dneKTpuyecKkas cxema
- EnektpunyHa mepexa
- Elektricky obvod
-Obwadd elektryczny

- Alimentazione elettrica
- Stromversorgung

- Alimentacion eléctrica

- Alimentation électrique
-Current

- Stroomvoorziening

- Alimentacao eléctrica

- Elektrisk stremforsyning
- Virransyotto

-Strem

- Stromforsérjning

- DneKTpuYyeckoe nuTaHne
- EneKkTpuyHe XnBneHHs
- Elektrické napéjeni

- Zasilanie elektryczne

-Bobina a spirale di Archimede

- Archimedesspiralenspule

-Bobina a espiral de Arquimedes
-Bobine a spirale d’Archiméde

- Archimedean spiral coil

- Spiraalspoel van Archimedes
-Bobina em espiral de Arquimedes

- Spole i form af Arkimedesspiral

- Archimede -induktiospiraali

- Archimedes spiralspole

- Archimedes spiralspole

- CnupanbHan KaTylwka Apxumeaa

- Kotywwka 3 apximegioBoto cnipannio
- Civka ve tvaru Archimedovy spiraly
- Cewka w ksztatcie spirali Archimedesa
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ITALIANO

GENERALITA

Leggere attentamente il contenuto del presente libretto in
quanto fornisce importanti indicazioni riguardantila sicurezza
di installazione, d'uso e di manutenzione. Conservare il
libretto per ogni ulteriore consultazione. Tutte le operazioni
relative all'installazione (connessioni elettriche) devono
essere effettuate da personale specializzato in conformita
delle norme vigenti.

1.1 Principio dell'induzione:

I sistema di cottura ad induzione si basa sul fenomeno fisico
dell'induzione magnetica.

La caratteristica fondamentale di tale sistema & il trasferimento
diretto dell'energia dal generatore alla pentola (a differenza
dei piani tradizionali vedi Fig.1).

1.2 Vantaggi:

Se si paragona ai piani di cottura elettrici, il vostro piano ad
induzione risulta essere:

-Piu sicuro: minore temperatura sulla superficie del vetro.
-Piu rapido: tempi di riscaldamento del cibo inferiori.

-Piu preciso: il piano reagisce immediatamente ai vostri
comandi.

-Piu efficiente: il 90% dell'energia assorbita viene trasformata
in calore.

Inoltre, una volta tolta la pentola dal piano, la trasmissione
del calore viene interrotta immediatamente, evitando inutili
dispersioni di calore.

Il sistema riconosce automaticamente anche il diverso
diametro di ogni singola pentole, adottando per ogni
dimensione il livello di potenza adeguato.

Questo ci permette di utilizzare pentole di varie dimensioni,
purché il loro diametro non sia superiore al 10% o inferiore
al 40% rispetto alla serigrafia riportata sul piano di cottura
(Fig.4B).

Attenzione: se si utilizza una pentola con un diametro
inferiore al 40% rispetto alla serigrafia del vetro, la zona di
cottura potrebbe non accendersi.

1.3 Recipienti per la cottura (Fig.4A):

La cottura a induzione utilizza magnetismo per generare
calore. | recipienti devono quindi contenere ferro. Potete
verificare se il materiale della pentola & magnetico con una
semplice calamita.

Importante:

Per evitare danni permanenti alla superficie del piano, non
usare:

-Recipienti con fondo non perfettamente piatto.

-Recipienti metallici con fondo smaltato.

-Non utilizzare recipienti con base ruvida, per evitare di
graffiare la superficie del piano.

AVVERTENZE PER LA SICUREZZA

Questo apparecchio non é adatto per |'uso da parte di bambini
0 persone non capaci.

Fare attenzione che i bambini non giochino con l'apparecchio.
Per i portatori di stimolatori cardiaci ed impianti attivi &
importante verificare, prima dell'uso del piano ad induzione,
che il proprio stimolatore sia compatibile con I'apparecchio.

Prima di allacciare il modello alla rete elettrica:
-Controllare la targa dati (posta nella parte inferiore
dell'apparecchio) per accertarsi che la tensione e potenza
siano corrispondenti a quella della rete e la presa di
collegamento sia idonea. In caso di dubbio interpellare un
elettricista qualificato.

Importante:

-Oggetti metallici quali coltelli, forchette, cucchiai o coperchi
non dovrebbero essere posti sulla superficie del piano di
cottura perché possono riscaldarsi.

-Dopo l'uso, spegnere il piano di cottura tramite il suo
dispositivo di comando e non fare affidamento sul rivelatore
di pentole.

-Evitare le fuoriuscite di liquido, pertanto per bollire o
riscaldare liquidi, ridurre I'alimentazione di calore.

-Non lasciare gli elementi riscaldanti accesi con pentole e
padelle vuote oppure senza recipienti.

-Una volta terminato di cucinare, spegnere la relativa zona
tramite il comando indicato in seguito.

-Per la cottura non utilizzate mai dei fogli di carta d'alluminio,
oppure non posate mai direttamente dei prodotti imballati
con alluminio. L'alluminio fonderebbe e danneggerebbe
irrimediabilmente il vostro apparecchio.

-Non riscaldare mai una scatoletta o un barattolo di latta
contenente alimenti senza prima averlo aperto: potrebbe
esplodere! Questa avvertenza si applica a tutti gli altri tipi di
piani cottura.

-L'utilizzo di una potenza elevata come la funzione Booster
non e adatta per il riscaldamento di alcuni liquidi come ad
esempio |'olio per friggere. L'eccessivo calore potrebbe essere
pericoloso. In questi casi si consiglia I'utilizzo di una potenza
meno elevata.

-I recipienti devono esser posti direttamente sul piano cottura
e devono essere centrati. In nessun caso inserire altri oggetti
tra la pentola e il piano di cottura.

-In situazione di elevate temperature I'apparecchio diminuisce
automaticamente il livello di potenza delle zone di cottura.
-Prestare attenzione alle parti facilmente raggiungibili
dell'apparecchio che durante I'utilizzo si surriscaldano.
-Evitare le fuoriuscite diliquido, come ad esempio l'olio o altri
tipi di grasso, in quanto possono provocare incendi.

-Non tentare di spegnere il fuoco con I'acqua ma spegnere
il piano e coprire la fiamma con un coperchio o una coperta
antincendio.

-Non lasciare oggetti sulla superficie di cottura, pud provocare
incendi.

-Se il cavo risulta danneggiato deve essere sostituito da
personale qualificato o dal servizio assistenza.

Attenzione: non deve essere utilizzato un pulitore a vapore.
Attenzione: se la superficie @ incrinata, spegnere I'apparecchio
per evitare 'eventualita di scosse elettriche.

Attenzione: |'apparecchio non deve essere messo in funzione
mediante I'utilizzo di un temporizzatore esterno o comando
a distanza separato.

Questo apparecchio & contrassegnato in conformita alla
Direttiva Europea 2002/96/EC, Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE). Assicurandosi che questo prodotto sia
smaltito in modo corretto, I'utente contribuisce a prevenire
le potenziali conseguenze negative per 'ambiente e la salute.



Il simbolo sul prodotto o sulla documentazione di
E accompagnamento indica che questo prodotto non deve
mmm essere trattato come rifiuto domestico ma deve essere
consegnato presso |'idoneo punto di raccolta peril riciclaggio
di apparecchiature elettriche ed elettroniche. Disfarsene
seguendo le normative locali per lo smaltimento dei rifiuti.
Per ulteriori informazioni sul trattamento, recupero e
riciclaggio di questo prodotto, contattare l'idoneo ufficio
locale, il servizio di raccolta dei rifiuti domestici o il negozio
presso il quale il prodotto é stato acquistato.

ISTRUZIONI PER LINSTALLAZIONE

Le presenti istruzioni sono rivolte ad un installatore
specializzato e fungono da guida per l'installazione, la
regolazione e la manutenzione in conformita delle leggi e
delle norme vigenti.

Posizionamento (Fig.3):

Lelettrodomestico é realizzato per essere incassato in un piano
di lavoro, come illustrato nella figura specifica. Predisporre il
materiale sigillante in dotazione lungo l'intero perimetro del
piano cottura ed inserirlo nel foro per l'incasso (dimensioni
del taglio Fig.3B). Bloccare I'elettrodomestico sul piano di
lavoro mediante i 4 sostegni utilizzando i fori “V’, ruotandoli
opportunamente a seconda dello spessore del piano
stesso (Fig.3A). Se la parte inferiore dell'apparecchio, dopo
I'installazione, risulta accessibile, & obbligatorio montare
un pannello separatore “G” (Fig.6A) rispettando le distanze
indicate (Fig.6B). Se I'apparecchio ¢ installato sopra un forno,
il pannello non e necessario (Fig.7A - Fig.7B).

Importante: se un forno é posizionato sotto al piano ad
induzione e preferibile che sia dotato di ventilatore di
raffreddamento. Non usare il piano ad induzione mentre la
pulizia PIROLITICA ¢ in funzione.

Attenzione: affinché possa circolare quanta piu aria fresca
possibile, ci deve essere una distanza minima di 40mm tra il
modulo e un qualunque apparecchio installato al di sotto del
piano induzione (Fig.7B).

In ogni caso bisogna consentire una adeguata areazione.
Per consentire la circolazione dell'aria fresca, devono esserci
delle aperture nel mobile della cucina (Fig.6A - Fig.7A),
rispettando le quote indicate in Fig.6B - Fig.7B.

Connessioni Elettriche (Fig.8):

Prima di effettuare le connessioni elettriche assicurarsi che:
-il cavo elettrico della terra deve essere di 2cm piu lungo
rispetto agli altri cavi;

-le caratteristiche dell'impianto siano tali da soddisfare le
indicazioni sulla targhetta identificativa applicata sulla parte
inferiore del piano di lavoro;

-l'impianto sia dotato di una messa a terra efficiente conforme
alle norme e alle disposizioni di legge in vigore.

Nel caso in cui I'elettrodomestico non sia dotato di cavo,
utilizzare il tipo: “HO5V2V2-F" per potenza fino a 6400 Watt,
la sezione del cavo deve essere minimo 2.5 mm?, mentre per
potenze superiori deve essere 4 mm?Z In nessun punto il cavo
deve raggiungere una temperatura di 50°C superiore alla
temperatura ambiente. L'apparecchio é destinato ad essere
connesso permanentemente alla rete elettrica, per questo
motivo & necessario interporre un interruttore onnipolare,
con un’apertura minima di 3mm fra i contatti, appropriato al
carico indicato nella targhetta e conforme alle norme vigenti (il
conduttore di terra giallo/verde non deve essere interrotto dal
commutatore). Terminata l'installazione dell'apparecchiatura,

I'interruttore onnipolare deve essere facilmente raggiungibile.

USO E MANUTENZIONE

Uso (Fig.2):

A =Tasto ON/OFF

B = Tasto Chiave

B1= Indicatore ON/OFF tasto chiave
C=Tasto"-"

D=Tasto “+”

E = Tasto di selezione zona cottura
L = Display

Accensione del piano cottura:

-Per accendere |'apparecchio verificare che il led “B1” sia
spento altrimenti disinserirlo azionando il tasto chiave“B” per
2 secondi circa.

-Effettuata questa operazione selezionare il tasto “A”".

-Verra emesso un segnale acustico “BIP” dopodiché su tutti
i display “L” appariranno per qualche secondo dei punti
decimali”s". Se non viene effettuata nessuna operazione entro
questo intervallo il piano si spegne.

Accensione delle zone di cottura:

-E’possibile accendere una zona di cottura selezionando uno
dei tasti “E".

-Perregolareil livello di potenza desiderato selezionare i tasti
“+"0"-".

-Nel caso in cui il display indichera uno zero e si selezionera
il tasto “-" il livello di potenza va direttamente a 9. Il display
visualizzerai corrispettivi numeri; quello della zona interessata
come gradazione sara intenso mentre, gli altri saranno piu
tenui.

-Se dopo 10 secondi circa non viene effettuata nessuna
operazione, la gradazione dei display torna a quella iniziale.
Il piano continuera la sua normale cottura.

-Qualora il livello di potenza & impostato a zero, la zona di
cottura si spegnera.

Spegnimento delle zone di cottura:

-Selezionare la zona di cottura con il tasto “E". Il display
visualizzera i corrispettivinumeri; quello della zona interessata
come gradazione sara intenso, mentre gli altri saranno piu
tenui.

-Premendo contemporaneamente i tasti “+" e “-" oppure
selezionando solamente il tasto “-"& possibile portare il livello
di potenza a zero.

-Tutte le operazioni saranno abbinate da un segnale acustico
“BIP".

- Quando si porta una zona cottura “E” in posizione OFF e la
temperatura della superficie del vetro é superiore a 50°circa,
sul display “L" della zona interessata, ci sara una segnalazione
con una “H"fissa.

Attenzione:

Per evitare danni ai circuiti elettronici, il piano & dotato di un
sistema di sicurezza contro il surriscaldamento. In situazioni
di un uso prolungato di cottura con livelli di potenza elevati,
il piano potrebbe temporaneamente spegnere una o pil
zone accese fino a che le temperature non ritornano a
livelli impostati. Sul display della zona temporaneamente
spenta apparira una “C” alternata al livello di potenza. Le
temperature una volta rientrate nei limiti apparira la lettera
“C"lampeggiante.

Limitazione di potenza:
L'apparecchio & dotato di un sistema di limitazione della



potenza a 5200, 2800 o 3500 Watt.

E possibile configurare il prodotto effettuando le seguenti
operazioni:

-Disconnettere e riconnettere I'apparecchio dalla rete di
alimentazione domestica.

-Selezionare il tasto “B” entro 30 secondi circa dalla
riconnessione alla rete di alimentazione domestica.
-Selezionare contemporaneamente i tasti “E1” e “E3".

-Dopo aver percepito il segnale acustico“BIP” sui display “E2"
e"“E3"verra visaulizzato il livello di potenza del piano.
-Utilizzare i tasti “+” 0 “-" sui display “E2" e “E3", appariranno
in sequenza tutti i possibili livelli in cui il piano potra essere
settato.

Codice: Potenza Massima Watt
72 5200 W
28 2800 W
35 3500 W
60 5200 W

-Quando la potenza desiderata e stata impostata selezionare
contemporaneamente i tasti“E1” e “E3", dopodiché disinserire
il tasto chiave “B".

-1l piano e configurato alla potenza desiderata.

-Per cambiare di nuovo la potenza ripetere tutta la procedura.
Funzionamento: ogni volta che si vuole aumentare il livello
di potenza di una zona, il sistema calcola automaticamente
la potenza totale. Quando viene raggiunto il livello massimo
di potenza consentito per il settaggio in essere, sul display
della zona in cui si sta interagendo apparira la lettera
“r" dopodiche si impostera automaticamente il livello di
potenza inferiore consentito. E possibile utilizzare pili zone
contemporaneamente mantenendo i rispettivi livelliin modo
che la potenza totale non superi quella consentita.

Funzione chiave (Fig.2B):

Per evitare I'utilizzo della superficie del piano, da parte dei
bambini o persone che necessitano di supervisione, & possibile
bloccare tutte le funzioni selezionando il tasto chiave “B".
-Per attivarla o disattivarla selezionare il tasto “B” per circa due
secondi. La funzione é attiva quando l'indicatore“B1"& acceso.
-Se il piano cottura é acceso e la funzione chiave é attiva, il
tasto “A” funziona ugualmente.

-Nel casoin cui si spegne il piano con la funzione chiave attiva,
nella successiva accensione il piano si presentera con lo stesso
inserito quindi, disattivare la funzione chiave “B".

-E' possibile attivare la funzione chiave anche se il piano &
spento utilizzando il tasto chiave “B".

-La funzione chiave “B”si attiva automaticamente ogni volta
che viene tolta I'alimentazione, quindi per poter usufruire del
piano bisognera prima disattivarla.

Booster (Fig.2):

In base al modello che si possiede, I'apparecchio é dotato di
un sistema “Booster” che consente di accelerare i tempi di
cottura, applicando una potenza superiore alla nominale in
un arco di tempo definito.

Le zone cottura dotate di questa funzione sono indicate dalla
scritta “Booster”.

Per azionarlo portare il livello di potenza a 9, dopodiché
premere il tasto “+". Sul display apparira la lettera “P".

Se si dovesse premere nuovamente il tasto “+” nel periodo
in cui la funzione é attiva, verra emesso un segnale acustico
come errore.

Questa funzione durera per circa 10 minuti, al termine della
quale la cottura proseguira al livello 9.

Il “Booster” puo essere attivato su tutte le zone.

Per interrompere la funzione “Booster’, prima del tempo
stabilito (10 minuti circa), selezionare la zona desiderata e
premere il tasto “-, la cottura proseguira a livello di potenza
desiderato.

Tutte queste operazioni saranno accompagnate da un segnale
acustico “BIP".

0.S.D. (Overflow Safety Device) (Fig.2):

Il piano é dotato di un sistema di sicurezza che pone tutte le
piastre in posizione OFF ed inserisce il safety lock in presenza
di liquidi o di oggetti sulla zona comandi.

Il piano si spegnera automaticamente.

Rilevatore magnetico (Fig.2):

Il piano & dotato di un rivelatore di pentole, quando questa
viene tolta o & inadeguata, appare alternato il simbolo “U”
con il livello di potenza impostato.

Manutenzione (Fig.5):

Rimuovere eventuali residui di cibo e gocce di unto dalla
superficie di cottura utilizzando lo speciale raschietto fornito
su richiesta.

Pulire I'area riscaldata nel miglior modo possibile utilizzando
SIDOL, STAHLFIX o prodotti simili ed un panno-carta, quindi
sciacquare con acqua e asciugare con un panno pulito.
Mediante lo speciale raschietto (optional) rimuovere
immediatamente dall’area riscaldata di cottura frammenti di
fogli di alluminio e materiale plastico scioltasi inavvertitamente
o residui di zucchero o di cibi ad elevato contenuto di
zucchero. In questo modo si evita ogni possibile danno alla
superficie del piano.

In nessun caso si devono utilizzare spugnette abrasive o
detergenti chimici irritanti quali spray per forno o smacchiatori.

IL PRODUTTORE DECLINA OGNI RESPONSABILITA NEL
CASO IN CUI NON SIANO RISPETTATE LE NORME DI
SICUREZZA USUALI E LE NORME SOPRA SPECIFICATE.
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DEUTSCH ©D)

ALLGEMEINE INFORMATIONEN

Lesen Sie bitte aufmerksam den Inhalt der vorliegenden
Betriebsanleitung, weil sie wichtige Hinweise Uber die
Installation, den Gebrauch und die Wartung erteilt. Bewahren
Sie die Betriebsanleitung zum spéteren Nachschlagen
auf. Alle mit der Installation im Zusammenhang stehende
Vorgédnge (Stromanschliisse) sind laut giiltiger Vorschriften
von Fachpersonal auszufiihren.

1.1 Induktionsprinzip:

Das Induktionskochprinzip basiert auf dem physikalischen
Phanomen der magnetischen Induktion. Dabei erfolgt eine
direkte Ubertragung von Wirmeenergie vom Wérmeerzeuger
auf den Kochtopf ohne Zwischenschichten (zum Unterschied
von herkémmlichen Platten, s.Abb.1).

1.2 Vorteile:

Verglichen mitanderen elektrischen Kochflachen funktioniert
lhre Induktionsplatte:

-Sicherer: da die Temperatur der Glasoberfldache niedrig ist.
-Schneller: da die Aufheizzeiten kiirzer sind.

-Genauer: da die Platte sofort auf Ihre Befehle reagiert.
-Wirksamer: da 90% der aufgenommenen Energie in Warme
umgewandelt wird.

AuBerdem wird die Warmetibertragung sofort nach Abnahme
des Topfes von der Kochzone unterbrochen, wodurch
unnétiger Energieverlust vermieden wird.

Das System erfasst auBerdem den unterschiedlichen
Durchmesser eines jeden einzelnen Topfes, und passt jedem
Durchmesser die geeignete Leistungsstufe an. Dies ermdglicht
den Einsatz von Topfen verschiedener Gro3en, vorausgesetzt
ihr Durchmesser ist nicht gro3er als 10% oder kleiner als 40%
des auf dem Kochfeld befindlichen Siebdruckkreises (Abb.4B).
Achtung: wird ein Topf mit einem Durchmesser, der 40%
kleinerist, als der auf dem Kochfeld befindliche Siebdruckkreis
eingesetzt, besteht die Mdglichkeit, dass sich die Kochzone
nicht einschaltet.

1.3 Kochgefasse (Abb.4A):

Beim Induktionskochvorgang wird Magnetismus zur
Warmeerzeugung verwendet. Die KochgefaBe mussen daher
Eisen enthalten. Stellen Sie einfach mit einem Magneten fest,
ob der Behalter magnetisch ist.

Wichtig:

Um bleibenden Schaden an der Glasoberflache vorzubeugen,
verwenden Sie keine:

-Behadlter mit nicht vollkommen ebenem Boden.
-Metallbehdlter mit emailliertem Boden.

-Keine Behélter mit rauem Boden verwenden, um ein
Zerkratzen der Oberfldche zu vermeiden.

SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Gerat eignet sich nicht dafiir, von Kindern oder
aufsichtsbediirftigen Personen verwendet zu werden. Achten
Sie darauf, dass Kinder nicht damit spielen. Bei Personen
mit herzstimulierenden Apparaten muss unbedingt vor
Verwendung der Induktionsplatte gepriift werden, ob die
Funktion des Stimulierapparates nicht von diesem Gerat
beeintrachtigt werden konnte.

Vor Anschluss des Modells an die Stromversorgung:

-Uberpriifen Sie das Typenschild (am unteren Teil des Gerites),
um sicher zu gehen, dass Spannung und Leistung mit der des
Stromnetzes tibereinstimmen und die Steckdose geeignet ist.
Im Zweifelsfall ist ein qualifizierter Elektriker hinzuzuziehen.

Wichtig:

-Metallgegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel oder Deckel
durfen nicht auf die Kochfeld gelegt werden, da diese erhitzt
werden konnten.

-Schalten Sie nach Gebrauch die Herdplatte mit dem vor-
gesehenen Schalter ab und verlassen sie sich nicht auf die
Kochtopfanzeige.

-Vermeiden Sie Flissigkeitsaustritt und verringern Sie die
Warme-zufuhr, um Flussigkeiten zu warmen oder zum Kochen
zu bringen.

-Lassen Sie die Heizelemente nicht ohne Behalter oder mit
leeren Kochtopfen oder Pfannen eingeschaltet.

-Stellen Sie nach dem Kochen den entsprechenden Wider-
stand mit dem unten beschriebenen Befehlsschalter ab.
-Verwenden sie zum Kochen niemals Aluminiumfolie und
legen Sie keine in Aluminium verpackten Speisen direkt auf
die Platte. Aluminium wiirde schmelzen und Ihrem Gerédt
bleibende Schéaden zuftigen.

-Niemals eine Blechbtichse oder —dose mit Lebensmitteln
erhitzen, ohne sie vorher zu 6ffnen: Sie konnten explodieren!
Diese Warnung gilt auch fiir alle anderen Arten von Kochfla-
chen.

-Die Verwendung einer héheren Leistung, wie bei der Funk-
tion Booster, ist nicht geeignet fur die Erwdarmung einiger
Fliissigkeiten, wie z. B. Frittierdl. UbermaRBige Hitze kénnte
gefahrlich sein. In diesen Falle wird die Verwendung einer
weniger hohen Leistung empfohlen.

-Die Behdlter mussen direkt auf die Kochplatte positioniert
und zentriert werden. In keinem Fall diirfen sich andere
Gegenstande zwischen Topf und Kochplatte befinden.

-In Situationen mit hohen Temperaturen verringert die Vor-
richtung die Leistungsstarke des Kochbereiches automatisch.
-Auf die leicht zu erreichenden Teile des Gerdts achten, die
sich wahrend des Betriebs erwarmen kénnen.
-Fliissigkeitsaustritte, wie beispielsweise Ol oder andere
Fettsorten, vermeiden, da diese Brande verursachen kénnen.
-Nicht versuchen, das Feuer mit Wasser zu |6schen, sondern
die Ebene ausschalten und die Flamme mit einem Deckel oder
einer feuerfesten Decke ersticken.

-Keine Gegenstande auf der Garoberflache lassen, dies kann
zu Brénden flhren.

-Wenn das Kabel beschédigt ist, muss es von ausgebildetem
Personal oder durch den Kundendienst ausgetauscht werden.

Achtung: es darf kein dampfreinigungsgerat gebraucht
werden.

Achtung: bei oberflichenrissen das gerdt ausschalten, um
elektrische schldage zu vermeiden.

Achtung: das Gerat darf nicht Uber einen externen Timer oder
eine separate Fernsteuerung in Betrieb genommen werden.

Dieses Gerat ist gemal3 der EU-Richtlinie 2002/96/EC, Waste
Electrical Electronic Equipment (WEEE) gekennzeichnet.
Sorgen Sie bitte dafir, dass das Gerat korrekt entsorgt wird, der
Benutzer trdgt dazu bei, den potentiellen negativen Folgen
fur Umwelt und Gesundheit vorzubeugen.
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Das auf dem Produkt oder auf den Begleitpapieren

befindliche Symbol sagt aus, dass dieses Produkt nicht
mmm \vie normaler Hausmiill behandelt werden darf, sondern
dass es einer geeigneten Sammelstelle fir das Recycling der
elektrischen und elektronischen Gerateteile zugefiihrt werden
muss. Entsorgen Sie bitte das Altgerat gemal der lokalen
Richtlinien. Fur weitere Informationen hinsichtlich der
Behandlung, der Wiederverwertung und des Recycling des
Produkts wenden Sie sich bitte an die zustandige lokale Stelle,
an die Sammelstelle fir Hausmdill, oder an den Handler, bei
dem Sie das Gerdt erworben haben.

INSTALLATIONSANLEITUNG

Die vorliegenden Anweisungen sind fiir einen Fachinstallateur
gedacht und dienen als Fiihrer fiir die Installation, Einstellung
und Wartung laut geltender Gesetze und Vorschriften.

Positionierung (Abb.3):

Das elektrische Haushaltsgerat wurde zum Einbau in eine
Arbeitsflache hergestellt, wie in der besonderen Abbildung
gezeigt ist. Das mitgelieferte Dichtungsmaterial entlang des
gesamten Umfangs der Kochflache anbringen und in das
Loch fir den Einbau einfiigen (GréBe des Schnitts Abb.3B).
Das Gerat mit Hilfe der Locher “V” und der 4 Halterungen an
der Arbeitsplatte befestigen, wobei diese je nach Dicke der
Platte gedreht werden miissen (Abb.3A). Sollte die Unterseite
des Geréts nach der Installation noch zuganglich sein, ist es
notwendig einen Schutz-/Separationspannel anzubringen“G”
(Abb.6A), unter Berticksichtigung der angegebenen Abstdnde
(Abb.6B). Wenn das Gerét Uber einem Backofen installiert
wird, ist die Trennplatte nicht notwendig (Abb.7A - Abb.7B).

Wichtig: wenn unter der Induktionskochfldche ein Backofen
installiert ist, sollte er mit einem Kiihlventilator ausgestattet
sein. Die Induktionskochflache nicht benutzen, wahrend die
PYROLYTISCHE Reinigung in Betrieb ist.

Achtung: damit méglichst viel frische Luft zirkulieren
kann, muss der Abstand zwischen dem Bauteil und jedem
beliebigen unter der Induktionsflache installierten Gerat
mindestens 40 mm betragen (Abb.7B). In jedem Fall muss
fur eine angemessene Liftung gesorgt werden. Um die
Frischluftzirkulation zu erméglichen, missen im Herdmébel
Offnungen vorhanden sein (Abb.6A - Abb.7A), wobei die in
Abb.6B - Abb.7B angegebenen Malle zu berticksichtigen sind.

Stromanschliisse (Abb.8):

Vor der Verwirklichung der Stromanschliisse folgendes
sicherstellen:

-DaB das Erdungskabel 2cm langer als die anderen Kabel ist;
-Die Anlagenmerkmale derartig sind, daf3 sie den Angaben
auf dem Typenschild entsprechen, das an der Unterseite des
Arbeitsfeldes angebracht ist;

-Die Anlage Uber eine wirksame, den geltenden Vorschriften
und Gesetzesbestimmungen entsprechende Erdung verfiigt.
Sollte das Elektrogerat nicht mit einem Netzkabel ausgertistet
sein, ist ein Kabel folgendes Typs zu verwenden:
“HO5V2V2-F" flir eine Leistung bis zu 6400 Watt. Der
Querschnitt des Kabels muss mindestens 2.5 mm? betragen,
fur héhere Leistungen jedoch 4 mm?2

Das Kabel darf an keiner Stelle eine Temperatur erreichen, die
die Raumtemperatur um 50°C (ibersteigt. Das Gerat ist dazu
bestimmt, permanent an die Netzleitung angeschlossen zu
werden. Aus diesem Grunde ist zwischen Stromnetz und Gerat
ein allpoliger, der auf dem Typenschild angegebenen Last und
den einschldgigen Richtlinien entsprechender Schalter mit

einer Mindestoffnung der Kontakte von 3 mm zu installieren.
(Der gelb/grine Erdleiter darf durch diesen Schalter nicht
unterbrochen werden).Der allpolige Schalter muss nach
erfolgter Installation des Gerates leicht zugédnglich sein.

GEBRAUCH UND WARTUNG

Gebrauch (Abb.2):

A =Taste ON/OFF

B =Taste Schliissel

B1= Anzeige ON/OFF Schliisseltaste

C =Taste""
D =Taste"+"
E =Wahltaste Kochzone
L =Display

Einschalten der Kochplatte:

-Zum Einschalten des Gerates muss sichergestellt werden,
das die Led-Anzeige “B1” ausgeschaltet ist, anderenfalls
zum Ausschalten ca.2 Sekunden lang die Schlusseltaste “B”
betatigen.

-Dann die Taste “A” wéhlen.

-Es ertont ein akustisches Signal “BIP”, danach erscheinen fiir
einige Sekunden auf allen Displays“L” Dezimalpunkte“s". Wird
innerhalb dieser Zeit keine Taste gedriickt, wird das Kochfeld
abgeschaltet.

Einschalten der Kochzonen:

-Wahlt man eine der Tasten “E” kann man eine Kochzone
einschalten. Das Display visualisiert eine leuchtende
blinkende Null.

-Zur Einstellung der gewiinschten Leistung wéhlt man die
Tasten “+” oder “-".

-Zeigt das Display eine Null an und die Taste “-"wird betatigt,
so wird direkt die Leistungsstufe 9 eingestellt. Das Display
zeigt dafiir die entsprechende Zahl an. Die Zahl des Feldes
fur die Gradation leuchtet starker, wahrend die anderen
schwiécher angezeigt werden.

-Sollte nach Ablauf von 10 Sekunden keine Taste
betdtigt werden, kehrt die Graduation der Displays zur
Ausgangsgraduation zuriick. Das Feld verfolgt das normale
Kochprogramm.

-Ist die Leistung auf Null eingestellt, schaltet sich das Kochfeld
aus.

Ausschalten der Kochzone:

-Das Kochfeld wird mit der Taste “E” ausgewdhlt. Das Display
zeigt dafiir die entsprechende Zahl an. Die Zahl des Feldes
fur die Gradation leuchtet starker, wahrend die anderen
schwacher angezeigt werden.

-Durch entsprechende Betdtigung der Tasten“+”un oder
durch einfache Betatigung der Taste “-"kann die Leistung auf
Null gebracht werden.

-Alle Betdtigungen werden von einem akustischen Signal "BIP"
begleitet.

-Wird ein Kochfeld “E"in die Einstellung OFF gebracht, wobei
die Temperatur der Oberflache des Glases betrdgt mehr als
50°C, so erscheint auf dem Display “L” des entsprechenden
Feldes die bestandige Anzeige “H".

u_n

Achtung:

Das Kochfeld ist mit einem Sicherheitssystem gegen
Uberhitzung ausgeriistet, um Schaden an den elektronischen
Schaltkreisen zu verhindern. Bei langerem Gebrauch der
Kochzonen auf Hochstleistungen kénnte das Kochfeld
gleichzeitig eine oder mehrere eingeschaltete Kochzonen
ausschalten, bis die Temperaturen wieder auf die eingestellten
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Werte absinken. Auf dem Display des vortubergehend
ausgeschalteten Feldes erscheint ein “C”" im Wechsel mit der
Leistungsstufe. Befindet sich die Temperatur wieder in ihrem
Grenzbereich, blinkt der Buchstabe “C” auf.

Leistungsbegrenzung:

Das Gerat ist mit einem Leistungsbegrenzungssystem von
5200, 2800 oder 3500 Watt ausgestattet.

Man kann das Produkt konfigurieren, indem man wie folgt
vorgeht:

-Das Gerédt von der hduslichen Netzversorgung abtrennen
und wieder anschlie3en.

-Innerhalb von ca. 30 Sekunden nach dem Abtrennen der
hduslichen Stromversorgung, die Taste “B” wahlen.

-Die Tasten “E1”und “E3" gleichzeitig betatigen.

-Nachdem das akustische Signal “BIP”zu héren war, erscheint
auf den Displays “E2" und “E3" die Leistungsstufe des Feldes.
-Werden die Tasten “+” oder “-" auf den Displays “E2" und
“E3"betatigt, erscheinen nacheinander alle méglichen Stufen
auf die das Feld eingestellt werden kann.

Code: Hochstleistung Watt
72 5200 W
28 2800 W
35 3500 W
60 5200 W

-Nachdem die gewiinschte Leistung eingestellt wurde,
mussen die Tasten“E1”und“E3" gleichzeitig betétigt werden.
Hiernach die Schliisseltaste “B” herausziehen.

-Das Kochfeld ist auf die gewlinschte Leistung eingestellt.
-Um erneut die Leistung zu wechseln, wiederholt man die
gesamte Prozedur.

Funktionsweise: jedes Mal wenn die Leistung eines Feldes
erhoht werden soll, errechnet das System automatisch die
Gesamtleistung. Wird die héchste Stufe erreicht, die fir
diese Einstellung vorgesehen ist, erscheint auf dem Display
des Kochfeldes in Benutzung der Buchstabe “r". Danach wird
automatisch eine zugelassene niedrigere Leistungsstufe
eingestellt. Es konnen mehrere Felder gleichzeitig benutzt
werden, wobei jedoch die die Stufen so eingestellt werden
mussen, dass die Gesamtleistung nicht die zugelassene
Grenze Ubersteigt.

Schliisselfunktion (Abb.2B):

Um zu verhindern, dass die Plattenoberfliche von Kindern
oder Personen benutzt wird, die dazu iberwacht werden
mussen, konnen alle Funktionen tber die Schliisseltaste
“B” blockiert werden. Fiir die Aktivierung/Deaktivierung
wahlt man die Taste “B” ca. 2 Sekunden lang. Die Funktion ist
aktiviert, wenn der Anzeiger“B1” eingeschaltet ist. Wenn das
Gerat eingeschaltetist und die Schliisselfunktion aktiviert ist,
funktioniert dennoch die Taste “A".

-Sollte sich die Kochplatte ausschalten, wahrend die
Schlusselfunktion eingeschaltet ist, ist bei erneutem
Einschalten der Platte dieser immer noch aktiv. Daher muss
die Schlisselfunktion “B” ausgeschaltet werden.

-Die Schlisselfunktion kann auch bei ausgeschalteter Platte
aktiviert werden, indem die Schliisseltaste “B” betatigt wird.
-Die Schlisselfunktion “B” wird jedes Mal automatisch
aktiviert, sobald die Versorgung unterbrochen wird. Demnach
muss diese aktiviert werden, wenn die Kochplatte benutzt
werden soll.

Booster (Abb.2):
Je nach der Ausfiihrung des erworbenen Modells ist das

Gerat mit einem “Booster-System”ausgestattet, dank dessen
die Kochzeiten erheblich verkiirzt werden, da fir einen
bestimmten Zeitraum eine die Nennnleistung tibersteigende
Leistung eingestellt werden kann.

Kochfelder mit dieser Funktion haben die Aufschrift“Booster.
Um diesen zu aktivieren muss die Leistung auf die Stufe 9
gebracht werden. Danach die Taste “+" betatigen. Auf dem
Display erscheint der Buchstabe “P".

Sollte die Taste “+” nochmals betdtigt werden wéahrend die
Funktion aktiv ist, ertont ein akustisches Signal zur Anzeige
des Fehlers.

Diese Funktion hat eine Dauer von circa 10 Minuten. Hiernach
wird der Kochvorgang auf Stufe 9 fortgesetzt.

Der “Booster” kann fiir alle Kochfelder aktiviert werden.

Um die Funktion “Booster” zu unterbrechen bevor die
festgesetzte Zeit von circa 10 Minuten abgelaufen ist, muss das
gewlinschte Feld ausgewahlt werden und die Taste“-" betétigt
werden. Der Kochvorgang wird dann auf der gewlinschten
Stufe fortgefiihrt.

Alle Betdtigungen werden von einem akustischen Signal
“BIP" begleitet.

0.S.D. (Overflow Safety Device) (Abb.2):

Die Platte ist mit einer Sicherheitsvorkehrung versehen,
welche alle Platten auf die Position OFF bringt und bei
Anwesenheit von Flissigkeiten oder Gegenstédnden das
Safety Lock in der Kommandozone einstellt.

Die Platte wird sich automatisch abschalten.

Magnet-Fiihler (Abb.2):

Die Kochplatte ist mit einem Topffiihler ausgestattet.
Wird dieser heruntergenommen oder erweist er sich als
ungeeignet, erscheint das Symbol “U” czusammen mit der
eingestellten Leistungsstufe.

Wartung (Abb.5):

Eventuelle Speisereste und Fettspritzer mit dem auf
Wunsch gelieferten, speziellen Schaber entfernen. Den
erhitzten Bereich mit Hilfe von SIDOL, STAHLFIX oder
anderen dhnlichen Produkten und einem Papiertuch
sorgféltig reinigen, dann mit Wasser nachwischen und
mit einem trockenen Tuch abtrocknen. Bruchstiicke von
Aluminiumfolie und aus versehen zerschmolzenes Material
aus Kunststoff oder Riickstande von Zucker oder Speisen
mit hohem Zuckergehalt sofort mit Hilfe des auf Wunsch
gelieferten Schabers entfernen. Auf diese Weise lassen
sich etwaige Beschadigungen der Kochfliche vermeiden.
Keinesfalls Scheuerschwamme oder angreifende chemische
Backofensprays oder Fleckenentferner verwenden.

FUR SCHADEN, DIE AUF DIE NICHTBEACHTUNG DER OBEN
GENANNTEN ANWEISUNGEN ZURUCKZUFUHREN SIND,
WIRD KEINERLEI VERANTWORTUNG UBERNOMMEN.
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ESPAN

GENERALIDADES

Lea atentamente el contenido de este libro que le proporcio-
nara importantes instrucciones en cuanto a la seguridad de
instalacion, uso y mantenimiento.

Conserve el presente manual para ulteriores consultas.
Todas las operaciones relativas a la instalacién (conexiones
eléctricas) deben ser efectuadas por personal especializado
en conformidad con las normas vigentes.

1.1 Principio de la induccion:

El sistema de coccién a induccion se basa en el fendmeno
fisico de la induccién magnética.

La caracteristica fundamental de tal sistema es la transferencia
directa de la energia de calentamiento del generador a la
olla sin medios intermedios (a diferencia de las encimeras
tradicionales, ver Fig.1).

1.2 Ventajas:

si se los compara con los planos de coccién eléctrica, vuestra
encimera a induccion resulta ser:

-Mas segura: baja temperatura sobre la superficie del vidrio.
-Mas rapida: tiempos mas breves para el recalentamiento de
la comida.

-Mas precisa: el plano reacciona inmediatamente a vuestros
mandos.

-Mas eficaz: el 90% de la energia absorbida se transforma en
calor.

Ademas, una vez quitada la olla de la encimera, la transmisién
del calor se interrumpe inmediatamente evitando inutiles
dispersiones de calor.

El sistema reconoce automaticamente el didmetro de cada
olla, adoptando para cada dimensidn, el nivel de potencia ade-
cuado. Esto nos permite utilizar ollas de distintas dimensiones,
siempre que su didmetro no sea mayor que el 10% o menor
que el 40% de la serigrafia ubicada en la encimera (Fig.4B).
Atencion: si se utiliza una olla con un didmetro menor que
el 40% de la serigrafia del vidrio, la zona de coccién podria
no encenderse.

1.3 Recipientes a utilizar para la coccion (Fig.4A):

La coccion a induccién utiliza el magnetismo para generar
calor. Los recipientes, por lo tanto, deben contener hierro.
Podéis verificar con un simple imén si el material de la olla
es magnético.

Importante:

Para evitar dafos permanentes en la superficie de la encimera,
no utilizar:

-Recipientes con fondo no totalmente plano.

-Recipientes metalicos con fondo esmaltado.

-No utilice recipientes con base aspera, para evitar que arafien
la superficie de la placa.

ADVERTENCIAS PARA LA SEGURIDAD

Este aparato no es adecuado para el uso por parte de nifios o
personas que necesitan de una supervision. Preste atencion
aque los nifos no jueguen con el mismo. Para los portadores
de estimuladores cardiacos y equipos activos es importante
verificar, antes del uso de la encimera a induccién, que dicho
estimulador sea compatible con el aparato.

Antes de conectar el modelo a la red eléctrica:

-Verifique en la placa de datos técnicos (ubicada en la parte
inferior del aparato) que la tension y la potencia coincidan
con las de la red y que la toma de conexién sea la adecuada.
En caso de dudas, llame a un electricista especializado.

Importante:

-Objetos metalicos como cuchillos, tenedores, cucharas o
tapas no deberian colocarse sobre la superficie de la encimera
porque podrian calentarse.

-Luego del uso, apagar la encimera a través del dispositivo de
mando y no contar con el detector de ollas.

-Evitar el escape de liquido, por consiguiente, hervir o calentar
liquidos, reducir la alimentacion de calor.

-No dejar los elementos calentadores prendidos y con ollas o
sartenes vacias o sin recipientes.

-Una vez que ha terminado de cocinar, apagar la relativa
resistencia con el comando que se indica a continuacion.
-Para la coccién no utilizad jamas hojas de papel aluminio,
o bien no posar directamente productos embalados en alu-
minio. Dicho material fundiria y daiaria irremediablemente
vuestro aparato.

-No caliente nunca envases de cartén o latas que contengan
alimentos sin abrirlas previamente: jPorqué puede explotar
de un momemto a otro! Esta advertencia se aplica a los demas
tipos de placa de coccién.

-Eluso de una potencia elevada como la funcion Booster no es
apto para la calefaccién de algunos liquidos como por ejemplo
el aceite para freir. El calor excesivo puede resultar peligroso.
En estos casos se recomienda el uso de una potencia menos
elevada.

-Los recipientes se deben poner directamente sobre la placa
de cocciony se deben centrar. Nunca introduzca otros objetos
entre la olla y la placa de coccién.

-En situaciones de elevadas temperaturas, el equipo dismi-
nuye automaticamente el nivel de potencia de las zonas de
coccioén.

-Preste atencion a las partes facilmente accesibles del aparato
que durante el uso se sobrecalientan.

-Evite los escapes de liquido, como por ejemplo el aceite u
otros tipos de grasa, dado que pueden provocar incendios.
-No intente apagar el fuego con agua: apague la placay cubra
lallama con una tapa o con una manta ignifuga.

-No deje objetos sobre la superficie de coccién, puede pro-
vocar incendios.

-Si el cable resulta dafiado, debe ser sustituido por personal
cualificado o por el servicio de asistencia.

Atencion: no se debe utilizar un aparato de limpieza a vapor.
Atencion: si la superficie se encuentra agrietada, apagar el
aparato para evitar eventuales descargas eléctricas.
Atencion: el aparato no se debe poner en funcionamiento
utilizando un temporizador exterior o mando a distancia
separado.

Este aparato esta fabricado en conformidad con la Norma Eu-
ropea 2002/96/EC, Waste Electrical and Electronic Equipment
(WEEE). Controlando que este producto sea eliminado de
modo correcto, el usuario contribuye a prevenir consecuencias
negativas para el ambiente y la salud.

El simbolo en el producto o en la documentacion adjun-
ta, indica que este producto no debe ser tratado como
mmm residuo doméstico sino que debe ser entregado a un
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punto de recoleccion para reciclar aparatos eléctricos y elec-
trénicos.

Eliminelo siguiendo las normas locales para la eliminacion
de desechos.

Para mayor informacion sobre el tratamiento, recuperacién o
reciclaje de este producto, llame a la oficina local encargada, al
servicio de recoleccion de desechos domésticos o al negocio
en el cual ha comprado el producto.

INSTRUCCIONES PARA LA INSTALACION

Las presentes instrucciones estan dirigidas a un instalador
especializado y sirven de guia para una correcta instalacién,
regulacién y mantenimeinto en conformidad con las leyes y
normas vigentes.

Colocacion (Fig.3):

El electrodoméstico esta fabricado para un empotramiento en
la superficie de trabajo, como se explica en la figura especifica.
Predisponga el material de fijacion, a lo largo del completo
perimetro de la placa de coccién e introducirlos en el foro de
encastre (dimensiones de corte Fig.3B).

Bloquear el electrodoméstico en la superficie de trabajo con
los 4 soportes usando los agujeros “V’, girdndolos seguin sea
preciso en funcion del grosor de la superficie (Fig.3A).

Sitras lainstalacion, la parte baja del aparato resulta accesible,
es obligatorio montar un panel separador “G” (Fig.6A) respe-
tando las distancias indicadas (Fig.6B).

Si el aparato esta instalado sobre un horno, el panel no es
necesario (Fig.7A - Fig.7B).

Importante: si un horno esta colocado debajo de la placa de
induccion, es mejor dotarlo de un ventilador de enfriamiento.
No use la placa de induccién cuando la limpieza PIROLITICA
estd en funcionamiento.

Atencion: para que pueda circular una mayor cantidad de
aire fresco, se debe mantener una distancia minima de 40
mm entre el médulo y cualquier aparato instalado debajo de
la placa deinduccion (Fig.7B). En toda circunstancia se necesita
dar una adecuada aireacién. Para permitir la circulacion de aire
fresca, el mueble de la cocina debe poseer aberturas (Fig.6A -
Fig.7A), respetando las cuotas indicadas en la Fig.6B - Fig.7B.

Conexion electrica (Fig.8):

Antes de efectuar la conexion eléctrica, asegurese que:

-El cable eléctrico correspondiente a la toma a tierra sea 2 cm
maés largo que los otros dos.

-Las caracteristicas de la acometida y tendido se puedan
corresponder con las necesidades indicadas en la placa de
caracteristicas del aparato.

-La instalacion esté dotadas de la correspondiente toma a
tierra, seguin normas y leyes vigentes.

Si el electrodoméstico no tuviera cable, utilice uno del tipo:
“HO5V2V2-F" si la potencia no supera los 6400 vatios; la
seccion minima del cable debe ser de 2.5 mm?, mientras que
para potencias superiores debe ser de 4 mm?.

En ningln punto el cable debe alcanzar una temperatura 50°C
mayor que la temperatura ambiente.

El aparato estéd destinado a ser conectado en forma perma-
nente a la red eléctrica, por ello, es necesario interponer un
interruptor omnipolar, con una apertura minima entre los
contactos de 3 mm., apropiado para la carga indicada en la
placa y conforme con las normas vigentes (el cable a tierra
amarillo/verde no debe ser interrumpido por el conmutador).
Una vez finalizada la instalacion del aparato, el interruptor
omnipolar debe ser facilmente accesible.

USO Y MANTENIMIENTO

Uso (Fig.2):

A =Boton ON/OFF

B =Botén Llave

B1=Indicador ON/OFF botén llave

C =Botén"-"

D =Botén“+"

E =Botdn de seleccion de la zona de cocciéon
L =Display

Encendido de la placa de coccion:

-Para encender el equipo verifique que el led “B1” esté apa-
gado, de lo contrario desactivelo presionando el botén llave
“B" por aproximadamente 2 segundos.

-Una vez realizada esta operacion seleccione el boton “A”.
-Se emite una sefal acustica “BIP”y en todos los displays “L”
aparecen durante unos segundos unos puntos decimales“s".
Si no se realiza ninguna operacion en este lapso de tiempo,
la placa se apaga.

Encendido de las zonas de coccién:

-Es posible encender una zona de coccién seleccionando
uno de los botones “E". Aparecerd un cero parpadeante en la
pantalla.

-Para regular el nivel de potencia deseado utilice los botones
“+"0"-",

-Sien el display aparece un ceroy se selecciona el botén“-"el
nivel de potencia va directamente a 9. En el display aparecen
los nimeros correspondientes; el de la zona en cuestion
tendrd una tonalidad intensa, mientras que los demds serdn
mas tenues.

-Si tras unos 10 segundos no se realiza ninguna operacion,
el display regresaréd a la tonalidad inicial. La placa proseguira
con la cocciéon normal.

-Si el nivel de potencia esta configurado en cero, la zona de
coccion se apaga.

u_n

Apagado de las zonas de coccién:

-Seleccione la zona de coccién con el boton “E”. En el display
apareceran los numeros correspondientes; el de la zona en
cuestion tendrd una tonalidad intensa, mientras que los demas
serdn mas tenues.

-Al apretar al mismo tiempo los botones “+"y “-" o al selec-
cionar Unicamente el boton “-" se puede poner el nivel de
potencia en cero.

-Todas las operaciones van acompafnadas por una sefal
acustica “BIP".

-Cuando una zona de coccién “E” se pone en OFF y la tempe-
ratura de la superficie del vidrio es de més de 50°, en el display
“L"de la zona en cuestién, aparece un aviso con una “H” fija.

Atencion:

Para evitar producir danos en los circuitos electronicos, la
encimera posee un sistema de seguridad que evita el sobreca-
lentamiento. Ante un uso de coccién prolongado con niveles
de potencia elevados, la encimera podria simultaneamente
apagar una o mas zonas encendidas hasta que las temperatu-
ras vuelvan alos niveles programados. En el display de lazona
momentaneamente apagada aparece una “C” que se alterna
con el nivel de potencia. Una vez las temperaturas regresan a
los valores admitidos, aparece la letra “C” intermitente.

Limitacion de potencia:

El aparato posee un sistema de limitacion de la potencia de
5200, 2800 6 3500 Watt.

El producto se puede configurar realizando las siguientes
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operaciones:

-Desconectey vuelva a conectar el equipo a la red de alimen-
tacion doméstica.

-Seleccione el boton “B” dentro de aproximadamente 30
segundos desde la reconexion a la red de alimentacién
doméstica.

-Presione al mismo tiempo los botones “E1” y “E3".

-Tras percibir la sefial acustica“BIP’, en los displays“E2" y “E3”
aparece el nivel de potencia de la placa.

-Presione los botones “+” 0 “-" en los displays “E2" y “E3";
apareceran en secuencia todos los niveles en los que se puede
configurar la placa.

Cédigo: Potencia maxima vatios
72 5200 W
28 2800 W
35 3500 W
60 5200 W

-Unavez programada la potencia deseada, presione al mismo
tiempo los botones“E1"y “E3", sucesivamente suelte el botén
llave “B".

-La placa se configura a la potencia deseada.

-Para cambiar nuevamente la potencia repita todo el proce-
dimiento.

Funcionamiento: cada vez que se desee aumentar el nivel
de potencia de unazona, el sistema calcula automaticamente
la potencia total. Al alcanzar el nivel maximo de potencia
admitido para la configuracién en cuestion, en el display de la
zona en la que se esta trabajando aparece la letra“r"y a con-
tinuacion se configura automéaticamente el nivel de potencia
inferior admitido. Se pueden utilizar varias zonas al mismo
tiempo, manteniendo los respectivos niveles de manera tal
que la potencia total no supere la admitida.

Funcion llave (Fig.2B):

Para evitar que los nifos o las personas que requieren super-
vision utilicen la superficie de la placa, se pueden bloquear
todas las funciones con el botén llave “B".

Para activar o desactivar presione el botén “B” por aproxi-
madamente dos segundos. La funcién esta activa cuando el
indicador “B1” esta encendido.

Si el equipo esta encendido y la funcion llave estd activa, el
boton “A” funciona de la misma manera.

-Si la placa se apaga con la funcién llave activa, al volver a
encenderse seguira teniendo la funcién activa, asi que por
tanto es preciso desactivar la funcion llave “B".

-Se puede activar la funcién llave aunque la placa esté apa-
gada, mediante el botén llave “B".

-La funcién llave “B” se activa automaticamente cada vez que
se corta la alimentacion, y por tanto para poder utilizar la placa
es preciso desactivarla antes.

Booster (Fig.2):

Segun el modelo, el aparato posee un sistema Booster que
permite acelerar la coccion aplicando una potencia mayor que
la nominal durante un periodo de tiempo definido.

Las zonas de coccion provistas de esta funcién se indican
mediante la palabra “Booster”.

Para accionar el sistema, ponga el nivel de potencia en 9,y
sucesivamente presione el botén “+" En el display aparece
laletra“P".

Si es presiona de nuevo el botén “+” mientras la funcion esta
activa, sonara una sefal acustica indicando un error.

Esta funcién dura unos 10 minutos tras los cuales la coccion
prosigue en el nivel 9.

El“Booster” puede activarse en todas las zonas.

Para interrumpir la funcién “Booster” antes del tiempo esta-
blecido (de aproximadamente 10 minutos), seleccione lazona
deseaday presione el botén“-"; la coccién prosigue en el nivel
de potencia deseado.

Todas las operaciones van acompafnadas por una sefal
acustica “BIP”".

0.S.D. (Overflow Safety Device) (Fig.2):

La placa cuenta con un sistema de seguridad que pone todas
las placas en posicion OFF y activa el safety lock al haber
liquidos u objetos en la zona de mandos.

La placa se apaga automaticamente.

Detector magnético (Fig.2):

La placa cuenta con un detector de ollas. Cuando la olla se
quita o no es adecuada, aparece el simbolo “UJ" con el nivel
de potencia configurado.

Mantenimiento (Fig.5):

Limpie de eventuales residuos la superficie utilizando una
rasqueta con hoja de afeitar.

Limpie las zonas de calentamiento, usando productos co-
merciales (Sidol, Stahlfix, etc...) y un pafio-papel de cocina, y
enjuegue y seque con un pano limpio.

Los eventuales fragmentos de papel-aluminio o material
plastico deben serinmediatamente rascados y limpiados. Esto
estambien valido para restos de azucar o pasteles y otros con
alto contenido de él.

Asi evitara posibles daios a la superficie vitroceramica.

En ningun caso se deben usar estropajos abrasivos o de-
tergentes quimicos irritantes, como sprays para horno o
quitamanchas.

EL FABRICANTE NO SE HACE RESPONSABLE DE LOS
DANOS PRODUCIDOS POREL INCUMPLIMIENTO DE ESTAS
ADVERTENCIAS.
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FRANCAIS

CARACTERISTIQUES GENERALES

Lire attentivement le contenu du présent livret, étant donné
qu'il fournit d'importantes indications concernant la sécurité
d'installation, d'utilisation et d’entretien.

Conserver le livret pour toute consultation ultérieure.
Toutes les opérations concernant l'installation (connexions
électriques) doivent étre effectuées par un personnel
spécialisé en conformité avec les normes en vigueur.

1.1 Principe de I'induction:

Le systeme de cuisson a induction se base sur le phénomene
physique de l'induction magnétique.

La caractéristique fondamentale d'un tel systeme est le
transfert direct de I'énergie chauffante du générateur a la
casserole sans moyen intermédiaire (contrairement aux plans
de cuisson traditionnels voir Fig.1).

1.2 Avantages:

Sion le compare aux plans de cuisson électriques, votre plan
de cuisson a induction s'avére étre:

-Plus sar: faible température sur la surface du verre.

-Plus rapide: temps de réchauffement des aliments rapide.
-Plus précis: le plan de cuisson réagit immédiatement a vos
ordres.

-Plus efficace: 90% de I'énergie absorbée est transformée en
chaleur.

De plus, une fois que vous enlevez la casserole du plan de
cuisson, la transmission de la chaleur s'arréte immédiatement,
évitant d'inutiles pertes de chaleur.

Le systéme reconnait automatiquement les différents
diameétres de toutes les casseroles et retient pour chaque
taille le niveau de puissance approprié.

Cecivous permet d'utiliser des casseroles de différentes tailles,
a condition que leur diamétre ne soit pas supérieur de 10%
ou inférieur de 40% par rapport a la sérigraphie appliquée sur
le plan de cuisson (Fig.4B).

Attention: si vous utilisez une casserole ayant un diamétre
inférieur de 40% par rapport a la sérigraphie du verre, le foyer
pourrait ne pas s'allumer.

1.3 Recipients pour la cuisson (Fig.4A):

La cuisson a induction utilise le magnétisme pour générer de
la chaleur. Les récipients doivent donc contenir du fer. Vous
pouvez vérifier si le matériau de la casserole est magnétique
simplement avec un aimant.

Important:

Afin d'éviter de causer des dommages permanents sur la
surface du plan, ne pas utiliser:

-Récipients avec fond non parfaitement plat.

-Récipients métalliques avec fond émaillé.

-Ne pas utiliser de récipients avec base rugueuse pour ne pas
rayer la surface du plan.

CONSIGNES POUR LA SECURITE

Ne jamais laisser I'appareil sans surveillance en présence
d'enfants.

Ne pas laisser les enfants jouer avec l'appareil. Les porteurs
de stimulateurs cardiaques et d'implants cardiaques doivent
s'assurer avant d'utiliser le plan de cuisson a induction, que
le stimulateur est compatible avec I'appareil.

Avant de procéder au raccordement électrique de
I'appareil:

-Vérifier d'aprés les données de la plaque signalétique
(située dans la partie inférieure de I'appareil) que la tension
et la puissance correspondent bien a celles de I'installation
électrique et que la prise est idoine. En cas de doute, faire
appel a un électricien qualifié.

Important:

-Les objets métalliques tels que des couteaux, fourchettes,
cuillléres ou couvercles ne doivent pas étre posés sur la surface
du plan de cuisson parce qu'ils peuvent chauffer.

-Apreés utilisation, éteindre le plan de cuisson en utilisant le
dispositif de commande et ne vous fiez pas au détecteurs de
casseroles.

-Réduire I'alimentation en chaleur pour faire bouillir ou pour
réchauffer un liquide afin d'éviter les débordements de liquide.
-Ne pas laisser les éléments chauffants allumés avec des
casseroles et des poéles vides ou bien sans récipient.

-Une fois la cuisine terminée, éteindre la résistance corres-
pondante en utilisant la commande indiquée ci-aprés.
-Pour la cuisson ne jamais utiliser de feuilles de papier
aluminium, ou ne jamais mettre directement de produits
emballés dans du papier d’aluminium. L'aluminium fondrait
et endommagerait immédiatement votre appareil.

-Ne jamais réchauffer de boite ou de canette en fer-blanc
contenant des aliments sans l'ouvrir au préalable: elle pourrait
exploser! Cet avertissement s'applique a toutes les autres
plaques de cuisson.

-L'utilisation d’une puissance élevée comme la fonction
Booster n'est pas appropriée au réchauffement de certains
liqguides comme par exemple I'huile de friture. La chaleur
excessive peut étre dangereuse. Dans certains cas, il est
conseillé d'utiliser une puissance moins élevée.

-Les récipients doivent étre posés directement sur le plan de
cuisson, bien au milieu. Ne mettre aucun autre objet entre la
casserole et le plan de cuisson.

-En cas de températures élevées, I'appareil diminue automa-
tiquement le niveau de puissance des zones de cuisson.

- Faire attention aux parties facilement accessibles de |'appareil
qui, durant l'utilisation, se surchauffent.

-Eviter toute fuite de liquide tel que I'huile ou d'autres types
de graisse pouvant causer des incendies.

-Ne pas chercher a éteindre le feu avec de I'eau ; éteindre
plutét le plan et couvrir la flamme avec un couvercle ou une
couverture anti-feu.

-Ne pas laisser d'objets sur la surface de cuisson pouvant étre
al'origine des incendies.

-Lorsque le cable est endommagé, le faire remplacer par un
personnel qualifié ou du service d'assistance.

Attention: ne pas utiliser un nottoyeur a vapeur.
Attention: si la surface est félée, éteindre I'appareil afin
d'éviter le risque de décharges électriques.

Attention: |'appareil ne doit pas étre mis en marche a l'aide
d'un temporisateur externe ni d'une commande a distance
indépendante.

Cet appareil est marqué conformément a la Directive
européenne 2002/96/CE sur les déchets d'équipements
électriques et électroniques (DEEE). Assurez-vous que
cet appareil soit mis au rebus selon la réglementation en
vigueur, vous éviterez ainsi des conséquences néfastes sur
I'environnement et la santé.
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Le symbole tappliqué sur le produit ou sur la

documentation jointe rappelle que cet appareil ne doit
= a5 étre traité comme un déchet domestique mais faire
I'objet d'une collecte sélective dans une déchetterie
spécialisée dans le recyclage des appareils électriques et
électroniques. Conformez-vous aux réglementations locales
sur la collecte et I'élimination des déchets. Pour tout autre
renseignement sur le traitement, la récupération et le
recyclage de cet appareil, veuillez contacter le bureau
concerné de votre ville, le service de collecte des déchets
domestiques ou le magasin ou vous avez acheté votre
appareil.

INSTRUCTIONS POUR L'INSTALLATION

Les présentes instructions s'adressent a un installateur
spécialisé et servent de guide pour l'installation, le réglage et
I'entretien en conformité avec les lois et les normes en vigueur.

Positionnement (Fig.3):

L'appareil électroménager est congu pour étre encaissé dans
un plan de travail, comme indiqué sur la figure spécifique.
Appliquer le matériau scellant en dotation le long de tout
le périmétre de la plaque de cuisson et l'introduire dans le
trou pour I'encastrement (dimensions de la découpe Fig.3B).
Bloquer I'appareil électroménager sur le plan de travail a
I'aide des 4 supports en utilisant les trous “V’, en les tournant
de la maniére appropriée en fonction selon I'épaisseur du
plan (Fig.3A).

Sila partie inférieure de I'appareil, aprés I'installation, s'avére
inaccessible, il faut monter un panneau de séparation “G”
(Fig.6A) en respectant les distances indiquées (Fig.6B).

Si I'appareil est installé au-dessus d'un four, le panneau n'est
pas nécessaire (Fig.7A - Fig.7B).

Important: si un four est placé sous le plan ainduction il vaut
mieux qu'il soit doté de ventilateur de refroidissement. Ne pas
utiliser le plan ainduction quand le nettoyage PYROLITIQUE
est en fonction.

Attention: pour qu'il puisse circuler le plus d'air frais possible,
il doit y avoir une distance minimum de 40 mm entre le
module et n‘importe quel appareil installé au-dessous du
plan a induction (Fig.7B). Il faut en tout cas permettre une
aération adéquate. Pour consentir la circulation de I'air frais,
il doit y avoir des ouvertures dans le meuble de la cuisine
(Fig.6A - Fig.7A), en respectant les dimensions indiquées sur
Fig.6B - Fig.7B.

Connexions électriques (Fig.8):

Avant d'effectuer les connexions électriques, s'assurer que:
-Le cable électrique de la terre est bien de 2 cm plus long que
les autres cables;

-Les caractéristiques de l'installation sont conformes aux
indications sur la plaquette d'identification appliquée sur la
partie inférieure du plan de travail;

-Linstallation est dotée d'une mise a la terre efficace conforme
aux normes et aux dispositions de la loi en vigueur.
Sil'appareil n'est pas équipé d'un céble, utilisez-en un de type:
“HO5V2V2-F" pour des puissances jusqu'a 6400 Watt. La
section de ce cable doit étre d'au moins 2,5 mm2, ou 4 mm?
en cas de puissances supérieures.

Le cable ne doit atteindre en aucun point une température
supérieure de 50°C par rapport a la température ambiante.
L'appareil est congu pour étre raccordé de maniére
permanente au secteur électrique, voila pourquoi il est
nécessaire de prévoir un interrupteur omnipolaire, avec une

distance d'ouverture des contacts d'au moins 3 mm, approprié
a la charge indiquée dans la plaquette conformément aux
normes en vigueur (le conducteur de mise a la terre jaune/
vert ne doit pas étre interrompu par l'interrupteur).

Une fois I'installation terminée, l'interrupteur omnipolaire doit
étre facilement accessible.

UTILISATION ET ENTRETIEN

Utilisation (Fig.2):

A =Touche ON/OFF

B =Touche Clé

B1=Indicateur ON/OFF touche clé

C =Touche"-"

D =Touche"+"

E =Touche de sélection zone cuisson
L =Display

Allumage du plan de cuisson:

-Avant d'allumer I'appareil, vérifier que la led“B1” soit éteinte,
dans le cas contraire la déconnecter en actionnant la touche
clé"B" pendant 2 secondes environ.

-Apres avoir effectué cette opération, sélectionner la touche
“A".

-Un signal sonore “BIP” sera émis, puis tous les écrans “L”
afficheront pendant quelques secondes des points décimaux
“s". Si aucune opération n'est effectuée pendant ce laps de
temps, la plaque s’éteint.

Allumage des zones de cuisson:

-Ilest possible d'allumer une zone de cuisson en sélectionnant
une des touches “E". L'afficheur visualisera un zéro lumineux
clignotant.

-Pour régler le niveau de puissance souhaité, sélectionner les
touches “+"ou”-".

-Sil'écran affiche un zéro et que I'on sélectionne la touche
le niveau de puissance passe directement a 9. L'écran affichera
les nombres correspondants; celui de la zone concernant la
gradation sera intense alors que les autres seront plus pales.
-Si aprés environ 10 secondes aucune opération n'est
effectuée, la gradation de I'écran retourne a son état initial.
La plaque continuera sa cuisson normale.

-Si le niveau de puissance est configuré sur zéro, la zone de
cuisson s'éteindra.

un

Arrét des zones de cuisson:

-Sélectionner la zone de cuisson intéressée avec la touche“E".
L'écran affichera les nombres correspondants; celui de lazone
concernée par la gradation sera intense, alors que les autres
seront plus pales.

-En appuyant simultanément sur les touches “+” et “-" ou
en sélectionnant uniquement la touche “-, il est possible de
mettre le niveau de puissance a zéro.

-Toutes les opérations seront accompagnées d'un signal
sonore “BIP".

-Lorsque I'on met une zone de cuisson “E” en position OFF
et que la température de la surface en verre est supérieure
a environ 50° I'écran “L” de la zone de cuisson concernée
affichera une signalisation “H" fixe.

Attention:

Pour éviter d'endommager les circuits électroniques, la table
est équipée d'un systéme de sécurité contre les surchauffes.
En cas de cuisson prolongée avec des niveaux de puissance
élevés, la table pourrait temporairement éteindre un ou
plusieurs foyers allumés jusqu'a ce que les températures
reviennent aux niveaux programmés. L'écran de la zone
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temporairement éteinte affichera alternativementun“C”et le
niveau de puissance. Une fois les températures rentrées dans
les limites, la lettre clignotante “C” s'affichera.

Limitation de puissance:

L'appareil est doté d'un systeme de limitation de puissance a
5200, 2800 ou 3500 Watt.

On peut configurer I'appareil de la fagon suivante:
-Débrancher et brancher I'appareil du réseau d'alimentation
domestique.

-Sélectionner la touche “B” dans les 30 secondes qui suivent
le branchement au réseau d'alimentation domestique.
-Sélectionner simultanément les touches “E1"et “E3".

-Apres avoir entendu le signal sonore “BIP" les écrans “E2" et
“E3" afficheront le niveau de puissance de la plaque.
-Utiliser les touches “+" ou “-" sur les écrans “E2" et “E3" pour
afficher a la suite tous les niveaux possibles de réglage de la
plaque.

Code: Puissance Maximum Watt
72 5200 W
28 2800 W
35 3500 W
60 5200 W

-Lorsque la puissance désirée a été configurée, sélectionner
simultanément les touches“E1” et “E3", puis relacher la touche
clé "B"

-Le plan est configuré a la puissance souhaitée.

-Pour changer a nouveau la puissance, répéter toute la
procédure.

Fonctionnement: a chaque fois que I'on désire augmenter
le niveau de puissance d'une zone, le systeme calcule
automatiquement la puissance totale. Lorsque le niveau
maximum autorisé par la configuration actuelle est atteint,
I'écran de la zone sur laquelle on agit affiche la lettre “r’,
puis le niveau de puissance inférieur autorisé est configuré
automatiquement. Il est possible d'utiliser plusieurs zones
simultanément tout en maintenant leurs niveaux de puissance
respectifs, de maniére a ce que la puissance totale ne dépasse
pas la puissance totale autorisée.

Fonction clé (Fig.2B):

Afin d'éviter l'utilisation de la surface du plan, de la part des
enfants ou de personnes devant étre surveillés, on peut
bloquer toutes les fonctions en sélectionnant la touche clé“B".
Pour l'activer ou la désactiver, sélectionner la touche “B”
pendant environ deux secondes. La fonction est activée quand
l'indicateur “B1” est allumé.

Si l'appareil est allumé et que la fonction clé est activée, la
touche “A” fonctionne tout de méme.

-Sile plan s'éteint alors que la fonction clé est activée, lors du
prochain allumage, il se présentera avec cette fonction activée;
il convient donc de désactiver la fonction clé “B".

-1l est possible d'activer la fonction clé méme si le plan est
éteint, en utilisant la touche clé “B".

-La fonction clé “B” est automatiquement activée a chaque
fois que I'alimentation est coupée; il conviendra donc de la
désactiver au préalable pour pouvoir utiliser le plan.

Booster (Fig.2):

Certains modéles sont équipés d'une fonction Booster qui
permet d'accélérer les temps de cuisson en appliquant une
puissance supérieure a la valeur nominale dans un laps de
temps défini.

Les zones de cuisson dotées de cette fonction sont indiquées

par l'inscription “Booster”.

Pour I'activer, mettre le niveau de puissance sur 9, puis appuyer
sur la touche “+". L'écran affichera la lettre “P".

Si I'on appuie de nouveau sur la touche “+” pendant que la
fonction est activée, un signal sonore sera émis pour indiquer
une erreur.

Cette fonction durera environ 10 minutes puis, lorsqu'elle
arrivera a sa fin, la cuisson continuera au niveau 9.

Il est possible d'activer le “Booster” sur toutes les zones.
Pour interrompre la fonction “Booster’, avant le temps
établi (environ 10 minutes), sélectionner la zone désirée et
appuyer sur la touche “-"; la cuisson continuera au niveau de
puissance souhaité.

Toutes ces opérations seront accompagnées d'un signal
sonore “BIP”".

0.S.D. (Overflow Safety Device) (Fig.2):

La table est équipée d'un systeme de sécurité qui place tous
les foyers en position OFF et active le verrouillage de sécurité
(safety lock) en cas de présence de liquides ou d'objets sur
la zone des commandes.

La table s'éteindra automatiquement.

Détecteur magnétique (Fig.2):

La plaque est équipée d'un détecteur de casseroles, quand
celle-ci est enlevé ou inadaptée, le symbole “U" est affiché en
alternance avec le niveau de puissance configuré.

Entretien (Fig.5):

Eliminer tous résidus de nourriture éventuels ainsi que les
gouttes de graisse de la surface de cuisson a I'aide du racloir
spécial fourni sur demande.

Nettoyer le mieux possible 'emplacement chauffé en ayant
recours a du SIDOL, STAHLFIX ou a d'autres produits similaires
et a un chiffon-papier, ensuite rincer a l'eau et sécher avec un
chiffon bien propre.

Au moyen du racloir spécial (en option) éliminer
immédiatement de I'emplacement chauffé de cuisson les
fragments de feuilles d’aluminium et la matiére plastique qui
ont fondu par mégarde ou les résidus de sucre ou d'aliments
ayant un contenu de sucre élevé. De cette fagon, tout
dommage possible a la surface du plan est évité.

En aucun cas il faut se servir d'éponges abrasives ou de
détergents chimiques irritants tels que spray pour le four
ou dégraisseurs.

NOUS DECLINOS TOUTE RESPONSABILITE POUR LES
EVENTUELS DEGATS PROVOQUES PAR LINOBSERVATION
DES SUSDITES INSTRUCTIONS.
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ENGLISH

GENERAL

Carefully read the contents of this leaflet since it provides
important instructions regarding safety of installation,
use and maintenance. Keep the leaflet for possible future
consultation. All the operations relating to installation
(electrical connections) must be carried out by specialised
personnel in conformity with the regulations in force.

1.1 The principle of induction:

The system of cooking by induction is based on the physical
phenomenon of magnetic induction. The fundamental
feature of this system is direct transfer of heat energy from the
generator to the pan without intermediate means (different
from traditional cooker tops see Fig.1).

1.2 Advantages:

If you compare your electric cooker tops, with the induction
cooker top, the result will be:

-Safer: low temperature on the glass surface.

-Quicker: brief heating times.

-More precise: the top reactsimmediately to your commands.
-More efficient: 90% of the energy absorbed is transformed
into heat.

Furthermore, once the pan has been removed from the hob,
heat transmission is stopped immediately, thereby preventing
the needless dispersion of heat.

The system also automatically recognises the various
diameters of all pans and uses a suitable power level for
each size.

This means that we are able to use pans of various sizes,
provided that the pan diameter is no more than 10% larger
- or 40% smaller - than the printed detail marked on the hob
(Fig.4B).

Caution:if you are using a pan with a diameter which is more
than 40% smaller than the printing marked on the glass, the
cooking zone may not be activated.

1.3 Cooking vessels (Fig.4A):

Cooking by induction uses magnetism to generate heat. The
vessels must therefore contain iron.

Check if the vessel material is magnetic using a magnet.

Important:

To prevent permanent damage to the cooker surface, do
not use:

-Pans with bases that are not perfectly flat.

-Metal pans with enamelled bases.

-Do not use pans with rough bases as they may scratch the
hob's surface.

SAFETY WARNINGS

This apparatus is not suitable for use by children or persons
who need supervision. Do not allow children to play with
the apparatus. Before using the induction cooker top it is
important to check that the apparatus is compatible with
anyone who has a pacemaker and active surgical implants.

Before connecting the appliance to the electricity supply:
-Check that the voltage and power values listed on the data
plate (positioned on the lower part of the appliance) are
compatible with the electricity supply and socket. If you
have any doubts, please consult a qualified electrician for

assistance.

Important:

-Metal objects such as knives, forks, spoons or lids must not
be placed on the cooker surface as they can get hot.

- After use, switch the cooker off using the control device and
do not rely on the pan detector.

-Avoid liquid spilling, therefore to boil or heat liquids reduce
the heat supply.

-Do not leave the heating elements switched on with empty
vessels or without vessels.

-When you have finished cooking, switch off the relative
resistance using the control indicated below.

-Never use aluminium foil for cooking, or never place products
wrapped in aluminium foil onto the cooking surface. The alu-
minium would melt and damage your apparatus irreversibly.
-Never heat a tin or can of food without opening it — it could
explode! This warning applies to hobs of all types.

-The use of high power like the Booster function is not suitable
for heating some liquids like, for example, frying oil. The exces-
sive heat may be dangerous. In these cases, we recommend
using a lower power.

-The containers must be placed directly on the hob and must
be centred. Do not, in any case, insert objects between the
pan and the hob.

-In a situation of high temperatures, the appliance automati-
cally decreases the power level of the cooking areas.

-Pay attention to easy to reach device parts as they over-heat
during use.

-Avoid spilling liquids like, for example, oil or other types of
grease, as they can cause fires.

-Do not attempt to put fires out using water. Turn off the hob
and cover the flame with a lid or fire-proof blanket.

-Do not leave objects on the cooking surface, it may cause
fires.

-If cable is damaged, have qualified personnel or After-Sales
Service replace it.

Attention: steam cleaners must not be used.

Attention: if the surface is cracked, switch the apparatus off
to prevent electric shocks.

Attention: the appliance is not intended to be operated by
means of external timer or separated remote-control system.

This appliance conforms to the European Directive EC/2002/96,
Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE). By making
sure that this appliance is disposed of in a suitable manner,
the user is helping to prevent potential damage to the
environment or to public health.

The symbol on the product or on the accompanying

paperwork indicates that the appliance should not be
= treated as domestic waste, but should be delivered to a
suitable electric and electronic appliance recycling collection
point. Follow local guidelines when disposing of waste. For
more information on the treatment, re-use and recycling of
this product, please contact your local authority, domestic
waste collection service or the shop where the appliance was
purchased.

INSTALLATION INSTRUCTIONS

These instructions address specialised installers and serve
as a guide for installation, adjustment and maintenance in
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conformity with the laws and regulations in force.

Positioning (Fig.3):

The appliance is made for fixing into a worktop, as shown in
the relevant figure. Apply the supplied sealant to the entire
perimeter of the hob and insert it into the fitment hole (for
sizing see Fig.3B). Lock the appliance on the work top using
the 4 supports and the “V” holes, rotating them based on
top thickness (Fig.3A). After installation, if the bottom part
of the appliance is not accessible, it is mandatory to install
a separator panel “G” (Fig.6A) following indicated distances
(Fig.6B). If the appliance is installed over an oven the panel is
not necessary (Fig.7A - Fig.7B).

Important: if there is an oven under the induction hob it is
advisable for it to have a cooling fan. Do not use the induction
hob while PYROLITIC cleaning is in process.

Warning: to allow the circulation of as much fresh air as
necessary, there must be at least 40 mm between the
induction hob module and any appliance installed under
it (Fig.7B).

In any event, adequate aeration must be provided.

To allow fresh air circulation there must be openings in the
kitchen furniture (Fig.6A - Fig.7A) of the sizes indicated in
Fig.6B - Fig.7B.

Electrical connections (Fig.8):

Before making the electrical connections, check that:

-the ground cable is 2 cm longer than the other cables;
-the system ratings meet the ratings indicated on the
identification plate fixed on the lower part of the worktop;
-the system is fitted with efficient earthing compliant to the
laws and regulations in force.

If the appliance is not fitted with a cable, use type:
“HO5V2V2-F" for a power level of up to 6400 Watts. The
cross-section of the cable should be at least 2.5 mm?, or 4
mm? for greater power levels. The cable should never reach
a temperature which is 50°C above the temperature of the
room in which it is installed. The appliance is designed for
permanent connection to the electricity supply and should
therefore be fitted with an omnipolar switch which has a
minimum opening of 3 mm between contacts. The switch
should be suitable for the charge indicated on the appliance
data plate and must conform to all current legislation (the
yellow/green earth wire must not be interrupted by the
switch).

The omnipolar switch must be easy to reach once the
installation process has been completed.

USE AND MAINTENANCE

Use (Fig.2):

A = ON/OFF button

B =Key button

B1= Key button ON/OFF indicator
C ="-"button

D ="+"button

E = Heating plate selection button
L =Display

Cooktop Ignition:

-Verify that “B1” led is off before turning the equipment
on; otherwise, turn it off by pressing the “B” key button for
approximately 2 seconds.

-Next, select the “A” button.

-An acoustic signal “BEEP”is emitted after which on all displays

un
..

“L" decimal points appear “". If no operation is performed
within this time interval, the hob switches off.

Heating Plate Ignition:

-A heating plate can be turned on by selecting one of the “E”
buttons. A blinking zero will appear on the display.

-Use “+" or “-" buttons to regulate the power level.

-If the display shows zero and the “-" is pressed, the power
level goes directly to 9. The display will show the respective
numbers; those in the interested area, the shade will be bright,
while the other areas will be a lighter shade.

-If after about 10 seconds no operation is carried out, display
shade goes back to the initial one. The hob will continue its
normal cooking.

-Ifthe power level is set at zero, the cooking zone will shut off.

Shutting off the heating plates:

-Select the cooking zone using the button“E".The display will
show the respective numbers; those of the interested area will
be brighter, while the other ones will be a lighter shade.
-Press the “+” and “-" buttons simultaneously otherwise, by
selecting only the“-"button, it is possible to bring the power
level to zero.

-All operations will be combined with a“BEEP”acoustic signal.
-When a cooking zone “E”is brought to the OFF position and
the glass top temperature is greater than approximately 50°,
the display “L" of the interested zone will signal a fixed “H".

Warning:

To prevent damage being inflicted on the electronic circuits,
the hob is fitted with an overheating safety system.In
situations where the appliance is used at high power levels for
a prolonged period of time, the hob may switchoff one or more
of the activated zones temporarily, until the temperatures
return to the set levels. The display of the zone temporarily
shut off will show a“C"alternated with the power level. Once
the temperatures are back within the limits, a flashing letter
“C"will appear.

Power limiting:

The device is equipped with a power limitation system at
5200, 2800 or 3500 Watt.

The product can be set up with the following instructions:
-Disconnect and reconnect the appliance to the domestic
power supply.

-Selectthe “B”button within 30 seconds after the reconnection
to the domestic power supply.

-Simultaneously press the “E1” and “E3” buttons.

-Once the “BEEP” acoustic signal is heard, the “E2” and “E3"
displays with show the power level of the hob.

-Use the “+" or “-" buttons on the “E2" and “E3" display, all
possible levels the hob can be set at will appear in sequence.

Code: Maximum Power Watts
72 5200 W
28 2800 W
35 3500 W
60 5200 W

-Once the desired power level has been set, press the”E1” and
“E3" buttons simultaneously, then disengage the key button
“B".

-The cooktop is adjusted to the desired power.

-To change the power again, repeat the whole procedure.
Operation: every time one wants to increase the power level
of a zone, the system automatically calculates total power.
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Once the maximum allowed power level that can be set is
reached, the display in the zone being used shows the letter
“r" after which it automatically sets the lower power level
allowed. Itis possible to use multiple zones at the same time,
keeping the respective levels so that total power does not

exceed what is allowed.

Key Function (Fig.2B):

To prevent children or people- requiring supervision- from
using the cooktop, all functions can be blocked with the
“B”button.

-To activate or deactivate, press the “B” button for
approximately 2 seconds. The function is activated when the
“B1”indicator is turned on.

-If the appliance is on and the key function is activated, the
“A"button works in the same way.

-1f the hob us shut off with the key function active, the next
time itis started the hob will have the same engaged therefore,
deactivate the key function “B".

-Itis possible to activate the key function even is if the hob is
shut off, using the key button “B".

-The “B" key function activates automatically every time that
power is take away, in order to use the hob at that point it is
necessary to deactivate it.

Booster (Fig.2):

Depending on the appliance model, it may be fitted with a
Booster system which can be used to speed up cooking times
through the application of a power level which is greater than
the nominal value, within a defined period of time.

The heating plates equipped with this function are labelled
with the word “Booster”.

In order to activate it bring the power level to 9, then press the
“+"button. The letter “P" will appear on the display.

If the “+” button is pressed once again within the period the
function is active, an acoustic signal is given as a warning.
This function lasts about 10 minutes, at the end of which
cooking continues at level 9.

The “Booster” can be activated on all zones.

To interrupt the “Booster” function, before the established
time (about 10 minutes), select the desired zone and press the
“-" button, cooking will continue at the desired power level.
All these operations will be accompanied by a“BEEP"acoustic
signal.

0.5.D. (Overflow Safety Device) (Fig.2):

The cooktop has a safety system that turns all the plates OFF
and activates the safety lock if any liquid or objects are found
on the control area.

The cooktop goes off automatically.

Magnetic detector (Fig.2):

The hob is equipped with a detector for pans, when they are
removed or unsuitable, the“U" symbol appears alternate with
the set power level.

Maintenance (Fig.5):

Remove any residues of food and drops of grease from the
cooking surface using the special scraper supplied on request.
Clean the heated area as thoroughly as possible using SIDOL,
STAHLFIX or similar products and a cloth/paper, then rinse
with water and dry with a clean cloth. Using the special scraper
(optional) immediately remove any fragments of aluminium
and plastic material that have unintentionally melted on
the heated cooking area or residues of sugar or food with a
high sugar content. In this way, any damage to the cooktop
surface is prevented. Under no circumstances use abrasive

sponges or irritating chemical detergents such as oven sprays
or stain removers.

THE MANUFACTURER DECLINES ALL RESPONSIBILITY
FOR EVENTUAL DAMAGES CAUSED BY BREACHING THE
ABOVE WARNINGS.
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NEDERLANDS

ALGEMENE INFORMATIE

Lees de inhoud van dit boekje aandachtig door, want het
verstrekt belangrijke aanwijzingen over de veilige installatie,
gebruik en onderhoud. Bewaar het boekje om het later nog
eens te kunnen raadplegen. Alle installatiewerkzaamheden
(elektrische aansluitingen) dienen te worden verricht door
gespecialiseerd personeel, in overeenstemming met de
geldende voorschriften.

1.1 Werkingsprincipe van de inductie:

Het kooksysteem met inductie is gebaseerd op het fenomeen
uit de fysica van de magnetische inductie. Het fundamentele
kenmerk van dit systeem is de rechtstreekse overdracht
van de verhittingsenergie van de generator naar de pan,
zonder tussenstructuren (hetgeen afwijkt van de traditionele
kookplaten, zie Fig.1).

1.2 Voordelen:

Vergeleken met de elektrische kookplaten is uw inductieplaat:
-Veiliger: lage temperatuur op het oppervlak van het glas.
-Sneller: korte opwarmtijden van het voedsel.

-Preciezer: de plaat reageert onmiddellijk op uw opdrachten.
-Doeltreffender: 90% van de geabsorbeerde energie wordt
omgezet in hitte.

Bovendien wordt, zodra de pan van de kookplaat wordt
verwijderd, de warmteverspreiding onmiddellijk onderbroken,
zodat er geen onnodige warmte wordt verkwist.

Het systeem herkent ook automatisch de diverse diameters
van de verschillende pannen, en selecteert voor iedere pan
een juist vermogensniveau.

Hierdoor kunt u pannen van verschillende afmetingen
gebruiken, mits hun diameter niet groter dan 10% of niet
kleiner dan 40% is t.o.v. de tekening op de kookplaat (Fig.4B).
Opgelet: als u een pan gebruikt met een diameter van 40%
kleiner dan de tekening op de plaat, zou deze misschien niet
aan kunnen gaan.

1.3 Te gebruiken pannen (Fig.4A):

Bij het koken met inductie wordt gebruik gemaakt van
magnetisme om hitte te genereren. De pannen moeten dus
ijzer bevatten. U kunt met een gewoon magneetje controleren
of uw pan magnetisch is.

Belangrijk:

Om permanente beschadiging van het oppervlak van de
kookplaat te voorkomen, dient u de volgende voorwerpen
niet te gebruiken:

-Recipiénten met niet volledige platte bodem.

-Metalen recipiénent met geémailleerde bodem.

-Geen recipiénten gebruiken met ruwe bodem, om krassen
in het oppervlak van de plaat te vermijden.

WAARSCHUWINGEN MET BETREKKING TOT DE
VEILIGHEID

Dit apparaat is niet geschikt om gebruikt te worden door
kinderen of personen die toezicht nodig hebben. Let op
dat kinderen niet met het toestel spelen. Voor dragers van
apparatuur voor de hartstimulatie en actieve apparaten is
het van belang te controleren, voordat u de inductieplaat
gebruikt, of dergelijke apparatuur compatibel is met het
toestel.

Voordat u het product op het elektrische net aansluit:
-Controleer het typeplaatje (aan de onderkant van het
apparaat) om u ervan te verzekeren dat de spanning en het
vermogen overeenkomen met die van het elektrische net en
dat het stopcontact geschikt is. In geval van twijfel dient u
een erkende elektricien in te schakelen.

Belangrijk:

-Metalen voorwerpen zoals messen, vorken, lepels of deksels
mogen niet op het oppervlak van de NL kookplaat gelegd
worden omdat ze heet kunnen worden.

-Na het gebruik dient u de kookplaat uit te schakelen met de
betreffende bediening en niet vertrouwen op het meetsy-
steem voor de aanwezigheid van pannen.

-Voorkom het morsen van vloeistof en zorg bij het koken of
opwarmen van vloeistoffen voor een gereduceerde warmte-
toevoer.

-Laat de verwarmingselementen niet ingeschakeld met lege
pannen, of zonder pannen.

-Bent u eenmaal klaar met koken dan schakelt u de betref-
fende weerstand uit met het hierna aangeduide bedienings-
element.

-Gebruik voor het koken nooit aluminiumfolie, of plaats
nooit met aluminium omwikkelde producten rechtstreeks
op de kookplaat. Het aluminium zal smelten en uw toestel
op onherroepelijke wijze beschadigen.

-Nooit een doos of een blik dat voedingsmiddelen bevat
opwarmen zonder het eerst te openen: het zou kunnen ont-
ploffen! Deze waarschuwing geldt voor alle andere soorten
kookplaten.

-Het gebruik van een hoog vermogen zoals de Booster-functie
is niet geschikt voor het verwarmen van bepaalde vloeistof-
fen, zoals bijvoorbeeld frituurolie. De overmatige warmte kan
gevaarlijk zijn. In deze gevallen is het gebruik van een minder
hoog vermogen aanbevolen.

-De recipiénten moeten direct op de kookplaat worden gezet
en moeten mooi in het midden staan. Men mag in geen geval
andere voorwerpen tussen de pan en de kookplaat brengen.
-In situaties van hoge temperaturen vermindert het toestel
automatisch het hoge vermogen in de kookzones.

-Let op voor de onderdelen van het toestel die gemakkelijk
bereikbaar zijn, omdat die tijdens het gebruik zeer heet wor-
den.

-Vermijd dat vloeistof zoals olie of andere vetstoffen kunnen
uitlopen omdat die brand kunnen veroorzaken.

-Probeer niet om het vuur met water te blussen, zet de plaat
uiten bedek de vlam met een deksel of een brandveilig deken.
-Laat geen voorwerpen op het oppervlak van de kookplaat
liggen, dit kan brand veroorzaken.

-Als de kabel beschadigd is, moet die door gekwalificeerd
personeel of door de technische dienst worden vervangen.

Let op: er mag geen stoomreiniger gebruikt worden.

Let op: vertoont het oppervlak barsten, schakelt u het
apparaat dan uit om elektrische schokken te voorkomen.
Let op: het apparaat mag niet in werking worden gesteld
met behulp van een externe timer of afzonderlijke
afstandsbediening.

Dit apparaat is voorzien van het keurmerk Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE), zoals vastgesteld door
de Europese Norm 2002/96/EC. Door te zorgen dat de
afvalverwijdering van dit product correct wordt uitgevoerd,
werkt de gebruiker mee aan het voorkomen van potentiéle
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negatieve consequenties voor omgeving en gezondheid.

Het symbool op het product of op het bijgeleverde

documentatiemateriaal geeft aan dat het niet moet
mmm wvorden behandeld als normaal huisvuil, maar dat het
moet worden ingeleverd bij een speciaal verzamelpunt voor
het recyclen van elektrische en elektronische apparatuur. De
afvalverwijdering moet plaatsvinden in het respect van de
gemeentelijke normen. Voor meer informatie over het
onderhoud en het recyclen van dit product kunt u contact
opnemen met uw gemeente, de locale reinigingsdienst, of de
winkel waar u het product heeft aangeschaft.

INSTRUCTIES VOOR DE INSTALLATIE

Deze instructies zijn gericht aan een gespecialiseerd
installateur en dienen als richtlijn bij de installatie, de regeling
en het onderhoud in overeenstemming met de geldende
wetsvoorschriften en normen.

Positionering (Afb.3):

Dit huishoudapparaat is ontworpen omingepast te worden in
een werkblad, zoals geillustreerd in de specifieke afbeelding.
De bijgeleverde siliconenkit aanbrengen langs de volledige
omtrek van de kookplaat en ze in de hiertoe voorziene ruimte
plaatsen (afmetingen van de uitsnijding Afb.3B). Blokkeer het
huishoudapparaat in het werkblad middels de 4 steunen en
de gaten “V". Draai ze naargelang de dikte van het oppervlak
(Afb.3A). Indien het onderste deel van het apparaat na de
installatie toegankelijk is, moet een scheidingswand “G”
gemonteerd worden (Afb.6A). Neem de aangeduide afstanden
in acht (Afb.6B). Indien het apparaat geinstalleerd is boven
een oven is de scheidingswand niet nodig (Afb.7A - Afb.7B).

Belangrijk: indien een oven onder de inductieplaat
geplaatst wordt, moet hij bij voorkeur voorzien zijn van een
koelingsventilator. De inductieplaat niet gebruiken wanneer
de PYRO- reiniging in werking is.

Opgelet: om zoveel mogelijk frisse lucht te kunnen laten
circuleren, moet er minimum een afstand van 40 mm
zijn tussen het onderdeel en om het even welk onder de
inductieplaat geinstalleerde apparaat (Afb.7B). In elk geval
moet men zorgen voor een goede ventilatie. Om de omloop
van frisse lucht toe te staan, moeten er openingen zijn in
het keukenmeubel (Afb.6A - Afb.7A), men moet zich hierbij
houden aan de hoogten zoals aangeduid in Afb.6B - Afb.7B.

Elektrische aansluitingen (Afb.8):

Vergewis u ervan, voordat de elektrische aansluitingen tot
stand worden gebracht of:

-de elektrische aardkabel minstens 2 cm langer is dan de
overige kabels.

-de installatie zodanig eigenschappen heeft dat wordt
voldaan aan de gegevens die vermeld staan op de typeplaat
op de onderkant van het werkblad.

-de installatie naar behoren geaard is, in overeenstemming
met de geldende normen en wetsvoorschriften.

In het geval het apparaat niet beschikt over een elektrische
kabel kunt u er een gebruiken van het type:

“"HO5V2V2-F" voor een vermogen tot aan 6400 Watt. De
doorsnede van de kabel moet minstens 2,5 mm? zijn. Voor
een groter vermogen moet de doorsnede 4 mm? zijn. De
kabel mag in geen enkel punt een temperatuur bereiken
die 50°C boven de kamertemperatuur is. Het apparaat moet
vast op het elektrische net worden aangesloten. Om deze
reden is het noodzakelijk een meerpolige schakelaar aan

te brengen met een minimale opening van 3 mm tussen
de contacten, aangepast aan de lading aangegeven op het
typeplaatje en in overeenkomst met de geldende normen
(de groengele aardgeleider mag niet door de commutator
worden onderbroken). Na het installeren van de apparatuur
moet de meerpolige schakelaar makkelijk te bereiken zijn.

GEBRUIK EN ONDERHOUD

Gebruik (Afb.2):

A =Toets ON/OFF

B = Sleuteltoets

B1=Indicator ON/OFF sleuteltoets

C =Toets"-"

D =Toets"+"

E = Selectietoets kookzone
L =Display

Inschakeling van de kookplaat:

-Controleer of het led “B1" uit is om het toestel aan te zetten.
Indien niet, met die uitgeschakeld worden door circa 2
seconden op de sleuteltoets “B” te drukken.

-Daarna de toets “A” selecteren.

-Een geluidsignaal “BIEP” zal uitgezonden worden en
vervolgens zal enkele seconden op alle displays “L” een
decimaal punt “" verschijnen. Indien geen enkele handeling
wordt uitgevoerd zal de plaat binnen deze tijdspanne uitgaan.

Inschakeling van de kookzones:

-Men kan een kookzone inschakelen door één van de toetsen
“E"te selecteren. Het display geeft knipperend een verlichte
nul weer.

-Om het gewenste vermogenniveau te regelen, selecteer de
toetsen “+” of “-".

-Indien op de display een nul verschijnt en men de toets
kiest, zal het vermogenniveau rechtstreeks naar 9 gaan.Op de
display zullen de relatieve nummers verschijnen, de weergave
van het nummer van de betrokken zone zal intenser zijn dan
de andere.

-Indien na ongeveer 10 seconden geen enkele handeling
wordt uitgevoerd, wordt de weergave weer normaal. De
inductieplaat vervolgt de normale kookcyclus.

-Indien het vermogenniveau op nul is ingesteld, gaat de
kookzone uit.

u_n

Uitschakeling van de kookzones:

-Kies de kookzone via de toets “E". De display zal de relatieve
nummers weergeven; de weergave van het nummer van de
betrokken zone zal intenser zijn dan de andere.

-Door gelijktijdig op de toetsen “+" en “-" te drukken
of door enkel de toets “-” te kiezen, is het mogelijk het
vermogenniveau op nul te brengen.

-Alle handelingen zullen vergezeld worden door “BIEP”
geluidsignaal.

-Wanneer een kookzone “E”in OFF stand wordt gezet en de
temperatuur van het glasoppervlak hoger ligt dan ong. 50°, zal
op dedisplay“L"van de betrokken zone een vaste“H"worden
weergegeven.

Opgelet:

Teneinde schade aan de elektronische circuits te vermijden,
is het kookvlak voorzien van een veiligheidssysteem tegen
oververhitting. In het geval u langere tijd gebruik maakt van
hoge vermogensniveaus zou het kookvlak een of meerdere
kookgedeeltes uit kunnen schakelen totdat de temperaturen
tot de ingestelde niveaus zijn gezakt. Op de display van de
tijdelijk uitgeschakelde zone zal afwisselend een “C” en het
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vermogenniveau verschijnen. Wanneer de temperaturen
opnieuw binnen de grenzen zakken, zal een knipperende
letter “C" verschijnen.

Vermogenbegrenzing:

Het toestel is uitgerust met een systeem voor begrenzing van
het vermogen tot 5200, 2800 of 3500 Watt.

Men kan het toestel configureren door de volgende
handelingen uit te voeren:

-Koppel het toestel los van de huishoudelijke netvoeding en
verbind daarna opnieuw.

-Selecteer de toets “B"binnen 30 seconden nadat het toestel
weer op het huishoudelijke voedingsnet zit.

-Selecteer gelijktijdig de toetsen “E1” en “E3".

-Na waarneming van het “BIEP” geluidsignaal zal op de
displays“E2"en"”E3"het vermogenniveau van de inductieplaat
gevisualiseerd worden.

-Gebruik de toetsen “+” of “-" op de displays “E2" en “E3";
opeenvolgend zullen alle niveaus verschijnen waarop de
inductieplaat kan worden ingesteld.

"

Code: Maximum vermogen Watt
72 5200 W
28 2800 W
35 3500 W
60 5200 W

-Selecteer gelijktijdig de toetsen “E1” en “E3” wanneer het
gewenste vermogen is ingesteld en deactiveer vervolgens
de sleuteltoets “B".

-De plaat is geconfigureerd op het gewenste vermogen.
-Om opnieuw het vermogen te wijzigen, herhaal de hele
procedure.

Werking: telkens men het vermogenniveau van een zone
wilt verhogen, zal het systeem automatisch het totaal
vermogen berekenen. Wanneer het toegelaten maximum
vermogenniveau voor de actuele instelling wordt bereikt,
zal op de display van de betrokken zone de letter “r”
verschijnen.Vervolgens zal automatisch het toegelaten lager
vermogenniveau ingesteld worden. Het is mogelijk gelijktijdig
meerdere zones te gebruiken en de respectievelijke niveaus
te behouden zodat het totaal vermogen het toegelaten
vermogen niet overschrijdt.

Functie sleutel (Afb.2B):

Om te voorkomen dat kinderen of personen die toezicht nodig
hebben het oppervlak van de kookplaat gebruiken, kan men
alle functies blokkeren door de sleuteltoets “B” te selecteren.
Gedurende circa twee seconden de toets “B” selecteren om
te activeren of te deactiveren. De functie is actief wanneer de
indicator”“B1”aan is.

Indien het toetsen aan is en de functie sleutel is actief, dan
werkt de toets “A” toch.

-Indien het kookoppervlak met actieve sleutelfunctie wordt
uitgeschakeld, zal bij de volgende inschakeling van het
kookoppervlak de sleutelfunctie actief zijn. Deactiveer dus
de sleutelfunctie “B".

-Het is mogelijk de sleutelfunctie middels de sleuteltoets “B”
te activeren ook al is de inductieplaat uit.

-De sleutelfunctie “B"wordt automatisch geactiveerd telkens
de voeding wordt afgesloten. Om de inductieplaten te kunnen
gebruiken, moet de sleutelfunctie dus eerst gedeactiveerd
worden.

Booster (Afb.2):
Med utgangspunkt i modellen du har, er apparatet utstyrt

med et system Booster som gjor det mulig & fremskynde
koketiden, ved a bruke hgyere effekt enn den nominelle
innenfor en bestemt tidsramme.

De kookzones voorzien van deze functie worden aangeduid
door het woord “Booster”.

Voor activering moet het vermogenniveau op 9 gebracht
worden. Druk vervolgens op de toets “+". Op de display zal
de letter “P" verschijnen.

Indien opnieuw op de toets “+" wordt gedrukt, wanneer de
functie actief is, zal een geluidsignaal uitgezonden worden
om de fout te melden.

Deze functie zal ongeveer 10 minuten duren. Bij voltooiing
zal de kookcyclus vervolgen op het niveau 9.

De “Booster” kan op alle zones geactiveerd worden.

Om de”Booster”functie voor de ingestelde tijd te onderbreken
(ong. 10 minuten), moet de gewenste zone gekozen worden
en moet u op de toets”-"drukken. De kookcyclus zal vervolgen
op het gewenste vermogenniveau.

Al deze handelingen zullen vergezeld worden door een“BIEP”
geluidsignaal.

0.S.D. (Overflow Safety Device) (Afb.2):

De plaat is uitgerust met een beveiligingssysteem dat
alle platen op OFF zet en de safety lock inschakelt bij
aanwezigheid van vloeistoffen of voorwerpen op de zone
met commando's.

De plaat gaat automatisch uit.

Magnetische sensor (Afb.2):

Deinductieplaatis voorzien van een sensor voor detectie van
de kookpannen. Wanneer een kookpan wordt verwijderd of
ongeschikt is, verschijnt afwisselend het symbool “U” en het
ingestelde vermogenniveau.

Onderhoud (Afb.5):

Verwijder eventuele voedselresten en vetspatten van de
kookvlakken met de speciale schraper die op bestelling
geleverd wordt.

Maak het verwarmde gebied zo goed mogelijk schoon met
behulp van SIDOL, STAHLFIX of soortgelijke producten en
een doek of papier, spoel vervolgens na met water en maak
de plaat droog met een schone doek.

Verwijder fragmenten aluminiumfolie, gesmolten plastic,
suiker of voedselresten met een hoog suikergehalte
onmiddellijk van het verwarmde gebied met behulp van
de speciale schraper (optie). Zodoende wordt elke mogelijk
schade aan het oppervlak van de plaat voorkomen.
Gebruikin geen geval schuursponsjes of agressieve chemische
reinigingsmiddelen zoals ovensprays of viekkenmiddelen.

DE FABRIKANT IS NIET AANSPRAKELIJK VOOR SCHADE
DIE VOORTVLOEIT UIT HET NIET IN ACHT NEMEN VAN DE
BOVENSTAANDE VOORSCHRIFTEN.
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PORTUGUES

INDICAGOES GERAIS

Leia com atencdo o conteudo deste livro de instrucdes
porque contém indicagdes importantes que dizem respeito
aseguranca deinstalacdo, utilizagdo e manutencdo. Conserve
o livro de instrucdes para futura consulta. Todas as operacdes
que dizem respeito a instalacao (ligagoes eléctricas) devem ser
feitas por pessoal especializado segundo as normas em vigor.

1.1 Principio da indugéo:

O sistema do fogéo por indugédo baseia-se no fenémeno fisico
da indugdo magnética.

A caracteristica fundamental deste sistema é a transferéncia
directa da energia que aquece do gerador para a panela sem
meios intermédios (diferentemente das placas tradicionais
veja Fig.1).

1.2 Vantagens:

Se compararmos com as placas de fogao eléctricas, verifica-se
que a vossa placa por indugéo é:

-Mais segura: temperatura baixa na superficie do vidro.
-Mais rapida: tempos breves de aquecimento dos alimentos.
-Mais precisa: a placa reage imediatamente aos vossos
comandos.

-Mais eficaz: 90% da energia absorvida é transformada em
calor.

Além disto, uma vez que tirada a panela do plano, a
transmissdo do calor é interrompida imediatamente, evitando
inuteis dispersoes de calor.

O sistema reconhece automaticamente também o didmetro
diferente de cada panela, adoptando para cada medida o nivel
de poténcia adequado.

Isto consente utilizar panelas de vérias medias, desde que o
didametro das mesmas nao seja superior ao 10% ou inferior
a0 40% respeito aimagem serigrafada no plano de cozedura
(Fig.4B).

Atencao: caso se utilize uma panela com diametro inferior
ao 40% respeito a imagem serigrafada no vidro, a zona de
cozedura podera ndo acender-se.

1.3 Recipientes para cozinhar (Fig.4A):

O fogao por inducdo utiliza o0 magnetismo para gerar calor.
Os recipientes devem, portanto, conter ferro. Podem verificar
se o material da panela é magnético com um simples ima.

Importante:

Para evitar danos permanentes a superficie da placa néo use:
-Recipiente com fundo nao perfeitamente plano.
-Recipientes metalicos com fundo esmaltado.

-Néo utilizar recipientes com base aspera, para evitar de riscar
a superficie do fogao.

AVISOS DE SEGURANCA IMPORTANTES

Este aparelho ndo deve ser usado por criangas ou pessoas que
necessitem de supervisdo. Cuidado! As criangas ndo devem
brincar com o aparelho. Para os portadores de estimuladores
cardiacos e implantes activos é importante verificar, antes
do uso da placa por indugdo, se o préprio estimulador é
compativel com o aparelho.

Antes de ligar o modelo a rede eléctrica:
-Controlar a placa de identificacao (situada na parte inferior

do aparelho) para verificar que a tensdo e a poténcia sejam
correspondentes aquela da rede e que a tomada seja idénea.
Em caso de duvidas, contacte um electricista qualificado.

Importante:

-Objectos metalicos como facas, garfos, colheres ou tampas
nao devem ser colocados sobre a superficie da placa do fogao
porque podem ficar quentes.

-Depois do uso, apague a placa do fogédo através do seu
dispositivo de comando e ndo confie no detector de panelas.
-Evite que os liquidos extravasem, portanto, para ferver ou
aquecer liquidos, reduza o calor.

-Néao deixe os elementos de aquecimento acesos com panelas
vazias ou sem recipientes em cima.

-Quando terminar de cozinhar apague a relativa resisténcia
através do comando indicado a seguir.

-Para cozinhar nunca utilize folhas de papel de aluminio ou
nunca pouse directamente produtos embalados com alumi-
nio. O aluminio fundiria e danificaria irremediavelmente o
vosso aparelho.

-Nunca aquecer uma conserva ou uma lata contendo alimen-
tos sem antes os ter aberto: podera explodir! Esta adverténcia
aplica-se a todos os outros tipos de fogdes.

- A utilizacdo de uma poténcia elevada como a funcéo Booster
néo é adequada para o aquecimento de alguns liquidos como,
por exemplo, éleo para fritar, pois o calor excessivo pode ser
perigoso. Nestes casos, aconselha-se utilizar uma poténcia
menos elevada.

-Os recipientes devem ser colocados diretamente no plano
de cozimento e devem ser centralizados. Nao inserir, de modo
algum, outros objetos entre a panela e o plano de cozimento.
-Em situagdes de temperaturas elevadas, o aparelho diminui
automaticamente o nivel de poténcia das zonas de cozimento.
-Prestar atencao as partes do aparelho que podem ser
alcangadas facilmente e que durante a sua utilizagdo ficam
sobreaquecidas.

-Evitar as saidas de liquido, como por exemplo 6leo ou outros
tipos de gordura, pois podem provocar incéndios.

-Néo tentar apagar o fogo com agua, mas desligar o plano
e cobrir a chama com uma tampa ou uma coberta contra
incéndio.

- Nao deixar objetos sobre a superficie de cozimento, pode
provocar incéndios.

-Se o cavo estiver danificado, ele deve ser substituido por
pessoal qualificado ou pelo servico de assisténcia.

Atencao: ndo deve ser utilizado um limpador a vapor.
Atencao: se a superficie estiver rachada, apague o aparelho
para evitar a eventualidade de choques eléctricos.
Atencao: o aparelho ndo deve ser ativado através do uso
de um temporizador externo ou com comando a distancia
separado.

Este aparelho estd marcado em conformidade com a
Directiva Europeia 2002/96/EC, Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE). Assegurar-se que este aparelho seja
eliminado de maneira certa, o utilizador contribui a prevenir
as consequéncias potenciais negativas para o meio ambiente
e asaude.

O simbolo no aparelho ou na documentacéao de
Eacompanhamento indica que o mesmo nédo deve ser
mmm tratado como residuo doméstico, mas deve ser levado a
um ponto de colecta idéneo para reciclar equipamento
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eléctrico e electronico.

Para eliminéa-lo obedecer os regulamentos locais sobre a
eliminagdo de residuos.

Para maiores informacgbes sobre o tratamento, a recuperagao
e a reciclagem deste aparelho, contactar o servico local
encarregado pela colecta de residuos domésticos ou a loja
onde o mesmo foi comprado.

INSTRUGOES PARA INSTALAGAO

As instrucdes que se seguem foram feitas para instaladores
especializados e servem de guia para instalagao, regulacéo e
manutencdo de acordo com as leis e normas em vigor.

Posicionamento (Fig.3):

O electrodoméstico é realizado para ser encastrado num plano
de trabalho como ilustrado na figura especifica.

Predispor o material isolante em dotagéo ao longo do inteiro
perimetro do fogéo e inseri-lo no furo para o encastro
(dimensbes do corte Fig.3B).

Fixar o electrodoméstico sobre o plano de trabalho mediante
os 4 suportes utilizando os furos“V’, e girando-os conforme a
espessura da propria placa (Fig.3A).

Se, apds ainstalacao, a parte inferior do aparelho, for acessivel,
é obrigatdério montar um painel separador “G” (Fig.6A)
respeitando as distancias indicadas (Fig.6B).

Se o aparelho é instalado em cima de uma forno, o painel nao
é necessério (Fig.7A - Fig.7B).

Importante: se um forno esta situacdo debaixo do plano
a inducéo é preferivel que seja dotado de ventilador de
arrefecimento. Nao usar o plano ainducéo enquanto a limpeza
PIROLITICA esta a funcionar.

Atencao: para que possa circular o mais possivel o ar fresco,
deve haver uma distancia minima de 40 mm entre o médulo
e uma qualquer aparelho instalado debaixo do plano de
inducéo (Fig.7B). De qualquer maneira é necessario consentir
uma areacdo adequada. Para consentir a circulagéo de ar
fresco, devem existir aberturas no mével da cozinha (Fig.6A
- Fig.7A), respeitando as cotas indicadas nas Fig.6B - Fig.7B.

Ligagdes eléctricas (Fig.8):

Antes de fazer as ligagdes eléctricas, assegur e-se de que:

-o fio eléctrico de terra deve ser 2 cm mais comprido do que
os outros fios;

-as caracteristicas da instalacdo eléctrica de sua casa
correspondem as indicagdes da chapa de identificacdo da
placa de fogao aplicada na parte inferior da superficie de
trabalho;

-ainstalacdo eléctrica tem ligagdo a terra, que esta é eficiente
e que cumpre o disposto nas normas e regulamentos de lei
em vigor.

Se o electrodoméstico ndo dispor de cabo, utilizar o tipo:
“HO5V2V2-F" para poténcias de até 6400 Watt, a seccao
do cabo deve ser de no minimo 2,5 mm?, enquanto para
poténcias superiores, deve ser de 4 mm?2 Em nenhum ponto
a temperatura do cabo deve superar de 50°C a temperatura
ambiente. O aparelho é destinado a estar permanentemente
ligado a rede eléctrica, por isto é necessario interpor um
interruptor omnipolar, com uma abertura minima de 3 mm
entre os contactos, apropriado a carga indicada na placa e
conforme as normas em vigor (o condutor de terra verde/
amarelo néo deve ser interrompido pelo comutador). Uma
vez terminada a instalacdo da aparelhagem, o interruptor
omnipolar deve ser alcancado facilmente.

UTILIZACAO E MANUTENCAO

Uso (Fig.2):

A =Tecla ON/OFF

B =Tecla Chave

B1=Indicador ON/OFF tecla chave

C =Tecla""

D =Tecla"+"

E =Tecla de seleccdo zona de cozedura
L =Display

Accionamento do plano de cozedura:

-Paraacender o aparelho verifique se o led“B1"esta desligado,
do contrario desconecte-o accionando a tecla chave “B” por
cerca de 2 segundos.

-Efectuada esta operagao, seleccione a tecla“A”".

-Serd emitido um sinal actstico”BIP” sucessivamente em todos
os displays“L"” comparecerao por alguns segundos os pontos
decimais “«". Se nao for efectuada nenhuma operagao neste
intervalo a placa desliga-se.

Accionamento das zonas de cozedura:

-E possivel acender uma zona de cozedura seleccionando
uma das teclas “E". O display visualizard um zero luminoso
tremeluzente.

-Pararegular o nivel de poténcia desejado seleccione as teclas
“+"ou"-".

-Caso o display indicar um zero e for seleccionada a tecla“-"o
nivel de poténcia vai directamente para 9. O display visualizara
os numeros correspondentes; aquele da zona interessada
como graduacao serd mais intenso, enquanto que os outros
serado esmaecidos.

-Se apo6s aproximadamente 10 segundos nao for efectuada
nenhuma operagao, a graduacédo do display retorna aquela
inicial. A placa continuaré seu normal cozimento.

-Se o nivel de poténcia estiver seleccionado em zero, a zona
de cozimento desliga-se.

Desligamento das zonas de cozedura:

-Seleccionar as zonas de cozedura com a tecla “E". O display
visualizard os numeros correspondentes; aquele da zona
interessada como graduagao sera mais intenso, enquanto
que os outros serdo esmaecidos.

-Pressionando ao mesmo tempo as teclas “+” e “-" ou
seleccionando somente a tecla “-" é possivel colocar o nivel
de poténcia em zero.

-Todas as operagdes correspondem a um sinal actstico “BIP".
-Quando coloca-se uma zona de cozimento “E” em posi¢ao
OFF e a temperatura da superficie do vidro for superior a 50°
cerca, sobre o display “L" da zona interessada, aparecera uma
sinalizagdo com um “H” fixo.

Antecao:

Para evitar danos aos circuitos electronicos, o plano dispoe
de um sistema de seguranga contra o superaquecimento. Em
situacdes de utilizacao prolongada de cozedura com niveis de
poténcia elevados, o plano poderia temporariamente desligar
uma ou mais zonas acesas até que as temperaturas voltem aos
niveis programados. Sobre o display da zona temporariamente
desligada aparecera uma “C” alternada ao nivel de poténcia.
Depois que as temperaturas tiverem voltado dentro dos
limites aparecera a letra“C" intermitente.

Limitagoes de poténcia:
O aparelho é provido de um sistema de limitagao da poténcia
em 5200, 2800 ou 3500 Watt.
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E possivel configurar o produto efectuando as seguintes
operagoes:

-Desconecte e reconecte o aparelho da rede de alimentagéo
domeéstica.

-Seleccione a tecla “B” dentro de 30 segundos
aproximadamente da reconexdo a rede de alimentagao
domeéstica.

-Seleccionar ao mesmo tempo as teclas“E1” e “E3".

-Ap0os ter ouvido o sinal acustico “BIP”nos displays “E2" e “E3”
serd visualizado o nivel de poténcia da placa.

-Utilizar as teclas “+" o0 “-"nos displays “E2" e “E3", aparecerédo
em sequéncia todos os possiveis niveis de configuracdo da
placa.

Céodigo: Poténcia Maxima Watt
72 5200 W
28 2800 W
35 3500 W
60 5200 W

-Apds ter configurado a poténcia desejada seleccione ao
mesmo tempo as teclas“E1”e"E3’, sucessivamente desinserir
atecla chave “B".

-0 plano esta configurado a poténcia desejada.

-Para mudar de novo a poténcia repita todo o procedimento.
Funzionamento: toda vez que se deseja aumentar o nivel de
poténcia de uma zona, o sistema calcula automaticamente
a poténcia total. Quando é alcancado o nivel maximo de
poténcia permitida na configuracao escolhida, no display
da zona em que se estd a actuar aparecera a letra “r" e sera
seleccionado automaticamente o nivel de poténcia inferior
permitido. E possivel utilizar varias zonas ao mesmo tempo
mantendo os respectivos niveis para que a poténcia total nado
supere aquela permitida.

Funcao chave (Fig.2B):

Para evitar a utilizagdo da superficie do plano, por parte de
criangas ou pessoas que necessitam de supervisdo, é possivel
bloquear todas as funcdes seleccionando a tecla chave “B".
-Para activa-la ou desactiva-la seleccione a tecla“B" por cerca
de dois segundos. A fungéo é activa quando o indicador “B1”
esta aceso.

-Se o aparelho esta aceso e a funcdo chave estd activa a tecla
“A"funciona igualmente.

-Caso a placa seja desligada com a func¢do chave activa, no
acendimento sucessivo a placa se apresentara com a mesma
inserida, portanto, desactivar a fungéo chave “B".

-E possivel activar a funcao chave mesmo se a placa estiver
desligada utilizando a tecla chave “B".

-Afuncao chave “B” activa-se automaticamente toda vez que
é tirada a alimentacéo, portanto para poder usar a placa sera
necessario antes activa-la.

Booster (Fig.2):

Conforme o modelo, o aparelho possui um sistema Booster
que consente acelerar os tempos de cozedura, aplicando uma
poténcia superior a poténcia nominal, durante um intervalo
de tempo definido.

As zonas de cozimento dotadas desta funcdo estdo marcadas
pela escrita “Booster”.

Para activa-lo colocar o nivel de poténcia em 9, depois
pressionar a tecla“+". No display aparecerd a letra “P".

Se a tecla”+" for pressionada novamente no periodo em que
a fungao estd activa, serd emitido um acustico como erro.
Esta fun¢do dura cerca de 10 minutos, depois o cozimento
continuara ao nivel 9.

O “Booster” pode ser activado em todas as zonas.

Para interromper a funcao “Booster’, antes do tempo
estabelecido (aproximadamente 10 minutos), seleccionar a
zona desejada e pressionar a tecla”-", o cozimento continuara
no nivel de poténcia desejado.

Todas essas operacdes serdo acompanhadas por um sinal
acustico “BIP".

0.S.D. (Overflow Safety Device) (Fig.2):

O plano dispde de um sistema de seguranca que coloca todas
as chapas na posicdo OFF e insere o safety lock em presenca
de liquidos ou de objectos na zona de comandos.

O plano desliga-se automaticamente.

Detector magnético (Fig.2):

A placa é dotada de um detector de panelas, quando esta é
tirada ou inadequada, aparece o simbolo “U" alternado ao
nivel de poténcia seleccionado.

Manutencgéao (Fig.5):

Remova residuos de alimentos e pingos de gordura da
superficie de cozedura, utilizando o raspador especial que
podera receber, a pedido, a acompanhar o aparelho.

Limpe a zona aquecida da melhor maneira possivel, utilizando
SIDOL, STAHLFIX ou produtos andlogos e um pano-papel.
A seguir enxague muito bem com agua e seque com um
pano limpo.

Usando o raspador especial (opcional), remova imediatamente
da zona de cozedura quente, todos os fragmentos de papel
de aluminio e material de plastico derretidos acidentalmente,
bem como quaisquer residuos de agticar ou de alimentos com
alto teor de agucar. Deste modo é possivel evitar danos na
superficie da placa de cozedura.

Sejam quais forem as circunstancias, nunca use esponjas
abrasivas nem detergentes quimicos irritantes como sprays
para forno ou outros produtos para tirar manchas.

DECLINA-SE DE QUALQUER RESPONSABILIDADE POR
EVENTUAIS DANOS PROVOCADOS PELA INOBSERVANCIA
DAS ADVERTENCIAS ACIMA.
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DANSK

GENERELT

Laes omhyggeligt indholdet i denne brugsanvisning, da den
indeholder vigtige anvisninger med hensyn til sikkerhed
under installation, brug og vedligeholdelse. Gem brugsanvis-
ningen til fremtidige opslag. Installation (elektrisk tilslutning)
skal udferes af en autoriseret installater i overensstemmelse
med gaeldende normer.

1.1 Induktionsprincippet:

Princippet i induktionskogning er baseret pé det fysiske
feenomen elektromagnetisk induktion. De fundamentale
egenskaber i denne méde er den direkte overforsel af den
opvarmende energi fra generatoren til gryden uden mel-
lemled (til forskel fra de traditionelle kogeplader, se Fig.1).

1.2 Fordele:

Hvis visammenligner med almindelige elektriske kogeplader
er denne induktionsplade:

-Mere sikker: lave temperaturer pa selve glasoverfladen.
-Hurtigere: opvarmningstiden for maden er kort.

-Mere nojagtig: pladen reagerer gjeblikkeligt p& enhver
indstilling.

-Mere effektiv: 90% af den forbrugte energi bliver omdannet
til varme.

Herudover, nar gryden eller panden er taget af kogefladen,
afbrydes varmeoverforslen straks, s& man undgér unedigt
varmetab.

Systemet registrerer automatisk diameteren pa gryden eller
panden og tilpasser effekten til malet.

Pa denne made kan man bruge gryder og pander af forskellig
storrelse, blot deres diameter ikke er starre end 10% eller min-
dre end 40% af de mal, der er angivet pa kogefladen (Fig.4B).
Vaer opmaerksom: hvis der bruges en gryde eller pande med
en diameter pa mindre end 40% af de mal, der er angivet pa
kogefladen, teender kogezonen eventuelt ikke.

1.3 Kogeredskaber (Fig.4A):

Induktionskogning bruger magnetisme for at skabe varme.
Kogeredskaberne skal derfor indeholde jern.

De kan kontrollere om grydens materiale er magnetisk ved
hjeelp af en almindelig magnet.

Vigtigt:

For at undgé permanente skader pa pladens overflade er det
vigtigt ikke at bruge:

-Gryder med ikke helt flad bund.

-Metalgryder med emaljeret bund.

-Anvend ikke gryder med ru bunde, for at undga, at ridse
kogeoverfladen.

SIKKERHEDSANVISNINGER

Dette apparat ber ikke bruges af barn eller personer, der skal
overvages. Pas pa, at bern ikke leger med apparatet.

For personer der bruger pacemakers eller andre aktiverende
hjeelpemidler er det vigtigt, at kontrollere - fer brugen af
induktionspladen - at den péagaeldende stimulator er kom-
patibel med apparatet.

Inden modellen tilsluttes til stremforsyningen:
-Kontrollér typeskiltet (pa den nederste del af apparatet) for at
sikre, at spaending og effekt svarer til stremforsyningsnettets

speending og effekt samt til selve stikket. | tvivlstilfeelde skal
man radfere sig med en elektriker.

Vigtigt:

-Metalliske ting som f.eks. knive, gafler, skeer eller lag ber
ikke placeres pa kogepladens overflade, da de hermed kan
opvarmes.

-Efter brugen skal kogepladen slukkes ved hjeelp af den dertil
indrettede tast (af sikkerhedshensyn skal man ikke udeluk-
kende stole pa grydesensoren).

-Undga at veesker koger over; det er derfor vigtigt ved kogning
eller opvarmning af veesker at nedsaette varmetilfarslen.
-Lad ikke varme zonerne veere teendt, hvis gryder eller pander
er tomme eller hvis ingen kogeredskaber befinder sig pa
pladen.

-Nartilberedningen er tilendebragt ber der slukkes for varmen
ved hjelp af af den tilhgrende tast.

-Ved tilberedningen ma der aldrig bruges aluminiumsfolie,
og der ma ikke leegges produkter emballeret i aluminium
direkte pa pladen. Materialet i aluminium vil smelte og gere
uafhjeelpeligt skade pa apparatet.

-Opvarm aldrig blikdaser, som indeholder madvarer uden forst
at abne dem. De kan eksplodere! Denne advarsel geelder alle
slags kogeplader.

-Anvendelse af en hgj effekt, som Booster-funktionen, er ikke
egnet til opvarmning af alle vaesker, som for eksempel fritu-
reolie. Den voldsomme varme kan vaere farlig. | disse tilfeelde
anbefales at anvende en lavere effekt.

-Beholderne skal anbringes direkte pa kogepladen, pa midten
af den. Der mé under ingen omstaendigheder indsaettes andre
genstande mellem gryden og kogepladen.

-Ved hgje temperaturer seenker apparatet automatisk effekt-
niveauet for kogezonerne.

-Veer opmaerksom pa de dele af apparatet, der er inden for
reekkevidde, og som bliver varme under brugen.

-Undga at vaeske, sasom olie eller andre typer af fedt, siver ud,
da det kan forarsage brand.

-Forseg ikke at slukke ilden med vand, men sluk pladen og
daek flammerne med et Iag eller et brandtaeppe.

-Efterlad ikke genstande pa tilberedningsoverfladen, da det
kan forarsage brand.

-Huvis kablet beskadiges, skal det udskiftes af fagfolk eller af
servicecenteret.

Bemaerk: brug ikke en damprenser.

Bemaerk: hvis pladen har revner, skal der straks slukkes for
apparatet for at undga risiko for elektrisk stod.

Bemaerk: apparatet ma ikke seettes igang ved hjalp af en
ekstern timer eller separat fjernbetjening.

Dette apparat er udviklet i overensstemmelse med det
europaiske direktiv 2002/96/EF om affald af elektrisk og
elektronisk udstyr (WEEE). Ved at sikre sig, at dette produkt
bortskaffes pa korrekt vis, bidrager brugeren til at forhindre
eventuelle negative miljgmaessige og sundhedsmaessige
pavirkninger.

Symbolet pa produktet eller pa dokumentationen, der

felger med produktet, angiver, at produktet ikke skal
mmm behandles som husholdningsaffald, men at det skal
bortskaffes pa passende vis pa genbrugsstationer til elektriske
og elektroniske apparater. Apparatet skal bortskaffes i over-
ensstemmelse med de gaeldende regler for bortskaffelse af
affald. For yderligere oplysninger om handtering, genvinding
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og genbrug af dette produkt, bedes man kontakte de lokale
myndigheder, teknisk forvaltning eller forretningen, hvor
produktet er kabt.

INSTALLATIONSVEJLEDNING

Den folgende vejledning er henvendt til en autoriseret in-
stallater og fungerer som anvisning pa installationsmaden,
reguleringen og vedligeholdelsen i overensstemmelse med
de geeldende regler.

Placering (Fig.3):

Denne kogeoverflade er beregnet til at skulle nedsaenkesien
bordplade som vist i figuren. Fordel det medfglgende teet-
ningskit langs hele kogeoverfladens omkreds og placér den
iabningen (Fig.3B). Fastger kogepladen pa arbejdsoverfladen
ved hjeelp af de 4 statter ved at anvende hullerne“V’, stgtterne
drejes og indstilles efter overfladens tykkelse (Fig.3A). Hvis den
nederste del under kogeoverfladen efter installationen, er
aben, er det ngdvendigt, at montere en skilleliste “G” (Fig.6A)
ipassende afstand, som angivet i Fig.6B. Hvis apparatet instal-
leres over en ovn, er listen ikke nedvendig (Fig.7A - Fig.7B).

Vigtigt: hvis der er ovn placeret under kogeoverfladen, er
det vigtigt, at den er forsynet med en afkglingsventilator.
Anvend aldrig kogeoverfladen, mens det PYROLYTISKE
renseprogram er i funktion.

Bemaerk: for at der kan cirkulere mest mulig luft, skal der veere
en minimumsafstand pa 40 mm mellem kogeoverfladen og
enhvert andet apparat, som er installeret under kogepladen
(Fig.7B). For at sikre cirkulationen af frisk luft, skal kekkenmg-
belet vaere forsynet med dbninger (Fig.6A - Fig.7A) i henhold
til meengderne angivet i Fig.6B - Fig.7B.

Elektriske tilslutninger (Fig.8):

For elektrisk tilslutning foretages er det vigtigt at sikre sig at:
-Det elektriske jordkabel skal vaere 2 cm lzengere end de gvrige
kabler.

-Den elektriske tilslutning svarer til de foreskrevne pa identi-
fikationspladen, som findes pa undersiden af pladen.

-At anlaegget har en effektiv jordforbindelse svarende til
geeldende normer og lovforskrifter.

Hvis apparatet ikke er udstyret med kabel, skal man anvende
et kabel af falgende type:

“HO5V2V2-F"ved en effekt pa op til 6400 Watt skal der bruges
et kabel med et tveersnit pa mindst 2.5 mm? mens der ved
storre effekt skal bruges et kabelsnit pa 4 mm2

Kablet ma pd ingen steder na op pa en temperatur, der er 50°C
hgjere end den omgivende temperatur.

Apparatet er beregnet til permanent tilslutning til strem-
forsyningen, og derfor er det ngdvendigt at installere en
flerpolet afbryder med en abning pa mindst 3 mm mellem
kontakterne, som er egnet til at klare den belastning, der er
angivet pa typeskiltet, og som overholder de geeldende regler
(den gul-grgnne jordledning ma ikke afbrydes af omkobleren).
Efter endt installation af apparatet skal man nemt kunne ind
til den flerpolede afbryder.

BRUG OG VEDLIGEHOLDELSE

Anvendelse (Fig.2):

A =Taste ON/OFF

B =Nggle taste

B1=Indikator ON/OFF nggle taste
C =Taste"-"

D =Taste"+"

E =Taste til valg af kogezone
L =Display

Teending af kogeplade:

-For at teende apparatet skal man kontrollere at led “B1” er
slukket ellers skal man deaktivere det ved at aktivere nggle
taste “B”i cirka 2 sekunder.

-Udfer denne operation ved at veelge taste “A”.

-Der vil blive udsendt et lydsignal “BIP”, hvorefter alle “L" dis-
play viser nogle decimaltegn”«"i et par sekunder. Hvis der ikke
foretages nogle handlinger i denne tid, slukkes kogepladen.

Teending af kogezoner:

-Man kan teende en kogezone ved at veelge en af tasterne“E".
-For at regulere den gnskede styrke skal man veelge med
tasterne “+" eller"-".

-Hvis displayet viser nul, og man trykker pa “-" knappen, vil
effektniveauet ga direkte til 9. Displayet viser de tilsvarende
tal; dem for det pdgaeldende omrade vil have et hgjere niveau,
mens de andre vil vaere lavere.

-Hvis der efter ca. 10 sekunder ikke udfgres nogen handling,
vil displayets niveau vende tilbage til det oprindelige. Koge-
pladen fortsaetter sin normale tilberedning.

-Huvis effektniveauet star pa nul, vil kogezonen slukkes.

u_n

Kogezonens slukning:

-Veelg kogezonen med tasten“E". Displayet viser de tilsvarende
tal; dem for det pdgaeldende omrade vil have et hgjere niveau,
mens de andre vil veere lavere.

-Effektniveauet kan bringes ned pa nul ved at trykke samtidigt
pa tasterne “+” og “-" eller ved kun at trykke pa tasten “-".
-Alle handlingerne vil blive ledsaget af et lydsignal "BIP".
-Nar en kogezone “E’, seettes i OFF position, og glasfladens
temperatur er hgjere end ca. 50°, vil “L” displayet for den
pagaeldende zone vise et fast lysende “H".

Bemaerk!

For at undga skader pa de elektriske kredslab, er kogepladen
udrustet med et sikkerhedssystem mod overophedning. |
situationer med forleenget kogebrug med hgje styrkeniveau,
kan kogepladen midlertidigt slukkes. Pa den midlertidigt
slukkede zones display vises et"C”omvekslende med effektni-
veauet. Nar temperaturerne er kommet inden for graenserne,
vil bogstavet “C” vises blinkende.

Effektbegraensning:

Apparatet er udstyret med et effektbegraensningssystem pa
5200, 2800 eller 3500 Watt.

Man kan konfigurere produktet ved at foretage folgende
operationer:

-Frakoble og tilkoble apparatet el-forsyningen.

-Veelg taste “B” indenfor cirka 30 sekunder fra frakoblingen af
det el-forsyningen.

-Veelg samtidigt tasterne “E1” og “E3".

-Efter lydsignalet “BIP” viser display “E2” og “E3" pladens ef-
fektniveau.

-Anvend tasterne “+" eller “-" pa display “E2" og “E3’, herved
vises alle de forskellige niveauer, som pladen kan saettes pa, i
raeekkefolge.

Kode: Maksimal Effekt Watt
72 5200 W
28 2800 W
35 3500 W
60 5200 W
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-Nar den enskede effekt er blevet indstillet, trykkes samtidigt
pé tasterne “E1” og “E3", hvorefter n@gletasten “B” skal afbry-
des.

-Kogepladen er konfigureret til den gnskede styrke.

-For igen at skifte styrke skal man gentage proceduren.
Funktionsmade: hver gang man vil @ge en zones effektni-
veau, vil systemet automatisk udregne den samlede effekt. Nar
det maksimalt tilladte effektniveau for indstillingen nas, vises
bogstavet“r”pa displayet for den pagzeldende zone, hvorefter
den laveste tilladte effekt indstilles automatisk. Det er muligt
at anvende flere zoner samtidigt og holde de respektive
niveauer, sa den samlede effekt ikke overstiger den tilladte.

Noglefunktion (Fig.2B):

For at undga at pladens overflade bruges af barn eller per-
soner der har brug for overvagning, er det muligt at blokere
samtlige funktioner ved at vaelge nggletaste “B".

For at aktivere den eller deaktivere den skal man veelge taste
“B" i cirka to sekunder. Funktionen er aktiv nar indikatoren
“B1"er teendt.

-Hvis man slukker pladen med neglefunktionen aktiveret,
vil den ogsa veere aktiveret, naeste gang pladen teendes, og
noeglefunktionen “B” skal derfor deaktiveres.

-Det er muligt at aktivere ngglefunktionen, selvom pladen er
slukket, ved at anvende nggletasten “B’.
-Ngglefunktionen“B” aktiveres automatisk, hver gang strem-
men afbrydes, og den skal derfor deaktiveres, for man kan
benytte pladen.

Booster (Fig.2):

Alt efter den model, man har, er apparatet udstyret med et
Booster-system, der gor det muligt at opna hurtigere tilbe-
redningstider ved at benytte en hgjere effekt end normalt i
en forudbestemt tidsperiode.

Kogezoner, som er udstyret med denne funktion, angives
med teksten “Booster”.

For at aktivere den bringes effektniveauet op pa 9, hvorefter
der trykkes pa tasten “+". Displayet viser bogstavet “P".
Skulle man trykke pa tasten “+” igen, i den periode hvor
funktionen er aktiv, vil der blive udstedt et lydsignal, som
fejimelding.

Denne funktion varer cirka 10 minutter, hvorefter tilberednin-
gen fortsaetter ved niveau 9.

Funktionen “Booster” kan aktiveres pa alle zonerne.

For at afbryde “Booster” funktionen inden den fastsatte tid
(cirka 10 minutter), vaelges den gnskede zone, og der tryk-
kes pa tasten “~’, tilberedningen fortsaetter ved det gnskede
effektniveau.

Alle disse handlinger vil blive ledsaget af et lydsignal “BIP".

0.S.D. (Overflow Safety Device) (Fig.2):

Kogepladen er udstyret med et sikkerhedssystem, der bringer
alle kogeplader i OFF position og tilkobler sikkerhedslasen,
hvis der er spildte vaesker eller befinder sig genstande pa
betjeningspanelomradet.

Kogepladen slukker automatisk.

Magnetfoler (Fig.2):

Kogepladen er udstyret med en foler, der registrerer tilste-
devaerelsen af gryder og pander, og nar den tages af eller er
utilstraekkelig, vises det indstillede effektniveau omvekslende
med symbolet “U".

Vedligeholdelse (Fig.5):

Fjern eventuelle madrester eller oliepletter fra kogefla-dens
overflade ved hjaelp af den specielle skraber, som leveres pa
anmodning.

Renger det opvarmede omrade pa bedst mulige méade ved
hjeelp af SIDOL, STAHLFIX eller lignende produkter og et
stykke kokkenrulle, skyl herefter med vand og ter efter med
en ren klud.

Med den specielle skraber (optional) skal der gjeblikkeligt
fiernes eventuelle aluminiums- eller plastikstykker som upa-
agtet er smeltet samt rester af sukker eller madvarer med et
hejt sukkerindhold fra den opvarmede kogeflade. Séledes
undgas skader pé pladens overflade.

Der ma under ingen omstaendigheder bruges slibesvampe
eller kemiske rensemidler som for eksempel ovnrens eller
pletfjernere.

FABRIKANTEN FRALAGGER SIG ETHVERT ANSVAR FOR
SKADER FORARSAGET AF MANGLENDE OVERHOLDELSE
AF OVENSTAENDE ADVARSLER.
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YLEISTA

Lue huolellisesti tasta kdyttooppaasta ohjeet keraamisen
lieden turvalliseen asennukseen, kdyttoon ja huoltoon. Sdilyta
opas myds myohempaa kayttoa varten. Kaikki asennusta kos-
kevat kytkenndt (sahkoliitannat) voi suorittaa vain valtuutettu
ammattilainen voimassa olevien sdaddsten mukaisesti.

1.1 Induktio:

Induktioperiaate perustuu fyysiseen magneettivuon tiheys-
ilmioon. Padasiallisesti tdma ilmié mahdollistaa lammittavan
energian suoran siirtymisen generaattorista keittoastiaan
ilman valivaiheita (eron perinteisiin keittotasoihin verrattuna
ndet kuvasta 1).

1.2 Edut:

Séhkoliesiin verrattuna keraamisen lieden kaytossa on seu-
raavat edut:

-Turvallisempi: lasipinnalla Ildmpdtila on alhainen.
-Nopeampi: ruokien lammitysajat ovat lyhemmét.
-Tarkempi: taso reagoi valittomasti valintoihin.
-Tehokkaampi: 90% prosenttia saadusta energiasta muuttuu
lammoksi.

Lisaksi poistettaessa kattila tasolta, lammon siirto keskeyte-
taan valittomasti estden turhat lampohaviot.

Jarjestelma tunnistaa automaattisesti myds jokaisen kattilan
erikokoisen halkaisijan sovittaen tehotason juuri kyseiselle
mitalle sopivaksi.

Tama mahdollistaa erilaisten kattiloiden kédyttamisen, kunhan
niiden halkaisija ei ole yli 10% suurempi tai 40% pienempi kuin
keittotasossa olevat merkinndt (Kuva 4B).

Varoitus: mikali kdytetdan kattilaa, jonka halkaisija on yli
40% pienempi kuin lasissa oleva merkintd, voi tapahtua, etta
keittoalue ei kytkeydy paalle.

1.3 Keittoastiat (Kuva 4A):

Induktioperiaate kdyttda hyvéaksi magnetismia [dmmon
tuottamiseen.

Siksi keittoastioiden valmistusmateriaalien tulee sisaltaa
magneettista materiaalia. Pienelld magneetilla voit helposti
tarkistaa onko astiasi magnetoituva.

Tarkeaa:

Valttadksesi keittotason vahingoittumisen huomioi seuraavat
seikat:

-Keittoastiat, joiden pohja on epétasainen.

-Metalliset keittoastiat, joiden pohja on emaloitu.

-Ala kdyta keittoastioita, joiden pohja on epatasainen vilt-
tadksesi keittoalueen pinnan naarmuuntumisen.

TURVALLISUUTEEN LIITTYVIA OHJEITA

Tata laitetta ei ole tarkoitettu lasten tai valvontaa tarvitsevien
henkildiden kayttdon. Alkaa padstako lapsia laitteen ulottu-
ville. Syddmen tahdistimien tai muiden samankaltaisten lait-
teiden kayttajien on tarkistettava keittoalueen ja tahdistimen
toimintojen yhteensopivuus ennen induktio-keittoalueen
kayttoonottoa.

Ennen koneen liittamista sahkoverkkoon:

-Tarkista tietolaatasta (joka sijaitsee laitteen alaosassa), etta
sdhkoverkon jénnite ja teho soveltuvat laitteeseen sekd var-
mista liitdntdpistorasian soveltuvuus. Epdselvissa tapauksissa

ota yhteyttd patevaan sahkoasentajaan.

Tarkeaa:

-Valta metallisten esineiden kuten veitsien, haarukoiden,
lusikoiden ja kattilankansien laskemista keittotasolle, koska
nama saattavat ylikuumentua.

-Kayton jalkeen kytke keittotaso pois paalta sen omasta
kytkimestd. Ald luota puuttuvista kattiloista kertoviin merk-
kivaloihin.

-Valta nesteiden ylikiehumista, kun keitat tai lammitat nesteita
alenna lampoa.

-Al3 jata keittotasoa padlle kayttamattdmana, &la mydskaan
jata tyhjia keittoastioita kuumalle keittotasolle.

-Kun olet lopettanut keittotason kdyton, sammuta [ammén-
vastus sen omasta kytkimesta ohjeen mukaisesti.

- Ala kayta kypsentdmiseen alumiinifoliota, dlaka koskaan laske
alumiinifolioon pakattuja tuotteita suoraan keittotasolle. Alu-
miinin sulaminen aiheuttaisi sille korjaamattoman vahingon.
-Al3 koskaan lammita ruokaa siséltavaa suljettua peltitdlkkia
tai séilykepurkkia: se voi rdjahtaal Tama varoitus koskee kaikkia
keittoalueita.

-Korkea tehon kaytto kuten esimerkiksi Booster -toiminto ei
sovellu joidenkin nesteiden kuumentamiseen kuten esimer-
kiksi kdristyksessa kaytettavaan oljyyn. Liiallinen kuumuus voi
olla vaarallinen. Ndissa tapauksissa on suositeltavaa kdyttaa
pienempaa tehoa.

-Keittoastiat tulee asettaa keittotasolle ja niiden on oltava
tason keskelld. Ald missadn tapauksessa aseta muita esineité
kattilan ja keittotason valiin.

-Korkeissa lampoétiloissa laite vahentaa automaattisesti keitto-
alueiden tehoa.

-Varo laitteeseen kuuluvia helposti saavutettavia osia, silld ne
kuumenevat kayton aikana.

-Valté nesteiden valumista ulos, kuten esimerkiksi 6ljy tai muu
tyyppiset rasvat, silld ne voivat aiheuttaa tulipaloja.

- Al4 koskaan yritd sammuttaa tulipaloa vedelld vaan sammuta
keittotaso ja tukahduta liekki kannella tai ssmmutuspeitteella.
-Al4 jata esineitd keittotasolle, silld ne voivat aiheuttaa tulipa-
loja.

-Jos johto on vahingoittunut sen saa vaihtaa uuteen ammat-
titaitoinen henkilokunta tai huoltopalvelu.

Varoitus: dld kdyta hoyrypesuria.

Varoitus: jos pinta on vahingoittunut kytke keittotaso pois
paalta valttadksesi sahkoiskun.

Varoitus: laitetta ei saa kdynnistad ulkoista ajastinta tai erillista
kaukosdadinta kayttamalla.

Téma laite on merkitty EU:n Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE) -direktiivin 20002/96/EC mukaisesti.
Kéyttdja osallistuu mahdollisten terveydelle ja ymparistolle
haitallisten seurausten ehkdisemiseen havittdessaan laitteen
asianmukaisella tavalla.

Laitteen pakkauksessa mukana oleviin asiakirjoihin

merkitty -merkki osoittaa ettei kyseinen laite kuulu ta-
mmm |ousjatteisiin, vaan se on varta vasten toimitettava sahko-
ja elektroniikkalaiteromun kerdyspisteeseen kierratysta var-
ten. Havitd laite noudattamalla paikkakuntasi jatehuoltoa
koskevia sdadoksia. Lisatietoja taman laitteen kerdyksestd,
kasittelysta ja kierratyksestd ota yhteys paikkakuntasi jate-
huoltoon, talousjatteiden kerdyspisteseen tai liilkkeeseen
josta laite on hankittu.
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KAYTTO JA HUOLTO

Nama asennusohjeet on tarkoitettu valtuutetun ammatti-
laisen kayttoon ja ne koskevat laitteen asennusta, saatoa ja
huoltoa voimassa olevien saaddsten mukaisesti.

Asennus (Kuva 3):

Keittotaso on valmistettu sijoitettavaksi tydtasoon kuvan
mukaan. Aseta varustuksiin kuuluva tiiviste keittotason
ympdrille ja tydnnd se upotusreikdan (leikkausreidan koko,
katso Kuva 3B). Kiinnitad kodinkone ty6tasoon neljalla tuella
“V"-aukkojen kautta kadntamalla niita tarkoituksenmukaisesti
tyodtason paksuuden mukaisesti (Kuva 3A). Jos keittotason
alaosa on asennuksen jélkeen helppopaasyinen, eristyslevyn
“G" asennus on vdlttamaton (Kuva 6A). Noudata vaadittuja
asennusmittoja (Kuva 6B).

Jos keittotaso asennetaan uunin paalle eristyslevy ei ole
tarpeen (Kuva 7A - Kuva 7B).

Tarkeda: uunissa taytyy olla tuuletin jos se asennetaan
induktiokeittoalueen alle. Ald kdytd induktiokeittoaluetta jos
pyrolyyttinen puhdistustoiminto on kdynnissa.

Huomio: ilmankiertoa varten, induktiokeittotason ja minka
tahansa sen alle asennetun laitteen valilld taytyy olla vahintaan
40 mm vahimmaisvali (Kuva 7B). Takaa aina sopiva ilmankier-
to. limankierron takaamiseksi keittidkalusteessa taytyy olla
sopivia ilmanvaihtoaukkoja (Kuva 6A - Kuva 7A), vaadittujen
mittojen mukaan (Kuva 6B - Kuva 7B).

Sahkaliitannat (Kuva 8):

Ennen sahkaliitdntojen suorittamista on varmistettava seu-
raavat seikat:

-Maadoitusjohto on 2cm muita johtoja pidempi.
-Kytkennan ominaisuudet vastaavat tyotason alaosaan kiin-
nitetyn arvokilven merkintéja.

-Kytkennan maadoitus on tehokas ja vastaa voimassa olevia
saadoksia.

Mikali kodinkoneen mukana ei ole toimitettu kaapelia, tulee
kayttaa seuraavan tyyppistd kaapelia:

“HO5V2V2-F’, tehoille 6400 Watt:n saakka kaapelin poikkileik-
kauksen tulee olla vahintaan 2.5 mm?, taman ylittaville tehoille
védhintddn 4 mm?. Kaapelin lampétila ei saa ylittdad missdan
kohdassa 50°C ympaériston lampdétilaa. Laite on tarkoitettu
liitettavaksi pysyvasti sahkoverkkoon ja tdman vuoksi tulee
asettaa moninapainen katkaisija, jonka kontaktien valinen
avautuma on vahintddn 3 mm ja joka soveltuu tietolaatan
osoittamalle kuormitukselle ja joka on voimassa olevien
maardysten mukainen (kelta/vihredd maadoitusjohdinta ei
tule katkaista kytkimelld). Laitteiston asennuksen jélkeenkin
moninapaisen katkaisijan tulee olla helposti saavutettavissa.

KAYTTO JA HUOLTO

Kaytto (Kuva 2):

A = ON/OFF -nédppdin

B =Lukitusndppain

B1= Lukitusndppaimen ON/OFF-osoitin

C =Né&ppain“-"

D =N&ppain "+

E =Keittoalueen valitsin
L =Nayttd

Keittolieden kytkeminen péille:

-Kytkedksesi laitteen paalle tarkasta, ettd led “B1”on sammu-
tettu. Muussa tapauksessa kytke se pois paalta painamalla
lukitusndppadinta “B” noin 2 sekunnin ajan.

-Kun tdama toimenpide on suoritettu, paina ndppainta “A”".
-Kun tdma toimenpide on suoritettu, paina ndppainta “A”".
-Piip-aani kuuluu, jonka jalkeen kaikille ndytaille “L” ilmestyy
muutamaksi sekunniksi desimaalipisteitad“s". Jos tdman jakson
aikana ei suoriteta mitaan toimenpidettd, keittotaso sammuu.

Keittoalueiden kadynnistys:

-Keittoalue voidaan kdynnistaa valitsemalla yhden ndppéimis-
ta"E"

-Halutun tehotason saatamiseksi, kdyta nappaimia “+" tai
-Jos ndytolle ilmestyy nolla ja ndppéaintd “-" painetaan, teho-
taso siirtyy suoraan kohtaan 9. Vastaavat numerot ilmestyvat
néytolle, alue, jolle asteet valitaan, on variltaan kirkas kun taas
muiden alueiden véri on vaaleampi.

-Jos noin 10 sekunnin kuluttua ei suoriteta mitdan toimen-
pidettd, ndyton vari palautuu alkuasetukseen. Taso jatkaa
normaalia keittotoimintoa.

-Jos teho on asetettu nollaan, keittoalue sammuu.

u_n

Keittoalueiden sammutus:

-Valitse haluamasi keittoalue nappainta “E” kdyttamalla.
Vastaavat numerot ilmestyvat ndytolle, alue, jolle asteet
valitaan, on variltéan kirkas kun taas muiden alueiden véri
on vaaleampi.

-Painamalla samanaikaisesti nappaimia“+"ja“-"tai painamalla
pelkdstaan nappainta “-" voit asettaa tehon nollaan.
-Kaikkiin toimenpiteisiin on yhdistetty piip-aani.

-Kun keittotaso “E” asetetaan asentoon OFF ja lasipinnan
ldmpétila ylittdd noin 50°C, aluetta koskevassa ndytossa “L”
nakyy kiintedsti palava merkki“H".

Tarkeaa:

Sahkopiirien vahingoittumisen estdmiseksi taso on varustettu
turvajarjestelmalld, joka estaa ylikuumenemisen. Mikali tasoa
kaytetadn pitkaan korkeilla tehotasoilla, se voi valiaikaisesti
sammuttaa yhden tai useampia paalle kytkettyja alueita siihen
saakka, ettd palataan asetetuille lampétilatasoille. Hetkellisesti
sammutetun alueen ndyttoon ilmestyy “C” vuorottain teho-
tason kanssa. Kun lampdatilat laskevat raja-arvoihin, naytélle
ilmestyy vilkkuva “C".

Tehon rajoitus:

Laite on varustettu tehon rajoitusjarjestelmalld 5200, 2800
tai 3500 Wattiin.

Voit konfiguroida tuotteen suorittamalla seuraavat toimen-
piteet:

-Kytke laite irti verkkovirrasta ja siihen takaisin.

-Paina nappainta “B” 30 sekunnin sisalld sen jalkeen kun olet
kytkenyt sen takaisin verkkovirtaan.

-Valitse samanaikaisesti ndppadimet “E1”ja “E3".

-Kun piip-déni kuuluu, naytoille “E2” ja “E3” visualisoituu
keittotason teho.

-Kéytad nédppdimia“+”ja“-"ndytoille"E2"ja“E3’, ilmestyvat jar-
jestyksessa kaikki mahdolliset tasot, joihin keittotaso voidaan
asettaa.

u_n

Koodi: Max teho watteina
72 5200 W
28 2800 W
35 3500 W
60 5200 W

-Kun haluttu teho on asetettu, paina samanaikaisesti nap-
paimia“E1”ja"E3", ja kytke sen jalkeen lukitusndppdin“B" pois
paalta.

-Keittotaso on konfiguroitu haluttuun tehoon.
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-Jos teho halutaan vaihtaa uudelleen, toista koko menetelma.
Kaytto: joka kerta kun alueen tehotasoa halutaan lisata,
jarjestelma laskee automaattisesti kokonaistehon. Kun sallittu
maksimaalinen tehotaso saavutetaan paalld olevalle asetuk-
selle, kyseisen alueen ndytélle ilmestyy kirjain “r"jonka jélkeen
alin sallittu tehotaso asettuu automaattisesti. Voit kayttaa
samanaikaisesti useampia alueita sailyttamalla vastaavat tasot
siten, ettd kokonaisteho ei padse ylittamaan sallittua arvoa.

Lukitustoiminto (Kuva 2B):

Jotta keittotason kdytto voidaan estda lasten tai valvottavien
henkildiden puolesta, kaikki toiminnot voidaan lukita paina-
malla lukitusndppdinta “B".

Laita se paalle tai pois painamalla ndppaintd “B” noin kahden
sekunnin ajan. Toiminto on p&alla kun osoitin “B1” palaa.
-Jos keittotaso on paalla ja lukitustoiminto kytketty, “A”-
nappain toimii samaan tapaan.

-Jos taso sammutetaan lukitustoiminto paalle kytkettyna,
seuraavan kdynnistyksen yhteydessa toiminto on p&alla, joten
kytke lukitustoiminto “B” pois paalta.

-Voit aktivoida lukitustoiminnon vaikka taso olisikin sammu-
tettu kayttamalla lukitusndppainta “B".

-Lukitustoiminto “B”aktivoituu automaattisesti joka kerta kun
virta kytketdan pois paalta. Nain ollen, jotta tasoa voitaisiin
kayttaa, toiminto tulee ensin deaktivoida.

Booster-toiminto (Kuva 2):

Omistettavasta mallista riippuen laite on varustettu Booster
jarjestelmalld, joka mahdollistaa kypsennysaikojen lyhentami-
sen kdyttden nimellistehoa suurempaa tehoa rajoitetun ajan.
Talla toiminnolla varustetut keittoalueet on varustettu kirjoi-
tuksella“Booster”.

Taman aktivoimiseksi aseta teho tasolle 9 ja paina sitten
nappainta “+" Naytolle ilmestyy kirjain “P".

Jos ndppéinta “+” painetaan uudelleen kun toiminto on akti-
voitu, d&dnimerkki soi virheen merkiksi.

Tama toiminto kestda noin 10 minuuttia, jonka jalkeen keit-
totoiminto jatkuu tasolla 9.

“Booster” voidaan aktivoida kaikille alueille.
“Booster”toiminnon keskeyttdmiseksi ennen asetettua aikaan
(noin 10 minuuttia), valitse haluttu alue ja paina ndppdinta“-’,
keittotoiminto jatkuu halutulla tasolla.

Kaikkiin naihin toimenpiteisiin on yhdistetty piip-aani.

0.S.D. (Overflow Safety Device) (Kuva 2):

Keittolieteen kuuluu turvajarjestelmd, joka asettaa kaikki
levyt OFF-asentoon ja kytkee paille safety lock -toiminnan
jos ohjauksiin padsee nesteita tai esineita.

Liesi saimmuu automaattisesti.

Magneetti-ilmaisin (Kuva 2):

Taso on varustettu kattiloiden ilmaisimella. Kun kattila otetaan
pois liedelta tai se ei ole sopiva, ndytolle ilmestyy symboli“J”
vuorotellen asetetun tehotason kanssa.

Huolto (Kuva 5):

Irrota kiinni palanut lika ja pisaratahrat kodinkoneen mu-
kana pyynnosta toimitettavan puhdistuskaapimen avulla.
Pyyhi [dmmitettdva alue SIDOL, STAHLFIX tai vastaavilla
erikoispuhdistusaineilla puhdistusliinaa kdyttden, huuhdo
hyvin vedelld ja kuivaa puhtaalla liinalla. Irrota valittdmasti
puhdistuskaapimen (vaihtoehtoinen) avulla keittotasoon
vahingossa tarttunut alumiinifolio, sulanut muovi, sokeri tai
sokeripitoisen ruuan tahteet. Ndin véltyt mahdolliselta keit-
totason vahingoittumiselta. Ald missdan tapauksessa kayta
karkeita puhdistusvalineitd tai voimakkaita puhdistusaineita
kuten uuninpuhdistussuihketta tai tahranpoistoainetta.

LAITTEEN VALMISTAJA EI OLEVASTUUSSA VAHINGOISTA,
JOTKA OVAT AIHEUTUNEET YLLAMAINITTUJEN OHJEIDEN
LAIMINLYONNISTA.
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GENERELT

Les ngye innholdet i denne bruksanvisningen da den innehol-
der viktig informasjon angaende sikkerhet ved installasjon,
bruk og vedlikehold.

Ta vare pa bruksanvisningen for senere bruk.

Altsom har med installasjon (elektriske koblinger) ma utfores
av fagkyndig personell i henhold til gjeldende regelverk.

1.1 Prinsippet med induksjon:

Systemet for koking ved induksjon baserer seg pa det fysiske
fenomenet magnetisk induksjon.

Det viktigste kjennetegnet til dette systemet er at den gene-
rerte varmen viderefgres direkte til kokekaret uten andre mel-
lomledd (forskjellig fra de tradisjonelle koketoppene, se Fig.1).

1.2 Fordeler:

hvis man sammenligner med de tradisjonelle elektriske
koketoppene er induksjonskoketoppen:

-Sikrere: lavere temperatur pa glassets overflate.

-Raskere: hurtigere oppvarming av maten.

-Noyaktigere: toppen reagerer gyeblikkelig pa dine kom-
mandoer.

-Mer effektiv: hele 90% av energien blir overfert til varme.
Dessuten, nar kasserollen er fjernet fra platen, vil overferin-
gen av varme avbrytes umiddelbart og dermed unngas det
ungdvendige tap av varme.

Systemet gjenkjenner automatisk ogsa den forskjellige
diameteren til hver enkelt kasserolle, og benytter passende
energiniva for hvert mal.

Dette gjor det mulig & bruke kasseroller av forskjellige stor-
relser, sé lenge diameteren deres ikke er stgrre enn 10% eller
mindre enn 40% i forhold til tegningen pé kokeplaten (Fig.4B).
Advarsel: hvis det brukes en kasserolle med en diameter som
er mer enn 40% mindre enn glassets tegning, kan det hende
at kokaplaten ikke slas seg pa.

1.3 Beholdere for koking (Fig.4A):

Koking ved induksjon bruker magnetisme for overfering av
varme. Beholderne ma derfor inneholde jern. Dere kan under-
soke om pannen er magnetisk ved bruk av en enkel magnet.

Viktig:

For & unngé skader pa koketoppens overflaten, bruk ikke:
-Beholder med ikke helt flat bunn.

-Metallbeholder med emaljert bunn.

-Ikke bruk kokekar med ujevn bunn. Dette for & unnga a skrape
opp overflaten pa koketoppen.

SIKKERHETSANVISNINGER

Dette produktet er ikke beregnet for barn eller personer som
ma overvakes. Pass pa at barn ikke leker med produktet.

For brukere av hjertestimulator og andre apparater er det
viktig & undersgke for man bruker induksjonsplaten at sti-
mulatoren er kompatibel med apparatet.

For modellen tilkobles el-nettet:
-Kontrollere merkeskiltet (plassert pa apparatets nedre del)
for & sikre at spenningen og kraften stemmer overens med
stromnettets data og at stikkontakten er passende. I tilfelle
tvil, kontakte en kyndig elektriker.

Viktig:

-Metallgjenstander som f.eks. kniver, gafler, skjeer eller lokk
bar ikke legges pa overflaten til koketoppen pa grunn av at
de kan bli varme.

-Etter bruk, sla av koketoppen ved hjelp av dens kommando-
anordning og stol ikke pa kokekarsensoren.

-Unnga overkok av veaeske, bruk derfor lavere varme for
oppkok eller oppvarming av vaeske.

-lkke la varmeelementene veere paslatt med tomme panner/
stekepanner eller uten kokekar.

-Nar man er ferdig med kokingen, sla av effekten ved hjelp av
bryteren som beskrives lenger nede pa siden.

-Bruk aldri aluminiumsfolie under koking, og legg aldri
produkter som er innpakket i aluminium pa koketoppen.
Aluminiumen vil smelte og edelegge produktet.

-Ikke varm blikkbokser som inneholder mat uten ferst @ dpne
dem, de kan eksplodere! Denne advarselen gjelder for alle
typer kokeplater.

-Bruk av hoy effekt som funksjonen Booster egner seg ikke
for oppvarming av enkelte vaesker som for eksempel frityrolje.
Den hoye varmen kan vaerefarlig. Til dette anbefales bruk av
lavere effekt.

-Beholderne ma plasseres direkte pa koketoppen og midt
pa platen. Man ma aldri sette andre gjenstander mellom
kokekaret og koketoppen.

-I situasjoner med hegy temperatur, vil apparatet automatisk
senke effektnivaet til kokesonen.

-Veer oppmerksom pa de av apparatets lett tilgjengelige deler
som overopphetes under bruk.

-Pass pa at ikke lett antennelig vaeske, som for eksempel olje
og andre typer fett, renner ut.

-lkke slukk brann med vann, men sla av platen og dekk flam-
men med et lokk eller et brannteppe.

-lkke la det ligge gjenstander pa kokeflaten, dette kan forar-
sake brann.

-Hvis ledningen er skadet ma den byttes ut av en fagleert
person eller av kundeservice.

Viktig: det ma ikke brukes damprengjorer.

Viktig: hvis overflaten er sprukket, sla av produktet for a unnga
eventuelle elektriske stgat.

Viktig: apparatet bor ikke settes i drift ved bruk av en ekstern
timer eller en separat fjernkontroll.

Dette apparatet er merket i samsvar med det europeiske dirke-
tivet EC/96/2002, "Waste Electrical and Electronic Equipment”
(WEEE). Ved & forsikre seg om at dette produktet blir avsatt pa
korrekt mate vil brukeren bidra til & hindre potensielt negative
effekter for milje og helse.

Symbolet pa produktet, eller i den medfglgende doku-

mentasjonen viser til at dette produktet ikke ma be-
mmm handles som husholdningsavfall, men ma leveres inn til
spesialinnsamling for elektriske og elektroniske produkter for
resirkulering. Man ma kvitte seg med apparatet slik lokale
regler for avsetting og resirkulering tilsier. For naermere infor-
masjon om behandling, gjenvinning og resirkulering av
dette produktet ma man kontakte det lokale avfallsselskap,
offentlig kontor med ansvar for sgppelinnsamling eller bu-
tikken der produktet ble kjgpt.

INSTALLASJONSINSTRUKSER

Disse instruksjonene er rettet mot en installeringsekspert,
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og er en hjelp under installasjon, regulering og vedlikehold i
overensstemmelse med de regler som er gjeldende.

Oppstilling (Fig.3):

Husholdningsmaskinen er realisert for innbygging i en ar-
beidsbenk, slik som illustrert i figuren.

Predisponere forseglingsmaterial langs hele koketoppens
omkrets (utskjeeringsmal se Fig.3B) og sett den inn i inn-
bygningsapningen. Fest koketoppen til arbeidsbenken ved
hjelp av de 4 stottene og bruk hullene “V’; og vri dem ut ifra
arbeidsbenkens tykkelse (Fig.3A). Hvis den nederste delen
av apparatet er tilgjengelig fra nedre del av mobelet etter
installasjon, er det ngdvendig & installere en skillevegg “G”
(Fig.6A) ved é tai betraktning de indikerte avstandene (Fig.6B).
Hvis man installerer en ovn under, er dette ikke nedvendig
(Fig.7A - Fig.7B).

Viktig: dersom en stekeovn befinner seg under induksjons-
toppen er & foretrekke at den er utstyrt med en avkjglingsvifte.
Ikke bruk koketoppen mens rengjeringsfunksjonen PIROLI-
TICA er i funksjon.

Veer oppmerksom: for at det skal kunne sirkulere sa mye frisk
luft som mulig, ma det vaere en avstand pa minst 40 mm mel-
lom modulen og et hvilket som helst apparat installert under
induksjonstoppen (Fig.7B). Man mé tillate en passende lufting.
For & tillate sirkulasjon av frisk luft, ma det veere apninger i
kjokkenmeblene (Fig.6A - Fig.7A). Respektere antallene som
indikert i Fig.6B - Fig.7B.

Elektriske koblinger (Fig.8):

For man utforer de elektriske koblingene m& man forsikre
seg om at:

-Den elektriske jordkabelen ma vaere 2 cm. Lenger i forhold
til andre kabler;

-Anleggets kjennetegn tilfredsstiller de indikasjoner som er
gitt pa identifikasjonsskiltet som befinner seg pa den nedre
delen av arbeidsbenken;

-Anlegget er utstyrt med en jording som er i henhold til
gjeldende regelverk.

I tilfelle hvitevaren ikke er ustyrt med kabel, benytte typen:
"HO5V2V2-F" for effekt pa opptil 6400 Watt, kabelens tverr-
snitt ma vaere pa minimum 2.5 mm?, mens den for hgyere
effekter ma veere 4 mm?2. Kaleben ma under ingen forhold na
en temperatur som er 50°C hgyere enn romtemperaturen. Ap-
paratet er ment for & kobles konstant til el-nettet. Det er derfor
nedvendig a sette inn en flerpols-bryter, med en minimums-
avstand pa 3 mm mellom kontaktene, som har dimensjoner
i overensstemmelse med kraften angitt pa merkeskiltet og i
samsvar med gjeldende regler (jordet gul/grgnn ledning ma
ikke brytes av med en bryter). Nar apparatet er ferdig installert
ma flerpols-bryteren veere lett tilgjengelig.

BRUK OG VEDLIKEHOLD

Bruk (Fig.2):

A =ON/OFF-tast

B =Tastelas

B1=Indikator for ON/OFF tastelas

C =Tast for"-"

D =Tast for“+”

E =Tast for valg av kokesone
L =Display

Antenning av kokeplaten:
-For 4 sla pa apparatet ma man forst kontrollere at led “B1”
ikke lyser. Hvis ikke ma det slas av ved & trykke pa tastelas“B”

i cirka 2 sekunder.

-Nar dette er gjort velger man tast “A".

-Man vil here en akustisk “PIPELYD” og deretter vises desi-
maltegn “«"i noen sekunder pa alle display “L". Dersom ingen
handlinger utferes i dette tidsintervallet, slar koketoppen seg

av.

Antenning av kokesonene:

-Man kan sla pa en av kokesonene ved 4 velge en av “E” tas-
tene.

-For a regulere gnsket effekttrinn bruker man tastene “+” og

u_n

u_n

-Huvis displayet viser null og man trykker pa tasten “-" gar ef-
fekttrinnet direkte til 9. Displayet viser tilsvarende tall; den for
gjeldende sone vil veere mer intens mens de andre vil veere
svakere.

-Hvis det etter 10 sekunder ikke er utfert noen handling, vil
displayenes niva ga tilbake til det opprinnelige. Koketoppen
fortsetter den normale kokingen.

-Dersom effekttrinnet er innstilt pa null, vil koketoppen sla
seg av.

Slukking av kokesonene:

-Velg kokesone med tasten“E". Displayet viser tilsvarende tall;
den for gjeldende sone vil vaere mer intens mens de andre vil
veere svakere.

-Trykker man samtidig pa tastene “+" og “-" eller velger kun
tasten “-"kan man fore effekttrinnet til null.

-Alle operasjonene falges av en akustisk "PIPELYD".

-Nar man setter en kokesone “E" i posisjon OFF og tempera-
turen til overflaten er over cirka 50°, indikeres dette med en
“H" pé display “L"til tilherende sone.

Viktig!

For a forhindre at de elektroniske kretsene skades, er komfyren
utstyrt med en varmevernsinnretning. | situasjoner der appa-
ratet brukes ved heye ytelsesnivaer over lang tid, kan det hen-
de at komfyren kobler ut én eller flere av de aktiverte sonene
midlertidig, inntil temperaturen kommer tilbake til innstilt
niva. Pa displayet til den midlertidige avslatte sonen vilen“C”
vises vekselvis med effekttrinnet. Nar temperaturene kommer
innenfor grenseverdiene igjen, vises en blinkende bokstav“C".

Strembegrenser:

Apparatet er utstyrt med et system som begrenser effekten
til 5200, 2800 eller 3500 Watt.

Produktet kan konfigureres ved & utfore felgende inngrep:
-Dra apparatets ledning ut av stikkontakten og sett den tilbake
igjen.

-Velg tast “B” innen 30 sekunder fra tilbakekoblingen til
nettspenningen.

-Trykk samtidig pa tastene “E1” og “E3".

-Etter at man har hort den akustiske “PIPELYDEN" vises platens
effekttrinn pa display “E2" og “E3".

-Bruk tastene“+"eller”-"pa display “E2" 0g “E3’, og de forskjelli-
ge nivaene som koketoppen kan innstilles til vises i rekkefalge.

Kode: Maks Effekt Watt
72 5200 W
28 2800 W
35 3500 W
60 5200 W

-Nar gnsket effekt er stilt inn, trykk samtidig pa tastene “E1”
0g “E3", og deretter ta av tastelasen “B".
-Koketoppen er na konfigurert til ensket effekt.
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-For & endre pé effekten igjen, utferes hele prosedyren en til
gang.

Funksjon: hver gang man vil gke effektnivaet til en sone,
regner systemet automatisk ut total effekt. Nar maks tillatt
effekttrinn for innstillingen oppnas, vil bokstaven “r” vises pa
displayet til gjeldende sonen, og deretter innstiller den seg
automatisk til det effekttrinn som er tillatt. Man kan bruke flere
soner samtidig ved a opprettholde respektive nivaer slikatden
totale effekten ikke overstiger den som er tillatt.

Funksjonen lasetast (Fig.2B):

Foraunngé at barn eller personer som har behov for tilsyn tar
platetoppen i bruk, kan man blokkere alle funksjonene ved &
trykke pa lasetasten “B".

-For & aktivere eller deaktivere denne funksjonen trykker
man pa tast “B”i cirka 2 sekunder. Funksjonen er aktivert nar
indikator “B1” lyser.

-Dersom koketoppen er pa og tastelasfunksjonen er aktivert,
fungerer fortsatt tasten “A”".

-Hvis man slar av koketoppen med tasteldsfunksjonen
aktivert, vil den ogsa veere aktivert neste gang man slar pa
koketoppen. Man ma dermed deaktivere tastelasfunksjonen
“B".

-Man kan ogsa aktivere tastelasfunksjonen nar koketoppen
er slatt av ved a bruke tastelasen “B".

-Tastelasfunksjonen “B” aktiveres automatisk hver gang
stremtilferselen fjernes, sa for 8 kunne bruke koketoppen ma
den forst deaktiveres.

Booster (Fig.2):

Med utgangspunktimodellen du har, er apparatet utstyrt med
et system Booster som gjor det mulig & fremskynde koketi-
den, ved a bruke hoyere effekt enn den nominelle innenfor en
bestemt tidsramme. Kokesonene som er utstyrt med denne
funksjonen, er markert med teksten “Booster”. For aktivering
avdenne, sett effekttrinnet pa 9, og deretter trykk pa tasten“+".
Pa display vises bokstaven“P". Dersom man trykker en gang til
pa tasten “+” mens funksjonen er aktivert, hares et lydsignal
som feilmelding. Denne funksjonen varer i cirka 10 minutter,
deretter fortsetter kokingen pé trinn 9.”Booster”kan aktiveres
pé alle sonene. For & avbryte funksjonen“Booster” for tiden er
ferdig (cirka 10 minutter), velg sonen det gjelder og trykk pa
tasten”-". Kokingen fortsetter pa ensket effekttrinn. Alle disse
operasjonene fglges av en akustisk “PIPELYD".

0.5.D. (Overflow Safety Device) (Fig.2):

Keramikktoppen er utstyrt med et sikkerhetssystem som
plasserer alle platene i posisjon for OFF og kobler inn safety
lock nar det finnes flytende vaeske eller gjenstander pa kom-
mandosonen. Toppen slar seg automatisk av.

Magnetsensor (Fig.2):

Koketoppen er utstyrt med en kokekarsensor, og nar kokeka-
ret fjernes eller dersom det er av feil type, vises det innstilte
effekttrinnet vekselvis med symbolet “U".

Vedlikehold (Fig.5):

Fjern eventuelle matrester og fettdraper fra overflaten ved
a bruke en spesiele skrape (ekstrautstyr). Rengjer det opp-
varmede omradet pa best mulig mate ved a bruke SIDOL,
STAHLFIX eller andre lignende produkter sammen med en
papirduk. Skyll deretter av med vann og terk med en ren duk.
Fjern umiddelbart (ved hjelp av den spesielle skrapen som er
ekstrautsyr) aluminiumsbiter, smeltet plast, sukkerrester og
alt annet med hoyt sukkerinnhold fra den varme overflaten.
Pa denne maten unngar man a skade platetoppens overflate.
Bruk aldri slipemiddel eller kjemiske rengjgringsmidler som

f.eks. spray for stekeovn eller flekkfjerner.

PRODUSENTEN AVSTAR FRA ALT ANSVAR DERSOM DE
VANLIGE SIKKERHETSFORSKRIFTENE OG FORSKRIFTENE
BESKREVET OVENFOR IKKE BLIR HOLDT.
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SVERIGE

INFORMATION

For viktiga rad om sakerhet vid installation, anvdandning och
underhall bér innehéllet i bruksanvisningen ldsas noggrannt.
Behall instruktionsboken for eventuella framtida behov. Instal-
lationen (elektriska anslutningar) maste utforas av elektriker
eller annan specialiserad tekniker enligt gallande lagar.

1.1Induktionsprincipen:

induktionssystemet for glaskeramikhallar grundar sig pa ett
fysiskt fenomen kallat magnetisk induktion. Grundlaggande i
detta system ar en induktionsspole som alstrar virmen genom
elektromagnetiska falt direkt till kastrullen utan mellanlig-
gande medel (till skillnad fran traditionella spishéllar, se Fig.1).

1.2Fordelar:

Om man jamfor glaskeramikhallen med traditionella elektriska
spishallar ar den nya induktionshéllen:

-Sakrare: 1ag temperatur pa glashallens yta.

-Snabbare: kortare tilllagningstid.

-Mer exakt: glaskeramikhdllen reagerar genast pa touchkon-
trollen.

-Effektivare: 90% av den anvénda energin férvandlas till
varme.

Nar kastrullen tas bort fran spishallen avbryts dessutom
varmedverféringen omedelbart. Pa sa satt undviks onddig
varmeforlust.

Systemet kdnner automatiskt av kastrullernas olika diametrar
och anpassar effektnivan till kastrullens diameter. Pa detta satt
kan kastruller med olika dimensioner anvandas, under férut-
sattning att kastrullens diameter inte ar stérre &n 10% eller
mindre dn 40% i forhallande till trycket pa spishallen (Fig.4B).
OBS! Om du anvander en kastrull med en diameter som &r
mindre an 40 % i forhallanden till trycket pa glaset, kan det
handa att spishallen inte kopplas till.

1.3Kokkarl (Fig.4A):

Induktionshéllen (fér matlagning) anvéander sig av ett mag-
netiskt falt for att producera varme. Kokkarlen maste darfor
innehalla jarn. Det & mojligt att kontrollera om kokkarlet
innehaller jarn med en magnet.

Viktigt:

For att undvika permanenta skador pa glaskeramikhéllens
yta anvéand ej:

-Kéarl som inte har fullstandigt platt botten.

-Metallkdrl med emaljerad botten.

-Anvénd inte kérl som har ojamn skrovlig botten, for att
undvika att hallens yta repas.

SAKERHETSANVISNING

Denna glaskeramikhall bor ej anvandas av barn eller andra
personer som behdver tillsyn. Se till att barn inte leker med
glaskeramikhéllen. For personer med pacemaker eller lik-
nande &r det viktigt att kontrollera om denna kan stéras av
glaskeramikhéllen.

Innan apparaten ansluts till eInétet:

-Kontrollera typskylten (sitter pa apparatens nedre del) for att
vara saker pa att spanning och effekt 6verensstammer med
natets och att anslutningskontakten ar av ratt typ. Radfraga
en kompetent eltekniker om du har problem.

Viktigt:

-Metallfsremal som till exempel knivar, gafflar, skedar eller
kastrullock bor ej laggas pa glaskermikhallens yta da dessa
kan hettas upp.

- Efter anvandningen stéang av kokzonen med touchkontrollen,
forlita er inte pa sensorn (som kanner av kastrullen).
-Undvik att spilla vatskor; for att koka eller varma vatskor
minska istdllet vdrmen.

-Lédmna inte kokzonen péslagen med tomma kastruller eller
stekpannor, j eller helt utan kokkarl.

-Nér nianvént klart kokzonen stang av den med touchkontrol-
len som beskrivet nedan.

-For atttilllaga mat anvand aldrig bitar av aluminiumfolie och
légg aldrig produkter i aluminiumfolie direkt pa kokzonen.
Aluminiumfolie smélter och skadar oéterkallerligt glaskera-
mikhallen.

-Véarm aldrig en konservburk av plat som innehéller livsmedel
utan att forst ha 6ppnat den: den kan da explodera! Denna
varning galler ocksa alla andra typer av kokhallar.
-Anvéandandet av en hdg effekt som med Booster funktioner
anintetillimpningsbar vid uppvarmning av vissa vatskor som
till exempel olja for fritering. Overdriven virme kan vara farlig.
| dessa fall rekommenderas en mindre hog effekt.

-Kérlen maste placeras direkt pa spishallen och de maste
vara centrerade. Satt aldrig nagonting mellan kastrullen och
spishallen.

-Vid héga temperaturer minskar enheten automatiskt ef-
fektnivan av kokzonerna.

-Se upp for apparatens lattillgangliga delar som 6verhettas
under drift.

-Undvik vatskeldckor, sasom exempelvis ldckage av olja eller
av andra fetter, da dessa kan ge upphov till brand.

-Forsok aldrig slacka elden med vatten utan stang av spishal-
len och tack 6ver lagan med ett lock eller med en brandfilt.
-Ldmna inte kvar nagra foremal pa spishallen da detta kan
foéranleda till brand.

-Om kabeln forefaller vara skadad ska den bytas ut av en
kvalificerad personal eller av kundtjanst.

Varning: anvand inte anga vid rengoring.

Varning: om ytan ar sprucken, stang genast av héllen for att
undvika eventuella elektriska stotar.

Varning: du far inte anvdnda en extern timer eller separat
fjarrkontroll for att satta pa apparaten.

Den har apparaten dverensstdmmer med europadirektivet
2002/96/EG, Waste Electrical and Electronic Equipment
(WEEE). Genom att forsékra sig om att den har produkten
elimineras pa ratt satt, bidrar anvandaren till att forebygga
eventuella negativa foljdrisker for miljé och halsa.

indikerar att den hér produkten inte ska behandlas om
mmm hushallsavfall utan ska 6verlamnas till lamplig avfallssta-
tion for atervinning av elektriska och elektroniska apparater.
Kassera enligt géllande lokala normer for avfallshantering. For
ytterligare information om hantering och &tervinning av
produkten, kontakta det lokala kontoret, uppsamllingsstation
for hushallsavfall eller affaren déar produkten inhandlats.

E Symbolen pa produkten eller pa bifogad dokumentation

BRUKSANVISNING FOR INSTALLATIONEN

Foljande instruktioner géller endast installatéren och &r en
guide for installationen, regleringen och underhallet enligt
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gallande regler och lagar.

Placering och installering (Fig.3):

Kokhaéllen ar konstruerad for att monteras in i en arbetsbank,
sasom visas pa bilden. Lagg det medféljande isoleringsmate-
rialet runt hela kokhéllens omkrets och for in deti halrummet
dar héallen inmonteras (utskdrningens dimensioner Fig.3B).
Fast hushallsapparaten pa arbetsplanet med 4 fasten och ha-
len“V’, och vrid dem sa att de passar planets tjocklek (Fig.3A).
Om den nedre delen av apparaten, efter installationen, ar
atkomlig, ar det nédvandigt att montera en mellanplatta “G”
(Fig.6A) och respektera de angivna avstanden (Fig.6B). Om
héllen é&r installerad ovanpa en ugn, &r inte mellanvdggen
nodvandig (Fig.7A - Fig.7B).

Viktigt: om en ugn &r placerad under induktionshallen skall
den helst vara férsedd med flakt for avkylning. Anvand inte in-
duktionshéllen medan PYROLYSRENGORINGEN &r i funktion.

Varning: for att sa mycket kall luft som mgjligt skall kunna
cirkulera, maste det vara ett minimumavstand pa 40 mm
mellan enheten och andra apparater som installerats under
induktionshéllen (Fig.7B). | varje fall méste luftcirkulationen
vara tillrdcklig. For att cirkulation av kall luft skall mojliggoras,
maste det finnas 6ppningar i kdksinredningen (Fig.6A - Fig.7A),
och vérdena i Fig.6B - Fig.7B maste respekteras.

Elektriska anslutningar (Fig.8):

Innan ni paborjar de elektriska anslutningarna forsékra er
om att:

-jordkabeln ar 2cm ldngre an de andra ledningarna;
-elanldaggningen motsvarar anvisningarna pa lappen som ar
fast pa undersidan av arbetsytan;

-elanldggningen &r utrustad med jordkabel i enlighet med
géllande regler och lagar i landet.

Om spishéllen inte ar forsedd med kabel ska féljande typ
anvandas:

"HO5V2V2-F" for effekter upp till 6 400 Watt ska kabeltvar-
snittet vara minst 2,5 mm? medan for hogre effekter ska
kabeltvarsnittet vara 4 mm?2 Kabeln fér inte vid nagon punkt
na en temperatur pa som ar 50 °C hégre an rumstemperaturen.
Utrustningen dr avsedd att vara permanent ansluten till elnd-
tet och av den anledningen maste en flerpolsbrytare instal-
leras som har en 6ppning pa minst 3mm mellan kontakterna
och som &r anpassad till effekten som anges pa markplaten
och 6verensstammer med gallande nationella normer (den
gulgrona jordkabeln fér inte avbrytas fran brytaren). Nar
installationen av utrustningen &r klar ska det vara enkelt att
komma at flerpolsbrytaren.

BRUKSANVISNING OCH UNDERHALL

Anvéndning (Fig.2):

A =ON/OFF-knapp

B = Nyckel-knapp

B1=Indikator for nyckelknapp PA/AVe

C ="-"-knapp

D ="+"-knapp

E =Knapp for att valja varmezon
L =Display

Hur du sétter pa spishéllen:

-For att sitta pa apparaten ska du kontrollera att lysdioden
“B1”&r slackt. | annat fall ska den sléckas genom att trycka in
nyckelknappen “B”i cirka 2 sekunder.

-Darefter ska du trycka péa knappen “A”.

-Enljudsignal ljuder“PIP"varpa det pa alla skarmarna“L" dyker

un
o

upp decimaltecken “+"i ett par sekunder. Om ingenting gors
inom denna tid slécks dem.

Hur du sétter pa varmezonerna:

-En vdrmezon satts pa genom att trycka pa en av knapparna
“E".

-For att stélla in 6nskad effektniva trycker du pa knapparna
“+"eller”-".

-Om skdrmen visar en nolla och man véljer knappen “-" gar
effektnivan direkt till 9. Skarmen visar motsvarande siffra; den
som saken galler kommer att lysa starkare, medan de andra
lyser svagare.

-Om ingenting gors inom cirka 10 sekunder atergar skarmens
ljusstyrka till den ursprungliga. Kokplanet fortsdtter med
normal tillagning.

-Om effektnivan stélls till noll, stangs plattan av.

Hur du stdnger av virmezonerna:

-Vdlj tillagningzonen med knappen“E". Skdarmen visar motsva-
rande siffra; den som saken galler kommer att lysa starkare,
medan de andra lyser svagare.

-Genom att samtidigt trycka in knapparna“+”och“-
vélja knappen “-"kan effekten sankas till noll.
-Alla operationer atféljs av en ljudsignal “BIP".
-Nér en tillagningszon “E” stangs av i OFF och glasytans tem-
peratur Gverstiger cirka 50°, visas ett fast “H” pa skarmen “L"
for det omrade som avses.

"

ellerbara

Viktigt!

For att undvika skador pa elkretsarna &r spishéllen forsedd
med ett sékerhetssystem mot 6verhettningen.Vid situationer
med lang tillagningstid med hoga effektnivaer, kan spishallen
stdnga av en eller flera tillslagna varmezoner tillfalligt tills
temperaturerna atergar till installda nivaer. Pa skarmen for
den zon som for tillféllet stangts av visas ett“C”omvaxlat med
effektnivan. Nar temperaturerna atergattinom granserna visas
bokstaven “C” blinkande.

Effektbegransning:

Apparaten ar forsedd med ett effektbegransningssystem om
5200, 2800 eller 3500 Watt.

Produkten kan konfigureras pa féljande satt:

-Koppla fran apparaten fran hushallets elnat och aterkoppla
den sedan pa nytt.

-Valj knappen “B” inom ungefar 30 sekunder fran det att ap-
paraten aterkopplades till hushéllets elnét.

-Valj samtidigt knapparna“E1” och “E3".

-Efter att ljudsignalen “PIP” hors, visas kokplanets installda
effektniva pa skarmarna “E2” och “E3".

-Anvand knapparna “+" eller “-" pa skdarmarna “E2" och “E3’,
varpa alla majliga nivaer som kokplanet kan stéllas till visas i
sekvens.

Kod: Maxeffekt Watt
72 5200 W
28 2800 W
35 3500 W
60 5200 W

-Nér 6nskad effekt &r instélld vélj samtidigt knapparna “E1”
och “E3", och slapp sedan upp nyckelknappen “B".
-Spishéllen har konfigurerats med 6nskad effekt.

-Upprepa forfarandet for att andra till en annan effekt.
Funktion: varje gang man vill 6ka en zons effektnivan,
berdknar systemet automatiskt den totala effekten. Nar den
maximala effektnivdn som instéallningen i fraga nas, visas
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bokstaven “r" pa skarmen for den zon man paverkar, varpa
den lagsta tillatna effekten automatiskt stalls in. Det &r moj-
ligt att anvénda flera zoner samtidigt genom att halla deras
respektive nivaer sa att totalvardet inte Gverstiger det tillatna.

Nyckelfunktion (Fig.2B):

For att undvika att barn, eller andra personer som behéver
tillsyn, anvénder spishéllen gar det att lasa samtliga funktioner
genom att trycka pa nyckelknappen “B".

-For att aktivera eller avaktivera funktionen trycker du pa
knappen “B” i ungefar tva sekunder. Funktionen ar aktiv om
indikatorn “B1” &r tand.

-Om kokplanet ar pasatt och nyckelfunktionen &r aktiverad,
fungerar knappen “A”i alla fall.

-Om man skulle sténga av planet med nyckelfunktionen
aktiverad, kommer den att vara aktiverad nasta gang planet
satts pa, varfor nyckelfunktionen “B” maste deaktiveras.
-Man kan aktivera nyckelfunktionen d@ven om kokplanet &r
avstangt genom att anvanda nyckelknappen “B".
-Nyckelfunktionen“B" aktiveras automatiskt varje gang strom-
men bryts, varfér man for att kunna anvanda kokplanet maste
deaktivera den forst.

Booster (Fig.2):

Beroende pa vilken modell du har kan utrustningen vara
utrustad med ett Booster-system som medger att forkorta
tillagningstiderna. Kokzonerna som har denna funktion &r
markta med texten “Booster”. For att anvanda den for ef-
fektnivan till 9, och tryck sedan pa knappen “+". P& skarmen
visas bokstaven “P”. Om man trycker pa knappen “+"igen da
funktionen &r aktiverad, ljuder en felsignal. Denna funktion
varar i cirka 10 minuter, och efterat gar tillagningen till niva
9. “Booster” kan aktiveras pa alla zonerna. For att avbryta
funktionen “Booster’, valj innan tiden gatt ut (cirka 10 minu-
ter) 6nskad zon och tryck in knappen “-’, varpa tillagningen
fortsatter med 6nskad effektniva. Alla dessa operationer atfoljs
av en ljudsignal “PIP".

0.S.D. (Overflow Safety Device) (Fig.2):

Spishéllen &r forsedd med ett sékerhetssystem som satter
samtliga plattor i laget OFF och aktiverar sékerhetssystemet
safety lock vid narvaro av vétska eller foremal pa kontrollpa-
nelen. Spishallen stdngs av automatiskt.

Magnetisk avlasare (Fig.2):
Kokplanet ér forsett med en grytavkannare; nér denna tas bort
eller ar otillracklig, vaxlar symbolen“d”med installd effektniva.

Underhall (Fig.5):

Avldgsna eventuella matrester och stink fran arbetsytan
genom att anvdnda den speciella skrapan (tillgénglig pa
forfragan).

Rengdr kokzonerna sa nogrannt som mojligt genom att
anvanda SIDOL, STAHLFIX eller liknande produkter och en
allduk eller annan pappershandduk, skélj med vatten och
torka med en ren pappershandduk.

Avldgsna omedelbart (med den speciella skrapan eller annan
valfri sddan) bitar av aluminium- eller plastfolie som rakat
smalta, sockerrester eller matrester med hog sockerhalt. P&
detta satt undviks mojliga skador pa ytan.

Anvand aldrig stalull eller harda reng6ringssvampar som river
ytan eller irriterande kemiska medel, som till exempel sprayer
for att rengora ugnar, eller flackborttagningsmedel.

TILLVERKAREN FRANSAGER SIG ALLT ANSVAR FOR EVEN-

TUELLA SKADOR SOM ORSAKTS P.G.A. ATT OVANSTAENDE
INSTRUKTIONER INTE RESPEKTERATS.
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PYCCKUN

OBLLEE ONMUCAHUE

BHUMaTenbHO NpoymnTaiTe HacToALLME NHCTPYKLMN, Tak Kak B
HVIX NPUBOAATCA BaXKHble CBEAEHA 0 6e30MacHOCTV MOHTaXa,
3KCMAyaTaLmmn 1 TeXHUYECKoro obcnyxmeaHua usgenua. Co-
XPaHWTE 3TN UHCTPYKLMM 1A NX NOCIeAYIoLei KOHCYNbTaLmu.
Bce onepauuyi no MoHTaxy (3n1eKTprYeCcKoMy NOAKIIOUEHUIO)
[IOJKHbI BbINONIHATLCA KBANUGMLMPOBAHHBIM NEPCOHANOM B
COOTBETCTBUM C AeiCTBYIOLLVMI HOPMATVIBaMU.

1.1 MpuHYMN nHAYKUNN:

WNHAYKUMOHHAA TEXHONOMMA NPUroTOBNEHNA OCHOBaHa Ha
U3NYECKOM ABNEHNN MarHUTHON HAYKLMW.

OCHOBHOW XapaKTepUCTUKOM 3TON CUCTEMbI ABNAETCA NpAMas
nepeAaya sHeprum reHepaTopPoOM Ha KacTpiosio (B oTanume ot
TPaAVLUMOHaNbHbIX KOHPOPOK — cM. Puc.1).

1.2 Mpeunmywecrea:

B cpaBHEHWN C 3NEKTPUYECKMU BaPOUHBIMU NAHeNAMY Balla
BapoyHas NaHenb:

-Be3onacHee: cTekNAHHaA NOBEPXHOCTb HAarpeBaeTCA MEHb-
we.

-BbicTpee: MeHblUee BpemA HarpeBa NpoAyKTOB.

-TouHee: BapoyHas nNaHeNb MFHOBEHHO pearmpyeT Ha BaLiu
KOMaHfbl.

-2 PekTnBHee: 90% nornoLjaemon sHeprum npeobpasyetca
B TENNO.

Bonee Toro, cpa3sy nocne cbema ropiuka ¢ N10CKOCTH, nepe-
[laya Tenna ToTYacC NpekpaLlaeTca, no3Bonaa nsbexarb He-
HY>XHOTO paccesHuns Tenna.

CuncTtema Takxke aBTOMaTUYeCKM pacrno3HaeT Apyroi AnameTp
KaXK[oro oTAeNbHOro ropLuka, NPUMeHAA ANA KaX[oro pas-
Mepa COOTBETCTBYIOLMIA YPOBEHb MOLLHOCTY.

3T0 NO3BONAET UCMOJb30BaTb FOPLUKM Pa3HbIX pa3mMepoB, Npun
YCNOBUY YTO VX AnameTp He 6onee 10% nnu He meHee 40% no
OTHOLUEHWIO K cepurpadum Ha NoBepxHOCTX Bapku (Puc.4B).
BHMMaHwme: npy ncnonb3oBaHUM ropluka AriameTpom MeHee
40% no OTHOLWEHWIO K cepurpadun Ha CTekne 30Ha BapKu
MOXET He BKIIOUNTHCA.

1.3 Mocyaa ana npuroroBneHns (Puc.4A):

B MHAYKUMOHHOM MPUrOTOBAEHUU Af1A FeHepauuu Tenna
ncnonb3yeTca marHetram. CnefoBaTenibHO NOCyAa AO/MKHA
6bITb M3roTOBIEHA N3 MATEPANOB, COAEPXKALLMX Xene30. Bbl
MOXeTe NPoBepuTb MaTepran Balei Nocyabl Npy NoMoLm
NpOCTOro MarHuTa.

BaxkHo:

Bo n36exaHne HenonpaBMMOro NOBPEXAeHUA NOBEPXHOCTU
BapOYHOW NaHeNn He NCNonb3ynTe:

-Mocypy ¢ HepOBHLIM AHOM.

-MeTannmueckyto nocyay C SMannMpoBaHHbIM AHOM.

-He ncnonb3yite nocyay ¢ WepLiaBbiM AHOM BO M36exaHune
LiapanuH Ha NOBEPXHOCTY BapOYHO MaHenu.

MPABUJIA BE3OMACHOCTHU

[laHHOE n3genvie He MOXeT NCMONb30BaTbCA AETbMU U He-
[1eecrnoCcoBHbIMY IMLamm.

He paspeluaiite AeTAM UrpaTthb ¢ GbITOBbIM 311EKTPONPUGOPOM.
HocvTenu MnnaHTMPOBaHHbIX 31EKTPOKAPAVOCTUMYNIATOPOB
nepeg 1Cnosib30BaHNEM MHAYKLVIOHHON BapOUHON MaHenu
[OSKHbBI MPOBEPUTD, YTOGbI BapouHas naHenb He co3AaBana

Nomex KapAnoCTMynaTopy.

MNepen noacoeanHeHNEM MOAENY K SNIEKTPNUECKON ceTu:
-MposepbTe, UTOObI HAMPSIKEHNE U MOLLHOCTb, YKa3aHHbIe
Ha NacnopTHoi TabnnuKe (PacnoNOXeHHON B HMXKHEN YacTu
n3[enuns), COOTBETCTBOBANN 3NIEKTPUYECKON CeTU, 1 YTOObI
3neKTpuYeckasn po3eTka COOTBETCTBOBasa LUTEMNCENbHOW
BWUNIKe M3genva. B ciiyyae coMHeHUI Bbi30BUTE KBaNUGuUL-
POBaHHOTO 3MEKTPUKa.

BaxHo:

-He KnaamTe Ha BapouHylo NaHenb Takue MeTannnyeckme
npeamMeTbl Kak HOXU, BIASIKY, TOXKW WIIN KPbILLKM, TaK Kak OH
MOTYT HarpeTbca.

-Mocne Ucnonb3oBaHMA BbIKMIOUMTE BapOUHYIO NaHesb npun
MOMOLLM CMeLuanbHO KOMaHAbl, He Monarascb Ha CeHCop
06Hapy»KeHWA Nocyabl.

-136eraiiTe yTeuek XnaKoCTeil, NO3TOMY peKoMeHZyeTcs rno-
HU3UTb MOLHOCTb [J1A KUMAYEHUA NN HarpeBa »KNAKOCTeN.
-He ocTaBnAiTe NHAYKUNOHHbIE KOHGOPKHM BKITIOUEHHBIMMN
C MYCTbIMK KacTPIONAMU UK CKOBOPOJaMU Unu Bosce 6e3
nocyabl.

-Mo 3aBepLUEHU NPUTOTOBNEHNA BbIKNIOUYMTE COOTBETCTBY-
ioLLyto KOHGOPKY NP MOMOLLY KOMaHAbI, ONMCAHHON HUXe.
-Hukorga He ncnonb3yiiTte ANA NPUrOTOBAEHNUA IMCTbI anto-
MVHWeBOW GONbr 1 HKOTAA He NoMeLlyaiiTe Ha BapOUHYIo
naHesb NPOAyKTbl, 3aBepHyTble B GONbry. ANIOMUHII MOXET
pacnnaBmTbCA M HEMOMPaBMMO NOBPeAUTb Ballle U3fenue.
-HuKorpa He pa3orpeBaliTe 3aKpbITble XeCTAHbIE KOHCEPBHbIe
6aHKM C NpoayKTamm: 6aHKa MOXeT B3opBaTbCs! ITO NpaBuio
OTHOCUTCA KO BCEM OCTasIbHbIM TUMaM BapOYHbIX NaHenen.
-MoBbllWeHHaA MOLHOCTb, Hanpumep, GyHKUMA Booster, He
MOXeT UCMOosb30BaTbCA ANIA HarpeBa HEKOTOPbIX XKUAKMX
BeLecTB (Macio AnA GppuTiopa U T.n.). YpeamepHbii Harpes
MOKeT 6bITb onaceH. B Takmx ciyyasax peKkomeHayeTca uc-
NoNb30BaTh MEHbLLYIO MOLHOCTb.

-EmMKocTn cnepyeT ycTaHaBnvBaTb HeMOCPEACTBEHHO Ha
BapOYHYI0 NOBEPXHOCTb 1 06A3aTeNbHO MO LeHTPpY. Hu B
KoeM cilyyae He BCTaBnANTe NOCTOPOHHME NpeAMeTb Mexay
KacTplonein 1 BapoUYHOI MOBEPXHOCTbIO.

-B cuTyaumAax nosblWeHHOW TemnepaTypbl npuéop
aBTOMATMYECKM YMEHbLUIAEeT MOLLHOCTb B 30HaX Harpesa.
-O6paTnTe BHMMaHMWe Ha YacTy Nprbopa, O KOTOPbIX
Nerko MOXHO [0CTaTb, YTO MOTYT CU/IbHO HarpeTbca npu
UCMOMb30BaHNM.

-N36eraTb BbITEKAHNA XUAKOCTEN, TaKUX Kak Macno
UNN Apyrue Xupbl, MOCKONIbKY 3TO MOXET NPUBECTU K
BO3HVIKHOBEHMIO MoXapa.

-He nbiTaTbcA noracutb nNnama BOAON, a MPUKPbITL €ro
0/1eANIoM UM NPOTUBOMOXKAPHbBIM MOKPbIBAIOM (KOLIMOWA).
-He octaBnante npegmeToB Ha NMOBEPXHOCTU BapOYHOW
naHesnu, 4To MOXeT NMPUBECTN K BOSHUKHOBEHHMIO NoXapa.
-Mpu nospexaeHnn Kabens, ero 3ameHa JONKHa BbINOMHATLCA
KBan“GpULMPOBaHHbIM NePCOHANOM UM CEPBUCHO CITY>K6OiA.

BHUMAHMUE: He ncnonb3ynte NapoBon YNCTALWI arperar.
BHUMAHME: Ecnvi noBepxHOCTb BapOYHOW NaHeN TpecHyna,
BbIK/TIOUNTE U3AenVie BO n3bexaHue yapoB TOKOM.
BHUMAHME: HeBO3MOXXHO BK/tOUEHNE MPUGOPa C MOMOLLbIO
nynbTa 1Y ¢ ANCTaHUMOHHOTO Talimepa.

[laHHOe n3nenne umeeT MapKUPOBKY COOTBETCTBUA
Esponenckomy Hopmatusy 2002/96/EC, YTunusauna
3NEeKTPUYECKUX 1 INeKTPoHHbIX usgenuin (WEEE). Nposepbrte,
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UTOGbI MO OKOHYAHWK €ro CpoKa CiyXGbl AaHHOe n3fenve
6bII0 CAAHO B YTW/Ab. 3TUM Bbl MOMOXeTe COXPaHUTb
OKpyatoLLyto cpeay.

MBon Ha usgenun nnun B NpunaraioLwenca K Hemy JoKy-
ﬁmemaumm 03HauvaeT, YTo AaHHOe u3fenne He JOMKHO
= DACCMATPYBATHCA KaK ObITOBbIE OTXOZbl, @ AOSIKHO ObiTb
CAAHO B CneuvanbHbI LeHTP YTUAM3aumMn, 3aHUMaLWNncs
YHUUTOXKEHVEM INEKTPUYECKUX U DNEKTPOHHbIX NPUOOPOB.
M3penvie pomxHO 6bITb CAAHO B YTUMb B COOTBETCTBUM C MECT-
HbIMV HOpPMaTVIBamMM MO YTUAU3aLUK OTXOAOB. 3a [OMOMHU-
TeNbHbIMU CBeEHNAMM KacaTenbHO 06paboTKu, yTunusauum
N YHUUTOXEHWA [JaHHOTO m3fgenus obpaljaitecb B MECTHOE
oTaeneHne cbopa AOMALLHKX OGbITOBBIX MPUGOPOB MY B Ma-
rasuH, B KOTOPOM 6bINo KynneHo nusgenue.

WHCTPYKLUN MO MOHTAXY

[laHHble MHCTPYKLUMY NpefjHa3HayeHbl AN CneLyanv3npoBaH-
HOro NepcoHana v Cy»aT B KauecTBe PyKOBOACTBA fNA MOH-
Taxa, HACTPOMKM 1 TEXHNYECKOTO 0OCNYKBaHUA N3LeNNA B
COOTBETCTBUU C AVCTBYIOLMMU 3aKOHAMV 1 HOPMaTVBaMK.

Mosuunoxnposanme (Puc.3):

OneKTpobbITOBOI NPUGOP NPeAHa3HaueH ANA BCTPauBaHUA B
pabouyto NOBEPXHOCTb, Kak MOKa3aHO Ha COOTBETCTBYIOLIEM
PUCYHKe.

MpenBapuTeNbHO NOMECTUTL YNIOTHUTENbHbI MaTepuan,
MMELLMIACA B KOMM/EKTe NOCTaBKY, BAOJb BCEro nepumeTpa
BapOYHON MaHenn u BCTaBWUTb eé B oTBepcTUe ANA
BCTpavBaHuA (pa3mepbl Bbipesa Ha Puc.3B).

3akpenuTtb Nprbop Ha paboyelt MOBEPXHOCTM NPU MOMOLLM
4 pepxatenen, ucnonbsya “V” oTBepcTnA, MOBEPHYB MX
COOTBETCTBEHHO, B 3aBUCMMOCTY OT TOJILLUMHbBI MOBEPXHOCTM
(Pnc.3A).

Ecnn nocne yctaHoBku npubopa nmeetca [OCTyn K ero
HUXHeN 4acTu, TO HeOOXOAMMO YCTaHOBUTb PasfenuTeNbHY0
naHenb “G” (Pnc.6A), cobniofan ykasaHHble paccToAHUA
(Pnc.6B).

Mpu ycTaHoBKe Nprbopa noBepx AyxoBoro wkada, ycTaHOBKa
pa3penvTenbHon naHenwu He Tpebyetcs (Puc.7A - puc.7B).

BaxKHO: ec/in Nof MHAYKLVOHHOW BapOYHOW NaHenbio pac-
nonaraetcsi yxoBom wkad, pekomeHayeTcs, UTobbl OH 6bin
OCHalLEeH OX/1aANTeNIbHbIM BEHTUIATOPOM.

He nonb3yiTtech UHAYKLMOHHOM BapOYHOW NaHenblo, Koraa
BKMtoyeHa dyHkuma MUPOJIUTUYECKOWM uncTkn gyxoBoro
wKada.

BHUMaHume: AnA UMpKynAuMM Haanexawero obbema ox-
NaxpaaloLero Bo3ayxa Heo6XxoAnMo npeasycMoTpeTb MHM-
MafibHoe paccTosHne 40 MM MeXAY KyXOHHbBIM 31IEMEHTOM
1 No6bIM 6bLITOBBIM 31EKTPONPUGOPOM, BCTPOEHHBIM MOA
VNHAYKUMOHHO BapouHoW naHenbto (Puc.7B). B niobom cnyvae
[O/MKHa ObITb 06ecneyeHa Hafinexallas BeHTUIALMS.

[nsa obecneyeHns UMPKyNALUM BO3LyXa OXNaXAeHUs B
KYXOHHOM 3/1eMeHTe [OSIXKHbl OblTb NPeAyCMOTPEHbI OT-
BepctuA (Pnc.6A - Puc.7A), cobniofan pasmepbl, ykasaHHble
Ha Pnc.6B - Puc.7B.

dneKTpunyeckmne coeguHeHus (Puc.8):

Mepen 3neKTprYEeCKMM NOLKIIOYEHVEM N3LENVS NPOBEPbTe
cnepyollee:

-3NeKTPUYECKMI MPOBOJ, 3a3eMIIeHNA AOMKeH BbiTb Ha 2 CM
LNIVHHEe ApyruxX NpoBOLOB;

- XapaKTePUCTUKN 060pYyAOBaHNA [OMKHBI COOTBETCTBOBATb
3HaYEHMAM Ha NacnopPTHOW TabNUKe, PACNONOXKEHHOMN CHU3Y

pabouen naHenu;

-060pyaoBaHNe [OMKHO ObiTb OCHALWEHO 3$GEKTNBHBIM
3a3eMieHreM, COOTBETCTBYIOLUM HOPMaM M MOSIOKEHUAM
[eCTBYIOLLEero 3aKoHoaTeNnbCTBa.

B cnyuae ecnm anekTpobbIToBOV NPr6GOP He OCHaLLEH Kabenem,
NCNONb3yWTe 3TOT TUN:

"HO5V2V2-F" gna mowHocTn fo 6400 BatT ceueHvie kabens
DOMIKHO COCTABMIATb MAHUMYM 2,5 MM?, @ insi 6onee BbICOKOM
MOLLHOCTY - 4 MM?.

TemnepaTypa npoBofa 3N1eKTPONUTaHUA HU B OAHON TOUKE
He [OMKHa NPeBbIWaTb Ha 50°C TemnepaTypy NoMeLLEeHuA.
O6opynoBaHvie NpeAHa3HauYeHo ANA NOCTOAHHOIO MOAKII0-
YeHUA K CeTW 3NEeKTPONMUTaHWsA, MO3TOMY HeO6GXOAMMO yCTa-
HOBUTb MHOTOMOMAPHbIV Pa3beANHUTENb C MAHVMATbHbIM
paccTofHVEM MeXAy KOHTaKTamu 3 MM, COOTBETCTBYIOLNIA
Harpyske, yKkasaHHOIi Ha NacnopTHOM Tabnuyke, 1 AeiCTBYIO-
LWMM HOpMaTMBaM (KeNTo-3eNeHbIi MPOBOJ, 3a3eMIEHNS He
[O/KEH NPepbIBaTbCA KOMMYTaTOPOM).

Mo 3aBepLUeHN MOHTaXa M3Aenna MHOTOMOMAPHbIVA Pa3b-
€AVHUTENb BOMMKEH ObITb NErKOAOCTYMHBIM.

SKCMNNYATALMA N YXOoha

Skcnnyatauyuma (Puc.2):

A =Knonka ON/OFF (BKJ1./BbIKJ1.)

B =KHonka BnokupoBka

B1= HaukaTtop BKJ1./BbIKJI. 6nokupyioLlein KHOMKM
C =Knonka"-"

D =KHonka"+"

E = KHonkKa Bbibopa 30Hbl HarpeBa BapoyHoOW NaHenm
L =[ucnnen

BKnioueHne Bapo4YHOI NOBEPXHOCTI:

-[1n Toro, 4To6bl BKMIOUUTB annapart, NPOBEPUTb, YTO CBETOAM-
of“B1"He roput, B NPOTUBHOM CJlyyae, OTKIOUUTD €ro, HaXkas
Ha 6NMOKMPYIOLLYI0 KHOMKY “B” B TeueHne OKONO 2 CeKyHA.
-lMocne aToN onepaunu, HaxaTb Ha KHonky “A”.

-Pa3pgacTca 3ByKOBOW CUrHanm, Moc/e Yero Ha BCex Ancnnesnx
“L"Ha HeCKOMNbKO CeKyH/[, MOABATCA AeCATUYHbIE TOUKM “s". Ecnin
B 3TOT NPOMEXKYTOK BPeMeHU He ByayT BbIMOMHEHbI HVKaKye
[eCTBMA, BapoyHasa NOBEPXHOCTb OTKIIOUUTCA.

BKnioyeHue 30H HarpeBa Bapo4YHoOI NaHenn:

-MOXHO BK/IOUNTb OfiHY 30HY HarpeBa, BbIOpaB OAHY U3
KHOMOK “E".

-[inA perynmpoBaHuUA *enaemMoro ypoBHA MOLYHOCTY, Bbl-
6paTb KHOMKY “+" vnn “-".

-Ecnn Bo Bpema oToGpaxkeHWA HyNA Ha AMUCMNee HaxaTb Ha
KHOMKY “-", ByAeT ycTaHoBMEH cpasy 9- ypoBEHb MOLYHOCTY.
Ha ancnnee otobpasATca cooTBeTCTBYOLME HOMEpPa; bonee
WNHTEHCVIBHO FOPAT Te, KOTOPble COOTBETCTBYIOT 30HE HarpeBa,
1 6onee cnabo - ocTanbHble.

-Ecnu B TeueHre nocnepytowmx 10 cekyHa He 6yayT Bbinon-
HeHbl HUKaKWe AeNCTBIA, AUCINEN NPUMET OObIYHbIN BUA.
BapouHas NoBepXHOCTb NPOLJOMKUT CBOIO HOPMaSIbHYIO P
Ecnv ypoBeHb MOLLHOCTM YCTaHOBJIEH Ha HOMb, BAPOYHas No-
BEPXHOCTb BbIK/lOYaEeTCA.

BblKnloueHne 30H HarpeBa BapoYHOIl NaHenu:
-BbibepuTe 30Hy HarpeBa kHonkolt “E". Ha gucnnee otobpa-
3ATCA COOTBETCTBYIOLLVIE HOMEpPa; 60Nee UHTEHCUBHO FOPAT
Te, KOTOPble COOTBETCTBYIOT 30He HarpeBsa, 1 6onee cnabo
- oCTanbHble.

-Mpn oAgHOBPEMEHHOM HaXaTuu Ha KHomku “+” n “-" unn
HaXaTuM TONIbKO Ha KHOMKY "-" MOXHO YCTaHOBUTb YPOBEHb
MOLLHOCTM Ha HOJb.

-TBce onepaunmn CONpPoBOXAAOTCA 3BYKOBbIM CUTHANIOM.

u_n
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-Ecnv npu BbiknioueHnn (OFF) 30oHbl HarpeBa“E” Temnepatypa

CTeKJSIAHHOM NOBEPXHOCTUN NpeBbliwaeT 50°, Ha gucnnee “L”

3TOV 30HbI NOABUTCA CUrHaNM3aLMA B BUAe CBeTALLeicA 6yKBbl
H"

BHumaHne:

Bo n36exaHue NoBpeXaeHNii S1eKTPOHHbBIX CXeM MOBEPXHOCTb
OCHalleHa CMCTeMON 3aluTbl NPOTUB Neperpesa. B cnyyaax
NPOAOMKUTENbHOW FOTOBKM Ha BbICOKNX YPOBHAX MOLHOCTU
naHesb MOXeT BPEMEHHO BbIK/IOUUTb OffHY VST HECKOMbBKO
30H HarpeBa [l0 Tex Nop, Noka TemnepaTypa He BEpHeTCA B
3aflaHHble npeaensl. Ha ancnnee BpeMeHHO BbIKNOYEHHON
30Hbl HarpeBa oTobpaxatoTcsa no ovepean “C” 1 ypoBeHb
MoLHOCTY. Kak ToNbKo TemnepaTypa BEPHETCA B 3aflaHHble
npepensbl, 6yksa “C” HauHeT MUraTb.

OrpaHunyeHne MOLHOCTI:

Mprbop ocHaLWEH cMCTEMON OrpaHNYeHNA MOLHOCTA Ha
5200, 2800 unu 3500 BT.

BbinonHuTe cnepyioLlyto npoueaypy HaCTPONKK:
-OTcoefuHUTE 1 CHOBa NOACOEANHUTE NPUGOP K ObITOBON
3M1EKTPUYECKON CeTu.

-B TeyeHue 30 cekyHA Noce NOAKMIOUEHNA K SNeKTPUYeCcKon
CeTV HaXKMnTe Ha KHonky “B".

-HaxmuTte ogHoBpemeHHO Ha KHonku “E1” 1 “E3".

-Mocne 3ByKoBOro curHana Ha gucnnee “E2” n “E3” otobpa-
3UTCA YPOBEHb MOLHOCTN NMOBEPXHOCTY.

-C nomoublo KHOMOK “+" unn "-" Ha gucnnesax “E2” n “E3”
MOXHO MOOYepeHO Bbi3blBaTb BCE BO3MOXHbIE YPOBHU
MOLLHOCTY, YTOObI 33/1aTb HYXXHbIN.

Kop: lMarc ROlIHOCTE
Barr
72 5200 W
28 2800 W
35 3500 W
60 5200 W

-Mocne ycTaHOBKYM HYXXHOW MOLYHOCTN HaXKMWTe OAHOBpe-
MeHHO Ha KHonkw “E1” 1 “E3’, nocne Yero oTKouMTe KHOMKY
Kntoya “B"

-BapoyHan NoBepXHOCTb HAaCTPOEHa Ha HYXHYI0 MOLYHOCTb.
-Y106bI CHOBa CMEHWTb MOLLHOCTb, MOBTOPYUTE BCIO MpoLieay-
py-

Pa6oTa: KaXabllh pa3 Npy HeOOXOAMMOCTUN B yBENNYEHNN
YPOBHA MOLHOCTN KakKoi-nmbo 30Hbl Harpesa, cuctema
ABTOMATUYECKN paccynTbiBaeT obLlyo MOLWHOCTb. Mpu fo-
CTUXKEHWI MaKCMManbHOro BO3MOXKHOIO YPOBHS 3ajaBaeMoii
MOLLHOCTY Ha UCT/ee KOHKPETHOW 30Hbl HarpeBa NoABnA-
eTcs 6yKBa “r', Noc/e Yero aBTOMaT1YeCcKy yCTaHaBMBAETCA
[l103BOJIEHHDbIV YPOBEHb MeHblLUei MOLHOCTU. MOXHO nc-
nosb30BaTb OHOBPEMEHHO HECKOJIbKO 30H HarpeBa, cneas
3a Tem, YTobbl X CyMMapHasa MOLHOCTb He MpeBblWwana
[l03BOJIEHHYIO.

QOyHKUMA Knioya (Puc.2B):

Bo usbexaHune ncnonb3oBaHWA BapOUYHON MOBEPXHOCTU
[eTbMW UK NLamMu, TpebyoLWrMI OTAENbHOTO Haa30pPa,
MOXHO 3a6/10KMpPOBaTb BCe GYHKLUMU MyTeM HaxaTus Ha
KHOMKY Kfitoya “B".

-Y1o6bl 3a€MCTBOBATL UMM OTMEHUTbL GYHKLMIO KitoYa, Ha-
>KMUTE Ha KHonKy “B” Ha fBe cekyHAbl. O 3afeNcTBOBaHHOM
DYHKLMM CUrHaNM3npyeT ropAaLmin nHamkatop “B1°".

-Ha BKnloyeHHOI BapOUYHON NOBEPXHOCTH C 3aAeCTBOBAH-
HOW GYHKLMEN KNtoua KHOMKa, “A” 6yaeT paboTaTb BCe PaBHO.
-Ecnm oTKniounTb BapoUHyt0 MOBEPXHOCTb C 3aAe/iCTBOBaH-
HoM dyHKUMelt Knioya, Mpwv cnepytoLem BKIIOYEHVN NOBEPX-

HOCTU $YHKLMA Ktoua byaeT CHOBa akTMBHOM, MOSTOMY ee
HY>XHO ByfeT oTknounTb “B’.

-DYyHKLWIO K/o4a MOXKHO 3a/1e/iCTBOBaTb Tak»Ke U Ha BbIKJI0-
YeHHOI MOBEPXHOCTM C MOMOLLbIO KHOMKM “B’.

-OyHKUuMA Kntova “B” aBTomaTnueckmn byaeT akTvBMpoBaHa B
Clyyae OTK/IOYEHVA INeKTPUYECKOro NUTaHKS, NO3TOMy Ans
paboTbl BAPOUHO MOBEPXHOCTU €€ CriefyeT NpeABapuTENIbHO
OTK/IIOUUTb.

Booster (Puc.2):

B 3aBucumocTu oT moaenu Nnpubop MoXKeT OCHaWaTbCA
cuctemort “Booster’, kotopaa No3BonAeT yCKOpUTb BpemsA
rOTOBKM, MPUMEHAA MOBbILIEHHYIO MOLHOCTb B ONpefesneH-
HbI MPOMEXYTOK BPEMEHMW.

30Hbl HarpeBa, B KOTOPbIX MOXET MUCMOJIb30BaTbCA Takasn
byHKUMA, MeloT Haanuch “Booster”.

YTo6bl 3apeicTBOBaTb 3Ty GYHKLMIO, yCTaHOBUTE 9-11 ypOBEHb
MOLLHOCTY, 3aTeM HaxMuTe Ha KHonky “+". Ha gucnnee oto-
6pasnTca byksa “P".

Mpn NOBTOPHOM HaXaTuW Ha KHOMKY “+” B nepuog paboTbl
dyHKUMK Pa3faeTca 3ByKOBOW CUrHa, YKasblBaloLWMii Ha
OLLNGKY.

Takaa GpyHKUMA AUTCA NPU6AN3NTENBbHO 10 MUHYT, NO KC-
TEYEHUN KOTOPbIX FOTOBKA MPOAOIKNTCA Ha 9-M ypOBHe
MOLLHOCTW.

OyHKuMio “Booster” MOXHO aKTVBMPOBaTb ANA BCEX 30H
Harpesa.

YTo6bl fOCPOUHO NpepBaTh dyHKLUIO “Booster” (oHa Anutca
npuénusnTenbHo 10 MUHYT), BbiGeprTe HY>KHYIO 30HY Harpesa
N HaXXMWTE Ha KHOMKY “-’, fanblue rotToBka NpOAoMKUTCA Ha
HY>KHOM YPOBHE MOLLHOCTH.

Bce 3Tv onepavumm ConpoBOXAAOTCA 3BYKOBbIM CUrHANIOM.

0.S.D. (Overflow Safety Device- YcTpoiicTBO 3amThbl OT
nepenonHeHus) (Puc.2):

BapouHas naHesnb ocHalyeHa cMcTemon 6e30nacHoCTy, KOTo-
pas BbIKIloyaeT Bce KOHGOPKY, NepeBoaA B nonoxeHne OFF
1 BKJlOYas NpeAoXpPaHUTENbHbIN 3aMOK B NPUCYTCTBUN
KUAKOCTEN UK APYTvX NPeAMETOB Ha 30He yrNpaBfeHys.
BapouHas naHenb aBTOMaTUYECKM BbIK/IOYAETCA.

MarHutHbIl gaTyuk (Puc.2):

MoBepXHOCTb OCHaLLeHa JaTYKOM NeNeHraTopOM KacTpIosb.
Mo3aTomy B cllydae OTCYTCTBYIOLEN UM HECOOTBETCTBYIOLLEIA
KacTplonv Ha Ancniee no ouyepeam otobpaxaeTcsa CMBON
“U" W 3apaHHbIN ypOBEHb MOLHOCTU.

Yxop (Puc.5):

Ypanute octaTKu MUK 1 6PBI3IK KKMpa C NOBEPXHOCTY Ma-
Henu, [N 3TOro NoJb3yNTech CKPEOGKOM, NOCTaBNAEMbIM MO
3aKa3y. XOpoLLo OYNCTUTE 30HY Harpesa ¢ nomolybio SIDOL,
STAHLFIX nnu aHanornyHbix CPeacTB U TPAMKK AN y6opKu,
3aTeM NponosiowuTe BOAON U BbITPUTE YACTON candeTKoiA.
CneuvanbHbIM CKpebkom (Mo OTAeNIbHOMY 3aKasy) MOXHO
Nerko U MOMEHTaNIbHO YanuTb C HarpeBaemoro y4yacTka
OCTaTKU antoM1MHNEBON GONBIY 1 NNACTVKA, KOTOPbIE Cyyan-
HO MOManu Ha 30Hy HarpeBsa ¥ PacnaaBUANC, UK OCTaTKK
caxapa 1 NPOAyKTOB C BbICOKMM COAepMaHmemM caxapa. 3To
NOMO>eT n36exaTb NOBPeXAeHNA TepmonaHenu. Hu B koem
cnlyyae Henb3A NoNb30BaTbCA abpasvBHLIMU rybKamm nam
AKUMY XMMNYECKMMU YACTALLMMMN CPefCcTBaMU, Hanpumep,
a3p030M1AMU ANA YNCTKN AYXOBKMN UV MATHOBbIBOAUTENAMMU.

®UPMA HE HECET HUKAKO OTBETCTBEHHOCTMU 3A
YIUEPB, BbI3BAHHbIV HECOB/IIOAEHVEM BbILIEMPU-
BEAEHHbIX NPEAYNPEXAEHUNA.
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YKPAIHCbK

3ATrAJIbHI 3AYBAXEHHA

YBa)KHO NMpounTaiiTe BMICT AaHOro 6ykneTy, y AKomy HapaHi
BaX/MBi BKa3iBKU, WO CTOCYOTbCA 6e3MeKn YCTaHOBKM,
BMKOPWCTaHHA i 06cnyroByBaHHA. 36epirante 6ykneT ana
6yab-AKOT MOXIMBOI NofanbLoi KOHCynbTawii. Bci aii, wo
BIJHOCATbCA 10 YCTAHOBKM (€NeKTPUYHI 3'€JHaHHA) MaloTb
3[iicHIOBaTUCA TiNbKM KBanigikoBaHUM NepcoHanom y Bia-
NOBIAHOCTI A0 Ail0YNX HOPM.

1.1 NpuHUMNK iHAYKLiT:

IHAYKUiiHa TEXHONOriA NPUroTyBaHHsA 6a3yeTbcA Ha Gi3nyHO-
My ABWLLi MarHiTHOT iHAY KLl

OcHOBHa XapakTepucTrKa L€l TexHonorii nonarae y 6e3no-
cepepHil nepefayi eHeprii Big reHepatopa Ha KacTpynio (Ha
BiAMiHY BiA TPaAWLIHNX BapIbHIX NOBEPXOHb, AvB. Man.1).

1.2 MepeBaru:

Y NOpPIiBHAHHI 3 eNEeKTPUYHUMUN BapUIbHUMMN NOBEPXHAMUN
Balla iHAYKLiHa naHenb:

-Be3neuyHilua: cknsHa NOBEPXHA HAarPiBaETbCA MEHLUe.
-WBnAwa: MeHwWwii Yac HarpiBy NPOAYKTIB.

-TouHiwa: BapuibHa NaHenb HeraHo pearye Ha KOMaHaw.
-EdekTuBHiwa: 90% BX1BaHOI eHeprii NepeTBOPIETHCA Ha
Tenno.

BinbLw Toro, Bigpasy X Nicna 3HATTA KacTpy”ni 3 naHeni npunu-
HAETbCA Nofjaya Tenna, 3anobiraloymn HeNnoTPiIGHNM BUTPaTaM.
CUCTEMOIO aBTOMATMYHO PO3Mi3HAETHCA AiaMeTp KOMXKHOI
KacTpyni, Wob 3acTocyBaTy BiANOBIAHWI PiBEHb MOTYXHOCTI.
Lle po3BonA€ BUKOPUCTOBYBATMN KacTpyi Pi3HMX PO3MIpiB 3a
YMOBW He NepeBULLEeHHA AiameTpy Ha 10% abo 3MeHLUEHHA
Ha 40% BiAnNoBIAHO [0 cepurpadiuHOl CXeMU Ha BapUibHil
naHeni (Man.4B).

YBara: AKLLO [liaMeTp BUKOPVCTOBYBAHOI KacTPyJli € MEHLLI
3a 40% BiANOBIAHO A0 cepurpadiyHOi Cxemn Ha BapubHin
naHeni, 30Ha NPUroTYBaHHA MOXe He YBIMKHYTUCA.

1.3 Nocypn ana npuroryBaHHA (Man.4A):

MNig yac iHAYKUINHOrO NPUroTyBaHHA ANA reHepauii Tenna
3aCTOCOBYETbCA MarHeT3m. To6To, nocya Mae 6yTv BUroToB-
NeHVI 3 MaTepianis, AKi MiCTATb 3ani30. Bu MoxeTe nepesiputn
MaTepianu Baloro nocyay 3a AONOMOrolo MPOCTOro MarHiTy.

Baxnuso:

o6 He yWKOAMTU HEMOMNpPaBHO BapwiibHY NMOBEPXHIO, 3a-
6OPOHAETHCA 3aCTOCOBYBATH:

-NocyA 3 HEPIBHMM JHOM.

-MeTaneBuii NocyA 3 eManboBaHUM AHOM.

-NOCYA 3 LLOPCTKUM IHOM, AIKUI MOXKe MOLLUKPABGaTV NOBEPXHIO
BapWIbHOI NaHeni.

3AXOAU BE3NMEKN

[aHni npucTpit He NpU3HaYeHNN ANA BUKOPUCTAHHA AiTbMA
abo HegieagaTHUMN ocobamu.

CrexTe, Wob AiTN He rpanyi 3 NPUCTPOEM.

JinA ocib Lo HOCATb KapAioCTUMYNATOPW | akTUBHI Npunaaw,
nepep BUKOPUCTAHHAM iHAYKLUINHOI NOBEPXHi BaXnMBo ne-
peBipuUTY, WO AaHUI CTUMYNATOP € CYMICHUM 3 MPUCTPOEM.

Mepepn nigkniouyeHHAM Mofeni A0 Mepexi eneKTpo-
KUBJIEHHA:
-nepesipTe 3aBOACHKY TabnnuKy 3 AaHUMM (PO3TaLLOBaHY Mo-

3afly npunagy ), o6 nepeKoHaTUCA, Lo Hanpyra i MOTYXXHiCTb
BiNOBIAAOTb HaNPy3i i NOTYXHOCTI B MepeXi, a CrnonyyHe
rHi3A0 M NiAXxoAnTb Y BUNaAKy CYMHIBIB MPOKOHCYNbTYTECA
3 KBaJlipiKOBaHNM eNEeKTPUKOM.

YBara:

-He moxHa 3anmwatu meTtanesi npeameTH, Taki AK HOXIi, BU-
AeNKK, NNOXKKM ab0o KPULLKM Ha pobouiit NoBepXHi, Tak AK BOHN
MOXYTb po3irpiBaTuca.

-MicnA BUKOPUCTaHHA, BUMKHITb pO60Uy NMOBEPXHIO 3a JOMN0-
Moroio i 6510Ky ynpaBniHHsA, He CNOAIBaloYMCh Ha aBTOMATUYHY
PO6OTY Uy TIIMBOrO eNleMeHTa, L0 pearye Ha HasBHICTb Nocyay.
-YHUKalTe 36iraHHA PiAMHKW, TOMY Mif Yac KUM'ATIHHA abo
HarpiBy piaviH, 3MeHLyTe nofadvy Tenna.

-He 3anuwaiite BKNoYeHi HarpiBasibHi €1eMeHTV 3 NOPOXKHIMM
KacTpynAMu Ta CKoBopoAamm abo B3arasni 6e3 nocyay.

-0 3aKiHYeHHI0 NPUrOTYBaHHA i, BAMKHITb BiiNOBIAHY 30HY
3a JONOMOrOI0 KOMaHAW, AKa BKa3aHa Huxue.

-[inA npuroTyBaHHA i HIKONM He BUKOPWCTOBYTE aioMiHi-
eBy donbry, abo NpoayKTN ynakoBaHi 6e3nocepeiHbO y Hel.
ATIOMiHI MOXe PO3nNaBUTUCA Ta 6€3MOBOPOTHO NOLLKOAUTN
Baw npuctpin.

-Hikonu He posirpiBaiiTe KOHCEPBHUX GAHOK i3 XepcCTi 3
nNpoAyKTaMun xapyyBaHHA He BiAKPMBLINY iX nonepefHbo:
Moxe BUOYxHyTU! Lle nonepeaeHHsA CTOCYETbCA BCIX iHLLNMX
pPO60OUNX NOBEPXOHD ANA MPUrOTYBAHHA XK.

-MipBurwweHa NOTYXHiCTb, Hanpuknag, ¢yHkuia Booster,
He MOXe BMKOPUCTOBYBATUCA ANA HarpiBy AeAKNX PigKux
peuoBuH (onii Ana puTiopy, Towo). HagmipHuii Harpis moxe
6yT Hebe3neyHn. Y Takux BUNaAKax peKoMeHayeTbCA
BUKOPWCTOBYBATW MEHLUY MOTYKHICTb.

-EMHOCTI CNli BCTaHOBNIOBATU 6e3nocepeHbo Ha BapuiibHy
NoBepxHIo i 060B'A3KOBO MO LeHTpy. Hi B Akomy pasi He
BCTaB/ANTE CTOPOHHI NpeMeTV MiXK KacTpyelo i BapubHOI0
NoBepPXHelo.

-Y cuTyauisx nigBuLLeHOT TeMnepaTypu npuiag aBToMaTuyHo
3MeHLLYE NMOTYXKHICTb B 30HaX Harpisy.

-ByabTe 06epexHi 3 nerko AOCTYNHUMM YaCTUHaMV Npunaay,
AKi Nif Yac po60TN HarpiBaloTbCA O BUCOKUX TeMMepaTyp.
-He ponyckainTte BUTIKaHHA PiaKMX NPOAYKTiB, HanpuKnaa,
onii abo XMpiB, TOMY LLLO BOHY € [XKEPENIOM MOXKEX.

-He HamaranTeca 3aracuty BoroHb Bogoto. epuw 3a Bce,
BMMKHITb MOBEPXHIO i MOKPMIATe NONym'A KpULKolo abo
NPOTUMNOMXKEXHOIO KOBAPOIO.

-He 3anuwante peyei Ha BapusibHill NOBEPXHi, W06 He
BUKIKATU MOXKEX.

-AKLLO LHYP XKNBIEHHA NOLKOAMKEHWI, NOTO CAif 3aMiHNTK,
3BepHYBLUMCb A0 KBanidikoBaHoro daxisus abo cepicHOl
Cnyxou.

YBATA: 3a60pOHAETHCA KOPUCTYBATICA MAPOBYIM OUNCHUKOM.
YBATA: flKwo B NoBepxHi 3'ABMNaca TpilMHa, BUMKHITb
NPUCTPIN, OO YHUKHY TN MOXKSTMBOTO YPaXeHHA eNeKTPUYHUM
CTpyMOM.

YBATA: HeMoXN1MBO YBIMKHEHHA npunagy 3a AONoOMOro
nynbta 1K abo 3 gucTaHuinHoro Taimepa.

[aHuin npuctpin MapkoBaHW y BianoBiAHOCTI A0
€sponencbkoi [lnpexktnen 2002/96/EC, EnektpuuHe Ta
eneKTpoHHe obnagHaHHsA, wo nignarae ytunisauii (WEEE).
MepecBiguMBLINCL CaMOMY, WO MPOAYKT YTUAI3yeTbCA
HaNeXHUM YMHOM, CNOXMBaY TaKoX PoOUTb CBill BHECOK
WoAo nonepeaXeHHA NOTEHLIMHUX HeraTMBHUX HacniaKis
ANA AOBKINNA Ta 30POB'A NOAUHN.
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CrmBON Ha BMPO6i abo CynpoBiAHii AOKYMeHTaLlii 03Ha-

Yag, WO A0 faHOro NPoAyKTY He MOXYTb 3aCTOCOBYBa-
. TYICA HOPMM AK A0 NOBYTOBVIX BiAXOAiB, ane BiH Ma€ 6yTn
[OCTaBNEHNI y BifNOBIAHUIA NYHKT AN 360py AN yTunisauii
eneKTPMYHOI Ta eneKTPOHHOI anapatypu. Kepyiteca Bigno-
BiIHUIMUN MiCLIEBMMI HOPMaMW LWOAO yTuAisaLil BiagnpaLbo-
BaH¥x MaTepianis. na nopanbLioi iHdopmauii npo 06pobky,
BiHOBJIEHHS 1 PELIMKIIOBAHHA LIbOro BUPOOY, 3BepPHITHCA O
BiANOBIAHOrO MicLEeBOro BifAAiny, cyx6u no 36mpaHHIo no-
6yTOBMX BiAnpaLboBaHNX mMaTepianis abo ToproBenbHoOi
Toukw, fie 6yB NpuabdaHUit faHUi BUPIG.

IHCTPYKLIIT 3 YCTAHOBKU

[laHi iHCTPYKLIii 3 ycTaHOBKM NpU3HaYeHi A1A KBanipikoBaHOro
cneuianicta 3 MOHTaXy i BUKOHYIOTb GYHKLil0 NOCiOHMKa 3
YCTaHOBKW, PerynioBaHHA Ta 06CyroByBaHHsA y BifNoBigHOCTi
3 3aKOHaMK Ta AiYMU HopMamu.

PosTawyBaHHA (Man.3):

EnekTpono6yToBuii npunag npusHauyeHUi Ana BOyAOBYBaHHA
y po6ouy NoBepXHIO, AK MOKa3aHO Ha crieLliasibHOMY MastoHKy.
HaHeciTb repmeTuK 3 KOMNNEKTy NMocTayaHHA B3A0BX
BCbOrO NEpPUMETPY BapWIbHOI NOBEPXHI i BCTaBTe ii B Hilly
nna BéyayBaHHA (po3mipwu pidy Ha Man.3B). 3abnokyinTte
enekTponobyToBuii Npunag Ha pobouiii MoBepxHi 3a
[lonoMoroto 4 niacTaBoK, BUKOPUCTOBYtoun oTBopm “V” i
06epTaloum X 3aNEXHO Bif TOBLUMHM camol noBepxHi (Man.3A).
AKLLO MiCNA MOHTAXY HUXKHA YaCcTUHA NPUNaay 3anvllaeTbea
JIOCTYMHO, HeOOXiAHO BCTAaHOBUTY PO3AiNioBanbHy NaHe b
“G"” (Man.6A), BOTPUMYIOUNCL NPU LbOMY HaBeAeHUX
BifcTaHen (Man.6B). AKWo npunag MOHTYETbCA MOHaA
[lyXOBKOI0, NaHesnb He notpibHa (Man.7A - Man.7B).

VBara: AKLO JyXOBKa po3milleHa nif iHAYKLiNHO noBepx-
Heto, 6aXKaHo, o6 BOHA Masia BEHTUIATOP OXONOAKYBaHHS.
He KopucTyinTeca iHAYKUiHOI NOBEPXHelo, KON NpaLoe
MIPONITUYHE ouuiyeHHs.

VYBara: Ans 3abe3neyeHHsa HanexHoi LMPKyNALii cBixoro rno-
BiTPA HEObXiAHO LOTPMMYBATUCA MiHIManbHOI BifcTaHi y 40
MM MiX MOAyNeM Ta 6yfib-AKNM NPUCTPOEM, BCTAHOBIEHUM
HVPKYe iHAYKLUiiHOT noBepxHi (Man.7B). Y 6yab-akomy BUNaaKy
HeobXigHO 3abe3neunTi afeKBaTHy BeHTUnALi. LL|o6 3a6e3-
neunTy UMPKYNALLto CBXXOro NoBiTpsA, HeobXiagHO MaTy OTBOPYK
Y KyXOHHUX Mebnsax (Man.6A - Man.7A), y BignoBigHocTi fo
po3MmipiB, BKazaHux Ha Man.6B - Man.7B.

EnekTpuyHi 3'egHaHHA (Man.8):

Mepen BUKOHAHHAM eNeKTpUUYHKX 3'€egHaHb Tpeba nepe-
CBIAYUTUICA, WO:

-eneKTPUYHMI Kabenb AnA 3a3eMneHHA € Ha 2 CM JOBLUMM 3a
iHWi Kabeni;

-XapaKTepUCTUKM YCTaHOBKYM € TakMMU, WO BiANOBIfal0Tb
[laHVIM B 3aBOACHKi TabnMuLi Ha HVKHI YacTUHI poboyoi
NOBepPXHi;

-yCTaHOBKa 3abe3neyeHa epeKTUBHIM 3a3eM/IeHHAM, Y Bif-
NOBIAHOCTI A0 BCIX HOPM Ta J1il04MX 3aKOHIB.

AKLWO enekTponobyToBWIN MPUNAA HE OCHALLEHWIA LHYPOM,
BUKOPUCTOBYITE TUM:

"HO5V2V2-F" gna notyxHocTi go 6400 BT, nepetniH nposogy
Mae 6yTV He MeHLIMM 3a 2.5 MM?, a AnA GinbLUIOT MOTY>KHOCTI BiH
Mae cTaHoBUTM 4 Mm2. CRiaKyiTe, Wo6 TemnepaTypa LWHYpY,
B GyAb-AKil MOro YacTuHi, He focArana 6 TemnepaTtypu Ha
50°C BuLie 3a TemnepaTypy HaBKONIULIHBOIO CepefoBuLLa.
Mpunag notpebye Nig’€eAHaHHA [0 eNeKTPUYHOI Mepexi,
3[INCHITb NOro Yepes ABOMOMIOCHNI BUMMKAY 3 MiHIManbHOO

BiICTAHHIO ¥ 3 MM MiX KOHTaKTaMu, AKUIA pPO3paxoBaHnii Ha
HaBaHTaXXeHHA, BKa3aHe B 3aBOACbKi TabnuuLi i akui Bigno-
Bifja€ BCiM Ajitounm Hopmam (NPOBIAHUK 3a3eMNEHHS XKOBTUI/
3e/IeHNIN He MOXe NepepuBaTCA NepeMmnKkayem). 3akiHumBeLLImn
YCTaHOBKY 06nafiHaHHs, NepeKoHaNTecs, WO ABOMNONOCHUI
BUMMKaY 3a/IILAETbCA JOCTYMHUM.

EKCIUTYATALIA | TEXOBCJTYTOBYBAHHA

BukopucrtanHa (Man.2):

A =KHonka ON/OFF

B =KHonka Kniou

B1=Inankatop ON/OFF KHonKu Kntoy

C =KHonka"-"

D =KHonka“+"

E =KHonka Ana BU6OpY 30HM roTyBaHHA
L =[ucnnen

YBiMKHEHHA BapuibHOT NOBEPXHi:

-lMNepekoHaiiteca B Tomy, Wo ceitnogiog “B1” BUMKHeHWN, B
iHWOMY pasi BUMKHITb 1Oro 3a AOMOMOrOI0 KHOMKYM Kitoya
“B" (NnpuTpUMaTVi NPMBAN3HO 2 ceKyHAN).

-Micna yux i HaTUCHITL Ha KHoMKy “A”.

-MponyHae 3ByKOBWIA CUrHan, Micaa Yoro Ha BCiX Ancrnesax
“L" Ha KinbKa CeKyHp 3'ABNATbCA AeCATKOBI Kpanku “o". AKL0
B LIe MPOMIKOK Yacy He 6ylyTb BUKOHaHI HisiKi Aii, BapunbHa
NOBEPXHA BYUMKHETbCA.

YBi 30H roty

-[locTyn y 30Hy roTyBaHHA 3abe3neyyeTbcs 3a AOMOMOro
ofiHi€l 3 KHonok “E".

-Bunbepitb 6axaHwni piBeHb MOTYXKHOCTI 3a JOMOMOIO KHO-
nok “+"”a6o “-".

- AKLWo nif yac BinobpaxKeHHA HyNA Ha AUcnnei HATUCHYTW Ha
KHOMKY “-", BCTAHOBJIOETbCA BiApa3y 9-# piBEHb NOTY>KHOCTI.
Ha ancnnei 3'aBnaTbca BiANoBiAHI HOMepw; 6iNbLL iIHTEHCUBHO
ropATh Ti, AKi BiANOBIAalOTb 30Hi Harpiy, i cnablue - BCi iHLi.
-AKLLO NPOTAromM HacTynHKx 10 ceKyHA He byyTb BUKOHaHi
HiAKi gii, gucnnen npunme 3BMYaiHNUN BArNAA.

BapunbHa noBepxHA NPOAOBXKMTb CBOIO 3BUYaANHY PO6OTY.
-AKLLO piBEHb MOTY>KHOCTi BCTAHOBJIEHO Ha HYJb, BapusibHa
NOBEPXHA BUMUKAETLCA.

30H roty

-Bunbepitb 30HY HarpiBy kHonkoto “E”. Ha gucnnei 3'agnatbca
BiAMOBIAHI HOMepWU; GiNbLl iIHTEHCMBHO FrOPATH Ti, AKi Bigno-
BiflaloTb 30Hi Harpisy, i cnabue - BCi iHLUi.

-Mpn opHOYAaCHOMY HaTUCKaHHI Ha KHOMKK “+” i “-" abo Ha-
TUCKaHHI TiNIbKM Ha KHOMKY “-" MOXHa BCTaHOBUTU piBeHb
MOTY>XHOCTI Ha HyJb.

-Bci onepaLii cynpoBoaXyoTbCA 3ByKOBUM CUTHANOM.
-Akwo npu BumkHeHHi (OFF) 30H1 Harpisy “E” TemnepaTypa
cknAaHoi noBepxHi nepesuLye 50 °, Ha gucnnei “L” Ljiei 30HM
3'ABUTbCA CBITNIOBa CMrHanisauia y Burnagi 6yksu “H"

u_n

YBara:

LLlo6 YHUKHY TV NOLIKOAXKEHb €NIEKTPOHHMX CXeM, MOBEPXHIO
OCHALLEHO CUCTEMOIO 3aXMCTy NPOTY neperpisy. Y BunagKax
TPVBANOro roTyBaHHA Ha BUCOKIX PiBHAX MOTY>XHOCTI NaHeNb
MO>e TMMYacoBO BUMKHYTW OAHY abo KinbKa 30H Harpisy Ao
TUX Nip, NOKN TeMnepaTypa He NOBEPHETLCA B 3aAaHi Mexi. Ha
aucnnei TMMYacoBO BUKIKOUEHOT 30HM HarpiBy Bifo6paxatoTb-
cA no yepsi “C”" i piBeHb NOTYXXHOCTI. AIK TiNbKM TemnepaTypa
noBepHETbCA B 3aflaHi Mexi, nitepa “C" nouHe 6numarn.

O6MeXKeHHA NOTYXHOCTI:
Mpunag ocHaleHnin CUCTEMOI OBMEXEHHA MOTYXHOCTI A0
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5200, 2800 a6o 3500 BarT.

BuikoHaiTe HacTynHy npouefypy HanalwTyBaHHA:
-BigkntouiTb Ta NigKoYiTh Npynag Ao NobyToBol enekTpUYHoT
Mepexi.

-Mpotarom 30 cekyHA NicnA NiOKNOYEHHA 0O eNeKTPUYHOT
MepeXxi, HaTUCHITb Ha KHonKy “B”.

-HaTucHiTh ogHOouYacHo Ha kHonku “E1”i“E3".

-Micna 3BykoBoro curHany Ha aucnneax “E2” i “E3”
Bif06Pa3nTbCA piBeHb NOTYKHOCTI NOBEPXHI.

-3a 4omnomorot KHomok “+” abo “-" Ha gucnnesx “E2" i "E3”
MOHa MO Yepsi BUKAMKATU BCi MOXNMBI PiBHI MOTYXHOCTI,
o6 3agaTvi NOTPIGHWIA.

MakcumanbHa NOTY»KHICTb
Kop:
Barr
72 5200 W
28 2800 W
35 3500 W
60 5200 W

-MicnA yctaHOBKY NOTPIGHOT NOTYXKHOCTI HAaTUCHITb OiHOYACHO
Ha kHonkwm“E1"i”E3", nicns yoro BigKniouitb KHOMKy Kntoua“B”.
-BapunbHa noBepxHA HanalUToBaHa Ha NOTPIOHY NOTYXHICTb.
- LLlo6 3HOBY 3MiHWTU MOTY>KHICTb, MOBTOPITb BCIO NpoLeaypy.
Po6oTa: KOXHOro pasy npu HeobXiAHOCTI B 36iNbLUEHHI PiBHA
NOTY>KHOCTi AKOT-HeOy b 30HM HarpiBy CMCTEMA aBTOMATUYHO
poO3paxoBye 3arajbHy MOTYXKHiCTb. [1pn AoCATHEHHI
MaKCMManbHOro MOXANBOIO PIiBHA 3a[a€ETbCA MOTYXKHOCTI
Ha AVCnNel KOHKPETHOI 30HK HarpiBy 3'ABNAETbCA OyKBa “I’)
nicnsA Yoro aBTOMaTVYHO BCTAHOB/IOETHCA A03BONIEHMI PiBEHD
MEHLLOT NOTYXHOCTi. MOXHa BUKOPUCTOBYBaTV OAHOYACHO
KiflbKa 30H HarpiBy, cTexauu 3a TMM, Wob ix cymapHa
NOTY>KHICTb He NepeBuLLyBana O3BOJIEHY.

OyHKuia knoua (Man.2B):

o6 YHUKHYTU BUKOPUCTaHHA BapWbHOI NOBEPXHI AiTbMMU
abo ocob6amu, AKi BUMaraloTb OKPEMOro Harnagy, MoxHa
3a6510KyBaTU BCi GYHKLIT WAAXOM HaTUCKaHHA Ha KHOMKY
Knoya “B".

-LL{o6 3amiaTy abo ckacyBaTV GyHKLiIO KNloya, HATUCHITb Ha
KHOMKy “B” Ha Bi cekyHAW. [po 3agisaHy dyHKLUi0 curHanisye
YBIMKHeHW1 iHgukaTop “B1".

-Ha yBiMKHeHil1 BapubHiin NoBepxHi 3 3aAiaHo0 GyHKLiED
Krto4a KHonka “A” 6yze npautoBaTyi BCe OAHO.

- AKLLO BIAKNIOUNTI BapmbHY MOBEPXHIO 3 3aAiAHOI0 GyHKL i€
K104, NPV HAaCTYMHOMY YBIMKHEHHi NoBepXHi GyHKLiA Knioya
“B" 6yae 3HOBY aKTVBHOIO, TOMY ii MOTPIGHO Byae BUMKHYTU.
-OyHKLi0 KNloYa MOXHa 3afiATN TaKoX | Ha BUMKHEHIN no-
BEPXHi 3a JONOMOroto KHonku “B".

-OyHKUiA Kntoya “B"aBTOMaTUYHO aKTVBYETLCA B pasi BiaKo-
YEeHHs eNeKTPUYHOTO KMBEHHSA, TOMY [/l POBOTU BapuIbHOT
noBepxHi i cnif, nonepeaHbOo BiAKNIOUNTI.

Booster (Man.2):

3anexHo Bif mofeni Npunag Moxe OCHalllyBaTUCA CUCTEMOIO
“Booster’, Aka [J03BONAE MPUCKOPUTM YacC FOTYBaHHH, 3aCTo-
COBYIOUM NIABULLEHY NOTYXKHICTb Y NEBHUI NPOMIXOK Yacy.
30HM HarpiBy, B AKNX MOXeE BUKOPVCTOBYBATNCA Taka GyHKLIiA,
MaloTb Hanuc “Booster”.

o6 3aaiaTy yio GyHKLio, BCTAHOBITb 9-11 piBEHb NOTYXHOCTI,
NoTiM HaTWCHITb Ha KHOMKyY “+". Ha ancnnei Bigobpasuntbca
6yksa “P".

Mpn NOBTOPHOMY HaTUCHEHHI Ha KHOMKY “+” nia yac po6otn
dyHKUIT TyHa€ 3BYKOBUIA CUTHAnN, AKNIA BKa3ye Ha NOMUIIKY.
Taka QyHKLiA TpUBa€E NPU6M3HO 10 XBUIMH, MICNA 3aKiHYEHHSA
AKNX rOTYBaHHA NPOAOBXKNUTLCA Ha 9-My PiBHI NOTYKHOCTI.
DyHKLitlo “Booster” MOXHa akT1BYBaTU ANA BCiX 30H HarpiBy.

o6 nocTpokoBo nepepsBatn ¢yHKuUilo “Booster” (BoHa
TpWBa€E Npu6AN3HO 10 XBUWH), BUOEpPiTb NOTPIOHY 30HY Ha-
rpiBy i HATUCHITb Ha KHOMKY “~", Aani rotoBKa NpofoBXKNTbLCA
Ha NOTPIGHOMY PiBHI MOTYXXHOCTI.

Bci ui onepalii cynpoBoaKyloTbCA 3ByKOBUM CUTHANOM.

0.S.D. (3ano6ixHnit NpuCTpiii NPOTN NepenoBHEHHA)
(Man.2):

BapunbHa NoBepxHA OCHallleHa cucTeMoto 6e3neku, Aka Bi-
MuKae BCi KoHopKy (B nonoxeHHa OFF) i 6nokye npunag
(safety lock) B pa3i HasBHOCTI piavH abo CTOPOHHIX peueir
Y 30Hi KepyBaHHSA.

BapwnbHa NOBEPXHA BUMKHETbCA aBTOMATUYHO.

MarHitHuin gaTumk (Man.2):

[MoBepxHA OCHalleHa JaTYMKOM MesieHraTopoM KacTpyb.
Tomy B pasi BiaCyTHbolo abo HeBiAMOBIAHOI KacTpyni Ha
aucnnei no yepsi Bigo6paxaetbcs “U” Ta 3afaHnii piBeHb
MOTYXHOCTI.

Texo6cnyroByBaHHA (Man.5):

3abpaTu 3 NoBepXHi 3aNMLLKK iXi | Kpanni onii 3a fonomoroto
creuianbHOro WKpebKa, Wo NoCTaBAAETLCA NO 3anuTi.
3pobuTn peTenbHe OUNLLEHHA Lie TEeMIoK NOBEPXHI 3 BUKO-
puctanHam SIDOL, STAHLFI a6o cxoxXumx NpogyKTiB, i M'AKUX
nanepoBMX CepBETOK, MiC/A Yoro obrnonockatu ii BOfoLo i
NpOTePTU CYXOL0 TKaHUHOIO.

AntomiHieBa donbra, nnactmMaca abo CUHTETUYHI MaTepianu,
LyKop abo NpoAoBOMbYi MPOAYKTN 3 BUCOKMM OTO 3MICTOM,
NNaBnATbCA Ha PobouYili NOBEPXHI i MOBUHHI ByTW HeraHo
BUYyYEHi LIKPe6KOM (OMLioHHE MOCTaYaHHs), MoK NOBepXHsA
Le Tenna. Takum YNHOM MOXHA YHUKHY TN HaHEeCeHHA 30UTKY
NOBEPXHi NANTU.

Hi B sAKOMY pasi He BUKOPUCTOBYIiTe abpa3nBHi MOYankm abo
arpecmBHi XiMiyHi MUtoUi 3aco6m, Taki AK po3nuoBayy aAns
nAnTK abo NNAMOBYBIAHVKN.

KOMMAHIA 3HUMAE I3 CEBE BCAKY BIAMNOBIAAJIbHICTb
3A MOXKNBI 3BUTKW, BUKITIMKAHI HEQOTPUMAHHAM
BULLEBKA3AHUX MNONEPEAMEHb.
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ZAKLADNI UDAJE

Prectéte si pozorné obsah tohoto navodu, protoze je zdrojem
dulezitych pokyn tykajicich se bezpec¢nostiinstalace, pouZiti
a udrzby. Navod uschovejte pro jakoukoli dalsi konzultaci.
Vsechny operace souvisejici s instalaci (elektrické zapojeni)
musi byt provedeny specializovanym personalem v souladu
s platnymi normami.

1.1 Princip indukce:

Indukéni varny systém vyuzivé fyzikalni jev magnetické
indukce. Zakladni vlastnosti tohoto systému je piimy pfenos
energie zgeneratoru na hrnec (na rozdil od klasickych varnych
desek - Obr.1).

1.2 Pfednosti:

v porovnani s elektrickymi plotnami je vase indukéni plotna:
-Rychlejsi: kratsi doba ohfivani jidel.

-Presnéjsi: plotna okamzité reaguje na vase piikazy.
-Vykonnéjsi: 90% absorbované energie se zméni na teplo.
Kromé toho po odstranéni hrnce z plotny se prenos tepla oka-
mzité prerusi, aby nedochézelo k zbyte¢nému rozptylu tepla.
Systém automaticky rozezna téz pramér kazdého jednotlivého
hrnce, a nasledné zvoli pro kazdy rozmér odpovidajici vykon.
Toto umoznuje pouziti hrncl rozli¢nych velikosti, jejich
prmér viak nesmi byt vétsi nez 10% anebo mensi nez 40%
vzhledem k serigrafii vyznacené na varné plotné (Obr.4B).
Pozor: pokud pouzivate hrnec o priméru mensim nez 40%
vzhledem k serigrafii na skle, mize se stét, ze se varna zéna
nezapne.

1.3 Nadoby pro vareni (Obr.4A):

Indukéni vafeni vyuzivéd magnetismus pro vyvijeni tepla.
Nadoby proto museji obsahovat Zelezo. Miizete zkontrolovat,
je-li nddoba magneticka jednoduchym pfilozenim magnetu.

Dulezité:

Aby jste se vyhnuli permanentnimu poskozeni povrchu plotny,
nepouzivejte:

-Nadoby, které nemaji perfektné rovné dno.

-Kovové nadoby se smaltovanym dnem.

-NepouZzivejte nadoby, které maji drsny spodek, aby nedoslo
k poskrabani povrchu plotny.

BEZPECNOSTNI POKYNY

Tento piistroj nesméji pouzivat déti anebo osoby se snizenou
zpusobilosti. Davejte pozor, aby si déti s pistrojem nehraly.
Je dulezité, aby se osoby, které jsou nosici stimulatort anebo
jinych aktivnich zafizeni jesté pred pouzitim induk¢ni plotny
ujistili, Ze jejich stimulator je s pfistrojem kompatibilni.

Pied zapojenim pristroje do elektrické sité:

-Zkontrolujte stitek s idaji (umistén na spodni ¢asti pfistroje),
aby jste se ujistili, Ze napéti a vykon odpovidaji vasi siti a zasuv-
ka je vhodna pro zapojeni.V pfipadé pochybnosti konzultujte
kvalifikovaného elektrikare.

Dulezité

-Kovové predméty jako noze, vidlicky, 1zicky nebo pokli¢ky
nenechdvejte na povrchu varné plochy, protoze se mizou
zahrat.

-Po pouziti varnou plochu vypnéte pfislusnym ovladacim
zafizenim, nedlvéfujte senzoru zjistovani pfitomnosti hrncd.
-Vyhnéte se unikani tekutin z hrnc(, proto v piipadé vieni
nebo ohfivani tekutin snizte teplotu.

-Nenechdvejte zahfivaci ¢asti zapnuté s prazdnymi hrnci nebo
panvicema, anebo bez jakychkoliv nadob.

-Po ukon¢eni vafeni vypnéte pfislusnou zénu pomoci
ovlddaciho tlacitka popsaného néasledovné.

-Nikdy nepouzivejte pro vafeni hlinikovou félii, ani nepok-
ladejte potraviny zabalené v alobalu piimo na plotnu. Hlinik
by se mohl roztavit a okamzité poskodit vas pfistroj.

-Nikdy neohfivejte konzervu anebo plechovku s potravinami
driv, nez jste ji otevieli: mohla by vybuchnout! Toto upozornéni
plati pro vechny typy varnych ploch.

-Pouziti vysokého vykonu jako je funkce Booster nenivhodné
pro ohtivani nékterych tekutin, jako naptiklad olej pro
smazeni. Nadmeérna teplota by mohla byt

nebezpecna. V téchto piipadech se doporucuje pouzit nizsi
vykonnostni stupen.

-Néadoby se museji pokladat pfimo na varnou plochu a to do
jejiho stiedu. V zadném piipadé nevkladejte jiné predméty
mezi nddobu a varnou plotnu.

-V pfipadé vysokych teplot pfistroj automaticky snizi stupenr
vykonu ve varnych zénach.

-Vénujte pozornost dosazitelnym ¢astem pristroje, které se
béhem pouzivani zahfivaji.

-Vyhybejte se uniklm kapaliny, napfiklad oleje nebo jinych
druhd tukd, protoze mlzou zpUsobit pozar.

-Nesnazte se uhasit oher vodou, ale vypnéte varnou plochu
a prikryjte plamen vikem nebo hasici rouskou.
-Nenechavejte predméty na varné desce, mizou zpUsobit
pozar.

-Pokud je kabel poskozen, musi byt nahrazen kvalifikovanym
personalem nebo servisni sluzbou.

Upozornéni: k ¢isténi zafizeni se nesmi pouzivat parni istic.
Upozornéni: kdyz je povrch praskly, vypnéte zafizeni, abyste
zabranili pfipadnému zésahu elektrickym proudem.

Upozornéni: pfistroj se nesmi uvadét do funkce pomoci
externiho ¢asovace nebo samostatného dalkového ovladani.

Toto zafizeni je oznaceno v souladu s Evropskou smérnici
2002/96/ES, Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).
Tim, Ze se uzivatel ujisti o spravné likvidaci tohoto vyrobku,
prispiva k predchéazeni ptipadnym negativnim nasledkiim na
Zivotni prostfedi a na zdravi.

Symbol na vyrobku nebo na pfilozené dokumentaci
poukazuje nato, Ze se s timto vyrobkem nesmizachazet
= jako s béznym domovnim odpadem, ale musi se odeslat
do vhodné sbérny urcené pro recyklaci elektrickych a elektro-
nickych zafizeni. Zatizeni se musite zbavit v souladu s mistnimi
predpisy pro likvidaci odpadu.Podrobnéjsi informace o za-
chazeni s timto vyrobkem, jeho opétovnym pouzitim a
recyklaci mizete ziskat, kdyz se obratite na pfislusny mistni
urad, sbérnou sluzbu domovniho odpadu nebo obchod, ve
kterém jste vyrobek zakoupili.

POKYNY PRO INSTALACI

Nésledujici pokyny jsou urceny kvalifikovanému instalatéru a
slouzi jako navod pro instalaci, sefizeni a udrzbu v souladu s
platnymi zékony a predpisy.
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Umisténi (Obr.3):

LDomédci elektrospotiebic je konstruovan pro vestavéni do
pracovni plochy, jak je znazornéno na piislusném obrazku.
Pokryjte lepicim materidlem, ktery je ve vybaveni, cely obvod
varné plochy a zasunite ji do otvoru ur¢eného pro jeji vestavéni
(rozméry na Obr. 3B).

Zablokujte domaci elektrospotiebic na pracovni plose pomoci
4 podpér a otvorl "V"; jejich vhodnym otacenim vzhledem k
tloustce samotné plochy (Obr. 3A).

Pokud po instalaci pfistroje zlistane pfistup k jeho spodni
Casti, je zapotiebi namontovat separacni panel "G" (Obr.6A),
respektujic uvedené vzdalenosti (Obr. 6B).

Je-li pfistroj namontovan nad rourou, panel neni potiebny
(Obr. 7A - Obr. 7B).

Dilezité: pokud je roura umisténd pod indukéni plotnou, je
lepsi, je-li vybavena ochlazovacim ventilatorem. Nepouzivejte
induk¢ni plotnu, zatimco probihd PYROLITICKE cisténi.

Pozor: aby cirkulovalo co mozna nejvic ¢erstvého vzduchu,
musi byt vzdalenost nejméné 40 mm mezi modulem a jakym-
koliv jinym pfistrojem nainstalovanym pod indukéni plotnou
(Obr.7B).V kazdém pripadé je zapotiebi zajistit dostate¢nou
ventilaci. Pro zajisténi dostatecného obéhu cerstvého vzduchu
se na kuchyniském nabytku museji nachazet otvory (Obr.6A -
Obr.7A), respektujic uvedené kéty na Obr.6B -Obr.7B.

Elektrické zapojeni (Obr.8):

Pred provedenim elektrického zapojeni se ujistéte, ze:
-elektricky kabel uzemnéni je 0 2 cm delsi nez ostatni kabely;
-vlastnosti rozvodu odpovidaji pokyndim uvedenym naiden-
tifika¢nim $titku, ktery se nachazi na spodni strané pracovni
plochy.

-je rozvod vybaven funkénim uzemnénim odpovidajicim
platnym normdm a zakonnym nafizenim.

V piipadé, ze domdci elektrospotiebic neni vybaven kabelem,
pouzijte kabel typu:

“HO5V2V2-F" pro vykon az do 6400 Watt( s minimalnim
prirezem vodic 2.5 mm? pro vyssi vykony je tieba pouzit
kabel s prifezem vodi¢t 4 mm?.

Teplota nesmi v zddném misté presdhnout hodnotu o 50°C
vyssi, nez je teplota prostredi.

Zatizeni je urceno pro trvalé pripojenik elektrické siti, a proto
je tfeba mezi spotiebi¢ a elektrickou sit zapojit omnipolarni
vypinac s minimalni vzdéalenosti kontaktt 3mm, vhodny pro
zatéz uvedenou na stitku a odpovidajici platnym normam
(Zlutozeleny zemnici vodi¢ nesmi byt prerusen pfepinacem).
Po ukonceni instalace zafizeni musi byt omnipolarni vypinac
snadno pfistupny.

POUZITI A UDRZBA

Pouziti (Obr.2):

A =Tlac¢itko ON/OFF

B =Tlacitko Kli¢

B1=Indikdtor ON/OFF tlacitko kli¢

C =Tlacitko"-"

D =Tlacitko"+"

E =Tlacitko pro volbu varné zény
L =Displej

Zapnuti varné plochy:

-Pro zapnuti pfistroje zkontrolovat, je-li led “B1”vypnuty, jestli
tomu tak neni, vypnout jej pusobenim na tlacitko kli¢ “B” po
dobu zhruba 2 vtefin.

-Po provedeni této operace zvolit tlacitko “A”".

-Dojde k vydani akustického signélu “BIP", pak se na vsech

displejich “L” objevi na nékolik vtefin desetinné tecky “". Po-
kud nedojde k provedeni zddné operace do vyprseni tohoto
intervalu, plotna se vypne.

Zapnuti varnych zén:

-Je mozné zapnout varnou zénu zvolenim jednoho z tlacitek
“E".

-Pro regulovani pozadovaného vykonu stisknéte tlacitka “+
nebo “-".

-V pfipadé, ze na displeji je zobrazena nula a zvolite tlacitko
“-" stupen vykonu prejde pfimo na 9. Displej zobrazi pfislus-
né cifry; Cislice vztahuijici se k pfislusné zéné bude viditelna
intenzivnéji, zatimco ostatni budou vidét méné.

-Pokud zhruba po 10 vtefindch nedojde k provedeni zadné
operace, osvétleni displeje se vréti k pocate¢nimu stavu.
Plotna za¢ne normalni vareni.

-Je-li stupen vykonu nastaven na nule, zéna vafeni se vypne.

"

Vypnuti varnych zén:

-Zvolte pfislusnou zénu vareni tlacitkem “E". Displej zobrazi
prislusné cifry; ¢islice vztahujici se k pfislusné zéné bude
viditelna intenzivnéji, zatimco ostatni budou vidét méné.
-Soucasnym stisknutim tlacitek“+”a“-"nebo zvolenim pouze
tlacitka “-" je mozné nastavit stupen vykonu na nulu.
-Veskeré tyto operace jsou doprovazeny akustickym signdlem
“BIP".

-Kdyz se varna plocha“E" uvede do pozice OFF a teplota skla
je vyssinez zhruba 50° na displeji“L” pfislusné zony se objevi
signalizace s nastélo rozsvicenym pismenem “H".

Pozor:

Aby nedoslo ke skodam na elektrickych obvodech, je
varna plocha vybavena bezpecnostnim systémem proti
nadmérnému zahfati. V situacich dlouhodobého vareni s
vysokym stupném vykonu muze varna plocha doc¢asné vyp-
nout jednu nebo vice zapnutych zén, dokud teploty neklesnou
na nastavené hodnoty. Na displeji do¢asné vypnuté zény se
objevi “C’, které se alternuje se stupném vykonu. Kdyz se te-
ploty vrati do rozmezi limitd, objevi se pismeno “C’, které blika.

Omezeni vykonu:

Pristroj je vybaven systémem pro omezeni napajeni na 5200,
2800 nebo 3500 Watt.

Je mozné konfigurovat pfistroj dodrzenim nésledujicich
operaci:

-Odpojit a opétovné zapojit piistroj do doméaci napajeci sité.
-Zvolit tlacitko “B” do 30 vtefin od zapojeni k domaci napéjeci
siti.

-Soucasné zvolit tla¢itka “E1” a “E3".

-Po uslyseni akustického signalu“BIP”na displejich“E2" a “E3"
dojde k zobrazeni stupné vykonu plochy.

-Pouzitim tla¢itek“+"nebo”-"se na displejich“E2" a“E3’, objevi
v sekvenci veskeré mozné stupné, na které je mozné pfistroj
nastavit.

Kéd: Maximalni vykon Watt
72 5200 W
28 2800 W
35 3500 W
60 5200 W

-Kdyz byl pozadovany vykon nastaven, zvolte soucasné
tlacitka “E1”a"E3’, pak deaktivujte klicové tlacitko “B".
-Varna plocha je konfigurovana na pozadovany vykon.

-Pro zménu nového vykonu zopakovat celou proceduru.
Fungovani: pokazdé, kdyz chcete zvysit stupen vykonu jedné
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zbny, systém automaticky vypocita celkovy vykon. Kdyz bude
dosazen maximalni povoleny stuper vykonu pro nastaveni, na
displeji pfislusné zény, ktera se nastavuje, se objevi pismeno
“r" a pak se automaticky nastavi nizsi povoleny stupen. Je
mozné pouzit vice zon soucasné a udrzovat pfislusné stupné
vykonu tak, ze nedojde k prekroceni celkového povoleného
vykonu.

Funkce kli¢ (Obr.2B):

Aby se zabranilo pouzivéani varné plochy détem anebo oso-
bam, které museji byt pod dohledem, je mozné zablokovat
veskeré funkce zvolenim tlacitka kli¢ “B".

-Pro aktivaci anebo deaktivaci stisknéte tlacitko (B) po dobu
zhruba dvou vtefin. Funkce je aktivni, kdyz je indikator “B1”
rozsvicen.

-Je-li varna plocha zapnuta a funkce kli¢ aktivni, tlacitko “A”
funguje normalné.

-V piipadé vypnutivarné plochy s funkcikli¢ aktivni, bude pfi
nasledujicim zapnuti varné plochy tlacitko rovnéz aktivovano,
proto deaktivujte funkci kli¢ “B".

-Je rovnéz mozné aktivovat funkcikli¢, kdyz je plocha vypnuta
pouzitim tlacitka kli¢ “B".

-Funkce kli¢ “B" se automaticky aktivuje pokazdé, kdyz dojde k
odpojeni napéti; proto pro pouziti plochy je nezbytné ji nejdfiv
deaktivovat.

Booster (Obr.2):

V zavislosti od modelu, ktery vlastnite, je pfistroj vybaven
systémem “Booster’, ktery povoluje urychlit dobu vareni
aplikaci vyssiho vykonu jako je jmenovity vykon, a to v predem
stanoveném casovém rozpéti.

Varné zény, které jsou vybaveny timto systémem, jsou ozna-
ceny napisem “Booster”.

Pro aktivovani je nezbytné nastavit stupen vykonu na 9, pak
stisknout tlac¢itko “+" Na displeji se objevi pismeno “P".
Dojde-li opétovné ke stisknuti tlacitka “+” béhem doby, kdy
je tato funkce aktivni, pistroj vyda akusticky signal oznacujici
chybu.

Tato funkce bude trvat 10 minut, na konci doby bude vareni
pokracovat na stupni 9.

“Booster” mlize byt aktivovan na viech zénach.

Pro preruseni funkce “Booster” pfed vyprsenim stanovené
doby (zhruba 10 minut ), zvolit pozadovanou zénu a stisk-
nout tlacitko “-", vafeni bude pokracovat na pozadovaném
stupni vykonu.

Veskeré tyto operace jsou doprovazeny akustickym signalem
“BIP".

0.5.D. (Overflow Safety Device) (Obr.2):

Varna plocha je vybavena bezpecnostnim systémem, ktery
uvadi vSechny plotny do pozice OFF a zapne safety lock v
pfitomnosti tekutin anebo predmétli v ovladaci zoné.

Varna plocha se automaticky vypne.

Magneticky snimac (Obr.2):

Varna plocha je vybavena snimac¢em nadob, kdyz jsou tyto
odstranény anebo nejsou vhodné, objevi se symbol “U" s
nastavenym stupném vykonu.

Udrzba (Obr.5):

Pfipadné zbytky potravy a kapky tuku setfete z povrchu
varné desky pomoci specialni $krabky, ktera je doddvana
na pozadani.

Ohfivanou plochu ocistéte co nejlépe za pouZziti prostiedki
jako SIDOL, STAHLFIX nebo podobnych vyrobki a papirového
hadfiku, oplachnéte vodou a osuste suchou hadrou.
Prostiednictvim specidlni $krabky (na pozadani) odstrarte z
ohrevné plochy okamzité zbytky hliniku a umélohmotného

materialu, ktery se tam bez povsimnuti rozpustil, nebo zbytky
cukru, nebo potravin s vysokym obsahem cukru. Timto zpU-
sobem se vyhnete jakémukoliv moznému poskozeni povrchu
varné desky.

V zaddném piipadé nesmite pouzivat draténky nebo drazdivé
chemické prostredky, jako spray na cisténi trouby nebo
odstranovace skvrn.

VYROBCE ODMITA JAKOUKOLIV ZODPOVEDNOST
ZA SKODY ZPUSOBENE NEDODRZENIM UVEDENYCH
UPOZORNENI.
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POLSKI

INFORMACJE OGOLNE

Niniejsza instrukcje nalezy doktadnie przeczytac, zwracajac
szczegdlna uwage na wazne informacje dotyczace bez-
pieczenstwa podczas instalacji, uzytkowania i konserwacji
urzadzenia. Instrukcje nalezy zachowa¢, tak by mozna byto
z niej korzystac¢ rowniez w przysztosci. Wszystkie czynnosci
zwigzane z instalacjg (podiaczenie do instalacji elektrycznej)
powinny by¢ wykonywane przez wykwalifikowanych techni-
kéw, w sposob zgodny z obowigzujacymi przepisami.

1.1 Zjawisko Indukgcji Elektromagnetycznej:

Ptyta indukcyjna dziata przy wykorzystaniu zjawiska indukgji
elektromagnetycznej. Podstawowg cecha tej technologii
jest, w przeciwienstwie do ptyt tradycyjnych, bezposrednie
przekazywanie energii zgeneratora do naczynia (patrz Rys.1).

1.2 Zalety:

W pordwnaniu z ptytami elektrycznymi ptyty indukcyjne
odznaczajg sie nastepujacymi zaletami:

-Wieksze bezpieczenstwo: mniejsza temperatura powierzch-
ni plyty.

-Szybkos¢: krétszy czas gotowania potraw.

-Wieksza precyzja: ptyta natychmiast reaguje na zmiane
ustawien.

-Wieksza sprawnos¢: na ciepto zamieniane jest 90% pobie-
ranej energii.

Ponadto, po zdjeciu naczynia z ptyty grzejnej przekazywanie
ciepta zostaje przerwane natychmiast, dzieki czemu unika sie
zbednego rozpraszania ciepta.

System rozpoznaje automatycznie takze rézne srednice
naczyn, dostosowujac do kazdej wielkosci odpowiedni
poziom mocy.

Umozliwia to stosowanie naczyn o réznych rozmiarach, pod
warunkiem, ze ich $rednica nie bedzie wigksza o 10% lub
mniejsza 0 40% procent w stosunku do serigrafii umieszczonej
na plycie grzejnej (Rys.4B).

Uwaga:jesli na plycie grzejnej zostanie umieszczone naczynie
o $rednicy mniejszej 0 40% w stosunku do serigrafii na szkle,
ptyta moze sie nie wiaczyc.

1.3 Naczynia do gotowania (Rys.4A):

W ptytach indukcyjnych do wytwarzania ciepta uzywane
jest pole magnetyczne. Dlatego naczynia powinny by¢ wy-
konane z materiatu zawierajacego metale o whasciwosciach
ferromagnetycznych. To, czy materiat ten ma wtasciwosci ma-
gnetyczne, mozna sprawdzi¢ za pomoca zwyktego magnesu.

Wazne uwagi:

Aby unikna¢ trwatego uszkodzenia powierzchni ptyty, nie
nalezy uzywac:

-Naczyn, ktorych spdd nie jest idealnie ptaski.

-Naczyn metalowych ze spodem emaliowanym.

-Naczyn z chropowatym spodem, mogacych powodowac jej
zarysowanie.

UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez dzieci lub osoby
nie posiadajace odpowiednich umiejetnosci.

Nie nalezy pozwala¢ dzieciom na bawienie sie urzadzeniem.
W przypadku oséb z wszczepionym rozrusznikiem serca lub
innym aktywnym implantem nalezy przed uzyciem ptyty

indukcyjnej sprawdzi¢, czy nie zaktdca ona dziatania wszcze-
pionych im urzadzen.

Przed podiaczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej:
-Nalezy sprawdzi¢ jego tabliczke znamionowg (umieszczona
w dolnej czesci urzadzenia). Nalezy upewnic sig, czy napiecie
i dopuszczalne natezenie pradu w sieci i w miejscu podtacze-
nia urzadzenia sa odpowiednie dla napiegcia zasilania i mocy
urzadzenia. W przypadku watpliwosci nalezy skontaktowac
sie z wykwalifikowanym elektrykiem.

Wazne:

-Nie nalezy kfas¢ na powierzchni ptyty metalowych przedmio-
tow, takich jak noze, widelce czy tyzki, poniewaz ptyta moze
je woéwczas nagrzac.

-Po zakonczeniu gotowania nalezy wytaczy¢ ptyte za pomoca
przycisku — nie nalezy polega¢ w tym wzgledzie jedynie na
czujniku wykrywajacym obecnos¢ naczynia.

-Nalezy unika¢ wylewania sie na ptyte ptynéw, dlatego przy
ich podgrzewaniu lub gotowaniu konieczne jest zmniejszenie
mocy grzania.

-Nie nalezy pozostawiac wigczonych elementéw grzewczych,
gdy garnek lub patelnia sg puste lub gdy na ptycie nie stoja
naczynia.

-Po zakonczeniu gotowania nalezy wytaczy¢ odpowiednia
strefe za pomocg opisanych nizej przyciskow.

-Nie nalezy bezwzglednie uzywac do gotowania folii alumi-
niowej. Nie nalezy réwniez kfas¢ na powierzchni ptyty pro-
duktéw w opakowaniach aluminiowych. W takim przypadku
bowiem aluminium stopitoby sie, powodujac nieodwracalne
uszkodzenie urzadzenia.

-Nie nalezy podgrzewac zamknietych puszek lub opakowan
metalowych z zywnoscia — mogtoby to spowodowac ich
wybuch! Uwaga ta dotyczy wszystkich typow ptyt grzewczych.
-Wysoka moc, taka jak w przypadku funkcji Booster, nie moze
by¢ stosowana do nagrzewania niektérych ptynow, takich jak
np. olej do smazenia. Zbyt wysoka temperatura mogtaby by¢
niebezpieczna. W takich przypadkach zalecamy stosowanie
mocy o nizszej wartosci.

-Naczynia musza by¢ ustawione bezposrednio na ptycie
grzewczej, nalezy takze zadbac o to, aby byty ustawio-
ne doktadnie na srodku pola. Bezwzglednie nie wolno
umieszczac zadnych przedmiotéw pomigdzy garnkiem a ptytg
grzewcza.

-W przypadku wysokich temperatur urzadzenie auto-
matycznie zmniejsza poziom mocy w strefach grzewczych.
-Nalezy uwazac na tatwo dostepne czesci urzadzenia, ktére
podczas uzytkowania przegrzewaja sie.

-Nalezy unika¢ przelewania si¢ cieczy, na przykfad oleju lub
innego rodzaju thuszczu, poniewaz moga doprowadzi¢ do
pozaru.

-Nie nalezy prébowac gasi¢ ognia woda, lecz wytaczy¢ ptyte
i przykry¢ ptomien pokrywka lub kocem gasniczym.

-Nie mozna zostawia¢ zadnych przedmiotéw na powierzchni
ptyty, poniewaz grozi to pozarem.

-Jesli kabel jest uszkodzony, nalezy zleci¢ jego wymiane
wykwalifikowanemu personelowi lub pomocy technicznej.

UWAGA: Nie nalezy uzywac urzadzen do czyszczenia para.
UWAGA: Jezeli powierzchnia ptyty jest peknieta, nalezy
wytaczy¢ urzadzenie, aby unikna¢ porazenia pradem
elektrycznym.

UWAGA: nie wolno wiacza¢ urzadzenia przy pomocy
zewnetrznego zegara lub osobnego urzadzenia zdalnego
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sterowania.

Niniejsze urzadzenie oznaczone jest zgodnie z dyrektywa
europejska 2002/96/EC, Waste Electrical and Electronic Equ-
ipment (WEEE). Upewniwszy sig, ze niniejszy produkt zostanie
zutylizowany we wiasciwy sposob, uzytkownik przyczynia sie
do ochrony przed potencjalnymi konsekwencjami negatyw-
nymi dla $rodowiska i zdrowia.

Symbol podany na produkcie lub na dokumentacji to-

warzyszacej mu wskazuje, ze produktu ten nie powinien
mmm by ¢ traktowany jaki odpad domowy, lecz powinien by¢
przekazany w stosownym punkcie zbiérki w celu odzyskania
urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Pozbywac sie go
zgodnie z miejscowymi normami w zakresie utylizacji odpa-
doéw. Dla uzyskania dodatkowych informacji na temat trakto-
wania, odzyskiwania i recyklingu tego produktu, nalezy
skontaktowac sie z odpowiednim lokalnym biurem, stuzba
odpadéw domowych lub ze sklepem, w ktérym produkt zostat
zakupiony.

INSTRUKCJA INSTALACJI

Niniejsza instrukcja przeznaczona jest dla technikéw insta-
lujacych ptyty. Opisuje instalacje, regulacje i konserwacje
urzadzenia. Czynnosci te powinny byé wykonywane przy
zachowaniu obowiazujacych przepiséw.

Umieszczanie na pozycji (Rys.3):

Niniejszy sprzet zostat wykonany do zabudowy w ptaszczyznie
roboczej, zgodnie z odpowiednim rysunkiem. Materiat
uszczelniajacy z wyposazenia nalezy roztozy¢ wzdtuz
catego obwodu ptyty kuchennej i wtozy¢ w otwoér do zabu-
dowy (wymiary ciecia Rys. 3B). Zablokowac¢ urzadzenie na
ptaszczyznie roboczej za pomoca 4 podpérek korzystajac
z otworéw “V’, przekrecajac je odpowiednio zaleznie od
grubosci samej pfaszczyzny (Rys. 3A). Jesli po zamontowaniu
dolna czes$¢ urzadzenia jest niedostepna, nalezy zamontowac
panel oddzielajacy “G” (Rys. 6A) zgodnie ze wskazanymi
odlegtosciami (Rys. 6B). Jesli urzadzenie zainstalowane jest
nad piecem, panel nie jest konieczny (Rys.7A - Rys.7B).

Wazne: Jezeli pod ptyta znajduje sie piekarnik, powinien on
by¢ wyposazony w wentylator chtodzacy. Nie nalezy uzywac
plyty w czasie PIROLITYCZNEGO czyszczenia piekarnika.

Uwaga: Aby umozliwi¢ jak najlepsza cyrkulacje powietrza,
pomiedzy ptyta indukcyjna a umieszczonym pod nig urzadze-
niem nalezy zachowac odlegto$¢ co najmniej 40 mm (Rys.7B).
Nalezy przy tym zapewni¢ odpowiednig wentylacje. Meble
kuchenne powinny miec¢ otwory (Rys.6A - Rys.7A) pozwalajace
na odpowiednia cyrkulacje powietrza. Ich wymiary podano
na Rys.6B - Rys.7B.

Podlaczenie do sieci elektrycznej (Rys.8):

Przed podtfaczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej nalezy
sprawdzi¢, czy:

-przewdd uziemienia jest dtuzszy o 2 cm od pozostatych
przewoddw;

-parametry sieci elektrycznej odpowiadaja parametrom urza-
dzenia znajdujacym sie na tabliczce znamionowej znajdujacej
sie na dolnej czesci plyty;

-sie¢ jest wyposazona w przewéd uziemienia, zgodny z obo-
wigzujacymi przepisami.

Jesli urzadzenie nie jest wyposazone w kabel, nalezy zasto-
sowac typ:

“HO5V2V2-F’, dla mocy do 6400 Watt przekrdj kabla musi

wynosi¢ co najmniej 2,5 mm? natomiast dla wyzszych
mocy - 4 mm?,

W zadnym punkcie kabel nie powinien nagrzewac sie do
temperatury wyzszej niz 50°C powyzej temperatury otoczenia.
Urzadzenie ma by¢ podtfaczone na state do sieci elektrycznej,
dlatego nalezy zainstalowa¢ wytacznik wielobiegunowy, w
ktorym odlegtos¢ pomiedzy stykami wynosi co najmniej 3
mm, odpowiedni dla mocy podanej na tabliczce znamiono-
wej i zgodny z obowigzujacymi przepisami (wytacznik nie
powinien roztaczac zétto-zielonego przewodu uziemienia).
Wytacznik wielobiegunowy musi by¢ umieszczony w taki
sposob, aby po zainstalowaniu urzadzenia byt tatwo dostepny.

UZYTKOWANIE | NAPRAWY

Uzycie (Rys.2):

A =Przycisk ON/OFF

B =Przycisk Klucz

B1= Wskaznik ON/OFF przycisku klucza
C =Przycisk"-"

D =Przycisk“+"

E = Przycisk wyboru strefy grzewczej

L =Wyswietlacz

Wiaczenie ptyty grzewczej:

-Aby wigczy¢ urzadzenie nalezy sprawdzi¢ czy LED “B1” jest
wylgczona, w przeciwnym wypadku wytgczy¢ jg za pomoca
wcisniecia przycisku klucza “B” przez okoto 2 sekundy.
-Wykonac te czynnos¢ naciskajac na przycisk “A”".

-Wiaczy sie sygnat dzwiekowy“BIP’, a nastepnie na wszystkich
wyswietlaczach “L” zostang wyswietlone przez kilka sekund
punkty dziesietne “". Jezeli w tym czasie nie zostanie wyko-
nana zadna czynnos¢, ptyta wytaczy sie.

Wiaczenie stref grzewczych:

-Mozliwe jest wigczenie jednej strefy grzewczej naciskajac na
jeden z przyciskow “E".

-Aby ustawi¢ wybrany poziom mocy, nalezy postuzy¢ sie
przyciskami “+" lub “-".

-W przypadku gdy wyswietlacz pokaze zero i zostanie wci-
$niety przycisk “-, poziom mocy ustawi sie bezposrednio
na 9. Wyswietlacz pokaze odpowiednie wartosci; natezenie
wartosci w wybranej strefie bedzie wysokie, natomiast w
pozostatych bedzie mate.

-Jesli w ciggu 10 sekund nie zostanie wykonana zadna czyn-
nos¢, natezenie na wyswietlaczach powrdci do poczatkowego.
Plyta bedzie pracowata w normalnym trybie.

-Jezeli poziom mocy jest ustawiony na zero, strefa grzewcza
wylacza sie.

Wylaczenie stref grzewczych:

-Wybrac strefe grzewcza przyciskiem“E". Wyswietlacz pokaze
odpowiednie wartosci; natezenie wartosci w wybranej strefie
bedzie wysokie, natomiast w pozostatych bedzie mate.
-Naciskajac réwnoczesnie przyciski“+"i“-"lub wybierajac tylko
przycisk “-” mozna ustawi¢ wartos¢ zero dla poziomu mocy.
-Wszystkim czynno$ciom bedzie towarzyszyt sygnat dzwie-
kowy “BIP".

-W przypadku, gdy strefa grzewcza “E” zostaje ustawiona w
pozycji OFF, a temperatura powierzchni szkta przewyzsza 50°,
na wyswietlaczu“L" danej strefy wyswietla sie statym Swiattem
symbol “H".

Uwaga:

Aby zabezpieczy¢ obwody elektroniczne przed uszkodzeniem,
plyta zostata wyposazona w system zabezpieczajacy przed
przegrzaniem. W przypadku dtugotrwatego stosowania
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wysokiego poziomu mocy ptyta moze na jakis czas wytaczyc
jedna lub kilka wigczonych stref grzewczych, do momentu
przywroécenia ustawionych temperatur.

Na wyswietlaczu czasowo wylgczonej strefy grzewczej poja-
wia sie “C’, na przemian z poziomem mocy. Po przywréceniu
temperatur do okreslonego przedziatu, pojawia sie migajaca
litera “C".

Ograniczenie mocy:

Urzadzenie jest wyposazone w system ograniczania mocy do
5200, 2800 lub 3500 watéw.

Mozna skonfigurowac ptyte wykonujac nastepujace
czynnosci:

-Roziaczyc¢ i ponownie podtaczy¢ urzadzenie do domowej
sieci zasilania.

-Po okoto 30 sekundach od ponownego podfaczenia do
domowej sieci zasilania wcisng¢ przycisk “B".

-Jednoczesnie wcisngc¢ przyciski “E1”i“E3".

-Po ustyszeniu sygnatu dzwiekowego“BIP” na wyswietlaczach
“E2"i"E3" pokazuje sig¢ poziom mocy dla ptyty.

-Po nacisnieciu przyciskéw “+"lub”-"na wyswietlaczach “E2" i
"“E3’, pokaza sie wszystkie dostepne poziomy, na jakie mozna
ustawi¢ ptyte.

Kod: Maksymalna moc w watach
72 5200 W
28 2800 W
35 3500 W
60 5200 W

-Pu ustawieniu wybranej mocy nalezy jednoczes$nie wcisnac
przyciski“E1”i“E3’, a nastepnie zwolni¢ przycisk klucza“B".
-Ustawiono dla ptyty wybrang moc.

-Aby ponownie zmieni¢ moc, nalezy powtorzyc¢ cata proce-
dure.

Dziatanie: kazdorazowo, gdy chcemy zwiekszy¢ poziom
mocy dla danej strefy, system automatycznie oblicza moc
catkowita. Po osiggnieciu maksymalnego dopuszczalnego
poziomu mocy dla biezacych ustawien na wyswietlaczu
strefy, w ktorej sa wprowadzane zmiany, pojawia sie litera “r’,
a nastepnie automatycznie zostaje ustawiony nizszy dopusz-
czalny poziom mocy. Istnieje mozliwos¢ korzystania z kilku
stref jednoczesnie, zachowujac odpowiednie poziomy, jednak
w taki sposob, aby catkowita wartos¢ mocy nie przekroczyta
dopuszczalnego poziomu.

Funkcja klucza (Rys.2B):

Aby nie dopusci¢, by ptyta byta obstugiwana przez dzieci lub
osoby wymagajace nadzoru, mozna zablokowac¢ wszystkie
funkcje naciskajac na przycisk klucza “B".

-Aby go aktywowac¢ lub wylaczy¢, nalezy nacisnaé przycisk
“B" i przytrzymac go przez ok. dwie sekundy. Funkcja jest
aktywna, kiedy wskaznik “B1” $wieci sie.

-Jesli ptyta kuchenna jest wtaczona i funkcja klucza jest ak-
tywna, przycisk “A” dziata bez zmian.

-W przypadku wytaczenia ptyty z aktywnga funkcja klucza,
po jej ponownym wigczeniu blokada jest wciaz aktywna, w
zwigzku z czym nalezy jg wytgczy¢ naciskajac przycisk “B”.
-Funkcja klucza moze by¢ aktywowana takze, kiedy ptyta jest
wyfgczona, wystarczy wcisngé przycisk “B”.

-Funkgja klucza “B” aktywuje sie automatycznie za kazdym
razem po odcieciu doptywu zasilania, dlatego chcac ponownie
uzywac ptyte, nalezy uprzednio wylaczy¢ blokade.

Booster (generator pomocniczy) (Rys.2):
W zaleznosci od posiadanego modelu, urzadzeni moze by¢

wyposazone w system “Booster” umozliwiajacy przyspiesze-
nie czasu gotowania, dzigki zastosowaniu przez okreslony czas
mocy zwiekszonej w stosunku do nominalne;j.

Strefy grzewcze wyposazone w te funkcje s3 oznakowane
napisem “Booster”.

Aby uruchomic¢ te funkcje, nalezy ustawi¢ poziom mocy na
9, a nastepnie nacisnac przycisk “+". Na wyswietlaczu pokaze
sie litera “P".

W przypadku ponownego wcisniecia przycisku “+” w czasie,
ktérym funkcja jest aktywna, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy
sygnalizujacy bfad.

Czas trwania funkcji wynosi ok. 10 minut, a po jej zakoriczeniu
gotowanie bedzie kontynuowane na poziomie 9.

Funkcje “Booster” mozna aktywowac na wszystkich polach.
Aby przerwac funkcje “Booster” przed uptywem ustalonego
czasu (okoto 10 minut), nalezy wybra¢ odpowiednia strefe
grzewczg i nacisng¢ przycisk “-", gotowanie bedzie kontynu-
owane na wybranym poziomie.

Wszystkim tym czynnosciom bedzie towarzyszyt sygnat
dzwiekowy “BIP".

0.S.D. (Overflow Safety Device) (Fig.2):

Keramikktoppen er utstyrt med et sikkerhetssystem som
plasserer alle platene i posisjon for OFF og kobler inn safety
lock nar det finnes flytende vaeske eller gjenstander pa
kommandosonen.

Toppen slar seg automatisk av.

Czujnik magnetyczny (Rys.2):

Plyta jest wyposazona w wykrywacz garnkéw. W przypadku
gdy garnek zostanie zdjety, lub jest niewtasciwy, pokazuje
sie symbol “U" na przemian z ustawionym poziomem mocy.

Konserwacja (Rys.5):

Pozostatosci potraw i krople ttuszczu usuwa sie z powierzchni
plyty przy pomocy specjalnego, dostarczanego na zamé-
wienie skrobaka. Wyczy$¢ jak najdoktadniej powierzchnie
grzewcze, uzywajac produktéw marki SIDOL, STAHLFIX lub
podobnych oraz recznika papierowego, a nastepnie sptuczje
woda i wytrzyj do sucha czysta $ciereczka. Kawatki folii alumi-
niowej i tworzyw sztucznych, ktére stopity sie na powierzchni
ptyty oraz resztki cukru lub potraw zawierajgcych cukier
nalezy jak najszybciej usuwac z powierzchni grzewczych (za
pomoca skrobaka zamawianego oddzielnie). Mozna w ten
sposéb uniknac uszkodzenia ptyty. Do czyszczenia plyty nie
wolno uzywac chropowatych gabek lub silnych chemicznych
srodkéw czyszczacych, takich jak aerozole do czyszczenia
piekarnika lub srodki do usuwania plam.

DOSTAWCA UCHYLA SIE OD WSZELKIEJ ODPOWIEDZIAL-
NOSCI ZA EWENTUALNE USTERKI, SPOWODOWANE
NIEPRZESTRZEGANIEM WYZEJ WYMIENIONYCH WSKA-
ZOWEK.
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